
 

 

 

 

 

APERITIVO DE BIENVENIDA 
 

OPCIÓN 1 
Snacks 

Chips de plátano macho 

Encurtidos sevillanos 

 

Aperitivos Fríos 

Quesos nacionales 

Steaks de salchichón Ibérico 

Paté de perdiz con mermelada amarga y membrillo 

Brandada de bacalao sobre galleta de parmesano y pesto 

 
Bodega: Aguas minerales, refrescos, cerveza con y sin alcohol 

Vino blanco Joven Andaluz, vino tinto Rioja Crianza 

Manzanilla y Fino 

 

Precio por persona: 10 € + 10% IVA 
 

OPCIÓN 2 
Snacks 

Chips de plátano macho 

Encurtidos sevillanos 

 

Aperitivos Fríos 

Quesos nacionales 

Steaks de salchichón ibérico 

Paté de perdiz con mermelada amarga y membrillo 

Brandada de bacalao sobre galleta de parmesano y pesto 

Ensalada de apio con salmón marinado y crema ácida 

 

Aperitivos Calientes 

Mini croquetas de jamón 

Adobito sevillano 

 
Bodega: Aguas minerales, refrescos, cerveza con y sin alcohol 

Vino blanco Joven Andaluz, vino tinto Rioja Crianza 

Manzanilla y Fino 

 

Precio por persona: 15€ + 10% IVA 
 

Estas propuestas son válidas con la contratación de un menú posterior, no pudiendo ofrecer el 

servicio de manera independiente 



 

 

 

 

 

 

 

 

OPCIÓN 3 
Snacks 

Chips de plátano macho 

Chips de tubérculos 

Encurtidos sevillanos 

 

Aperitivos Fríos 

Quesos nacionales 

Paté de perdiz con mermelada amarga y membrillo 

Steaks de chorizo ibérico 

Tartar de fuet con tomate natural, crujientes y pimienta 

Brandada de bacalao sobre galleta de parmesano y pesto 

Ensalada de apio con salmón marinado y crema ácida 

Crema de salmorejo con cebollino y espuma de jamón 

 

Aperitivos Calientes 

Mini buñuelo de tinta de calamar 

Mini croquetas de jamón 

Adobito sevillano 

 
Bodega: Aguas minerales, refrescos, cerveza con y sin alcohol 

Vino blanco Joven Andaluz, vino tinto Rioja Crianza 

Manzanilla y Fino 

 

Precio por persona: 20 € + 10% IVA 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Estas propuestas son válidas con la contratación de un menú posterior, no pudiendo ofrecer el 

servicio de manera independiente 

 



 

 

 

 

 

 

 

MENÚS 
 

OPCION 1  
 

Al centro a compartir 

Dados de queso manchego  

Delicia de salmón, lima y encurtidos (individual)  

 

 

Entrante 

Crema de coliflor trufada con vieiras, tramezzini y rúcula  

o 

Tomate rama relleno de mousse de atún, albahaca,  

vinagreta de frutos secos y sakura  

 

 

Plato Principal 

Pularda a baja temperatura con puré de tubérculos trufados, espuma de 

boletus y lascas de jamón  

o 

Crepes de pescado de roca con salsa de carabineros 

 
(La elección de los platos será única para todos los comensales salvo intolerancias 

alimenticias) 

La elección de los platos deberá hacerse previa al evento con, al menos, una semana 

de antelación 

 

 

Postre 

Mousse de frutos rojos, crumble de galleta y chocolate 

Café o infusiones 

 

 
Bodega: 

Refrescos 

Cerveza con y sin alcohol 

Aguas minerales con y sin gas 

Vino blanco Joven Andaluz 

Vino tinto Rioja Crianza 

Precio por persona: 45 € + 10% IVA 
 

 

NOTA: Las cremas serán susceptibles a cambios según temporada. 



 

 

 

 

 
 

 
 

OPCIÓN 2 
 

Al centro a compartir 

Dados de queso manchego  

Texturas de atún (individual)  

 

 

Entrante 

Queso de cabra con escalibada de berenjenas, membrillo, nueces  

y brotes tiernos 

o 

Crema de galera, tártar de verduritas y caviar de algas  

 

 

Plato Principal 

Maxi ravioli de cola de toro con salsa Teriyaki 

o 

Salmón en dos cocciones, arrope de tubérculos, cebollitas osmotizadas  

y jugo ligero de carne  

(La elección de los platos será única para todos los comensales salvo 

intolerancias alimenticias) 

La elección de los platos deberá hacerse previa al evento con, al menos, una 

semana de antelación 

 

 

Postre 

Platano, chocolate y nata 

Café o infusiones 

 

 
Bodega: 

Refrescos 

Cerveza con y sin alcohol 

Aguas minerales con y sin gas 

Vino blanco Joven Andaluz 

Vino tinto Rioja Crianza 

 

Precio por persona: 50 € + 10% IVA 

 

 

 
NOTA: Las cremas serán susceptibles a cambios según temporada. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

OPCIÓN 3 
 

Al centro a compartir 

Surtido de quesos internacionales  

Parfait de foie, mango y crujiente (individual)  

 

 

Entrante 

Pappardelle con berros, tomate seco, queso feta y vinagreta griega 

o 

Ensalada de sardina ahumada con ratatouille de verduras, crujiente y espuma 

de ali-oli  

 

 

Plato Principal 

Solomillo ibérico, milhojas de patata con salsa de tomillo y salvia 

o 

Doblete de pescados con setas, chocos y tinta de calamar 

 

(La elección de los platos será única para todos los comensales salvo 

intolerancias alimenticias) 

La elección de los platos deberá hacerse previa al evento con, al menos, una 

semana de antelación 

 

 

Postre 

100% Chocolate 

Café o infusiones 

 

 
Bodega: 

Refrescos 

Cerveza con y sin alcohol 

Aguas minerales con y sin gas 

Vino blanco Joven Andaluz 

Vino tinto Rioja Crianza 

 

Precio por persona: 55 € + 10% IVA 

 

 
NOTA: Las cremas serán susceptibles a cambios según temporada. 



 

 

 

 

 
 

 

OPCIÓN 4 

 
Al centro a compartir 

Chupa chups de queso azul y chocolate  

Surtido de fritura sevillana 

 

Nuestro pastel de cabracho (individual)  

 

 

Entrante 

Salmorejo con bogavante con helado de mango y manzana ácida  

o 

Arroz negro de sepia, gambones y espuma de ali oli 

 

 

Plato Principal 

Confit de pato con piña asada y bulgur 

o 

Bacalao confitado con pimientos choriceros y piquillos  

(La elección de los platos será única para todos los comensales salvo 

intolerancias alimenticias) 

La elección de los platos deberá hacerse previa al evento con, al menos, una 

semana de antelación 

 

 

Postre 

Esponjoso de lima-limón 

Café o infusiones 

 

 
Bodega: 

Refrescos 

Cerveza con y sin alcohol 

Aguas minerales con y sin gas 

Vino blanco Joven Andaluz 

Vino tinto Rioja Crianza 

 

Precio por persona: 60 € + 10% IVA 
 

 
NOTA: Las cremas serán susceptibles a cambios según temporada. 

 


