
 

 

   

 
COPA DE VINO 

(Duración 45 minutos) 
 

Tataki de Atún con Soja 
Gitanillo de Salmón Ahumado 

Ensalada de Tomatitos Cherry con Mozarella y Albahaca  
Chupa-chups de Queso de Cabra caramelizado con Chips de Plátano macho 

Tártaro de Fuet con Tomate y Grisinis 
Bombón de Foie y Chocolate 

 
Bolines de Puchero  

Daditos de Cazón en Adobo con reducciones dulces 
Tortillita de Berenjenas con Patatas paja y Cebollita  

Brocheta de Langostinos con lluvia de Pistachos 
Cazuelita de Presa ibérica adobada 

 
Mini pastelería Francesa 

BODEGA 
Aguas Minerales, Refrescos Surtidos 
Cervezas con y sin Alcohol  
Vino Manzanilla y Fino 
Vino Blanco y  Tinto  

Precio por Persona: 40,00 € 10% Iva Incl. 

 
COCKTAIL OPCION Nº 1 

(Duración 60-90 minutos) 
 

Pincho de Mejillón en Escabeche  
Berenjenas chasca y crujiente de Albahaca 

Surtido de Quesos nacionales (tres variedades) 
Canapé de Zanahoria y Foie con reducción de Oloroso dulce 
Cucharilla de Manzana con Morcilla y Compota de Orejones 
Crema de Patata con Aceite de Trufa y Huevo de Codorniz 

Guacamole con Choco y crujiente de Jamón  
Taquito de Salmón Marinado con Coco 

Infusión de Melón y Menta 
 

Envoltini de Ave en Pan chino 
Pulpo-Patata, Aceite de Ajo y Pimentón 

Cazuelita de Taco de Bacalao con pil-pil de Erizos 
Secreto ibérico confitado con Batata y melaza de Pimientos 

Croquetitas de Choco con  Albahaca y Langostinos  
Risotto de Pato, Boletus y Foie 

 
Petit fours 

Sorbetes artesanos.( 2 sabores Mango y Limón) 
BODEGA 
Aguas Minerales, Refrescos Surtidos 
Cervezas con y sin Alcohol  
Vino Manzanilla y Fino 
Vino Blanco y  Tinto  

Precio por Persona: 50,00 € 10% Iva Incl. 
 



 

 

 
 

 

 

 

 

 
COCKTAIL OPCION Nº2 

(Duración 60-90 minutos) 
 

Almendras garrapiñadas 
Chips de Yuca y Plátano 

 

Jamón Ibérico de Bellota Sánchez Romero Carvajal Pura Raza 
Caña de Lomo Ibérica 

Cuñas de Queso Puro de Oveja 
 

Maki de Plátano al Comino y Langostino 
Bacalao marinado con Naranja y Fideos chinos 

Tostón de Pan con Alboronía y Boquerón marinado 
Gazpacho de Sandía con Atún ahumado y Pipas de Calabaza 

Espuma de Aguacate con ceviche de Pargo y Jalapeños 
Escalibada de Verduras y Ventresca en escabeche 
Salmón micuit, con Manzana Confitada y Sésamo 

Queso ahumado y Membrillo 

 
Caramelos de Faisán  

Brochetas de Verduras en tempura 
Langostinos envueltos con Pasta Filo 

Bacalao confitado con melaza de Pimientos del piquillo 
Risotto de Arroz Negro con Chipirón 

 
Mini-Brownie de Chocolate y Naranja  

Petit fours 
Sorbetes artesanos (2 sabores Mango y Limón) 

 
 

BODEGA 
Aguas Minerales 
Refrescos Surtidos 
Cervezas con y sin Alcohol  
Vino Manzanilla y Fino 
Vino Blanco Joven Andaluz 

Vino Tinto Crianza 
 

Precio por Persona: 60,00 € 10% Iva Incl. 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

 

 
 
 

OPCION Nº3 
(Duración 90-120 minutos) 

 
Almendras garrapiñadas 

Chips de Yuca y Plátano 
 

Jamón Ibérico de Bellota Sánchez Romero Carvajal Pura Raza 
Caña de Lomo Ibérica 

Cuñas de Queso Puro de Oveja 
 

Tataki de Buey con Sésamo 
Cigalas fritas y sopa de chocolate 

Dado de Foie caramelizado con Pistachos 
Ensalada de Tomatitos Cherry con Albahaca y Mozarella 

Gazpacho de Fresa con Mojama y Aceite verde. 
Bacalao marinado con Pimientos asados y Pil-Pil  

Brocheta de 2 quesos con reducción de Módena 
Daditos de Salmón a la Sal Negra 

Tataki de Atún de almadraba 
 

Cazuelita de Risotto de Pato 
Croquetitas negras caseras de pescado 

Mini hamburguesa de Secreto ibérico y Queso chedar. 
Pástelas de Endivias caramelizadas con Queso de Cabra 

Brocheta de Langostino y Pan japonés 
Cigarrillos de cola de Toro 

 
Petit fours 

Brochetas de Frutas con Salsa de Chocolate  
Sorbetes artesanos (2 sabores Mango y Limón) 

Brownie de Chocolate y Naranja 
 
 
BODEGA 
Aguas Minerales 
Refrescos Surtidos 
Cervezas con y sin Alcohol  
Vino Manzanilla y Fino servido con Venenciador 
Vino Blanco  
Vino Tinto Reserva 

 
 
 

Precio por Persona: 85,00 € 10% Iva Incl. 
 
 

 
 


