


Copa de Cava de bienvenida “MM Selección Brut Especial” 

 

 

Mousse de aguacate con tartar de gamba 

 

Tosta de anchoa de santoña con mantequilla ahumada 

 

Quenelle de ensaladilla rusa con gamba cristal tempurizada 

 

Sam de atún con porra de antequera y air bag de ibérico 

 

Steak tartar con arroz crujiente de arroz picante  

 

 

Causa limeña con salsa de cilantro y shashimi de atún 

 

Croqueta de guiso y cigala con mahonesa de marisco 

 

Croissant de mollejas con jalapeños y queso idiazábal 

ahumado  

 

Taco de guiso de ternera con chicharrón de chipirones 

 

Nuestro sandwich cubano  

 

 

Bocado de alfajor 

Rocas de chocolate negro con toque de chile  

 

 

Bebida incluida durante el servicio de cóctel, aprox 90’:  

Agua, cerveza con y sin alcohol y refrescos. 

Bodega: 

Vega de la reina, D.O. Rueda 

Hacienda Zorita Crianza, D.O. Arribes del Duero 

 

 

65€/PAX IVA INCLUIDO 

 

*Mínimo 15 personas 

CÓCTEL 1 





Aperitivo individual:  

 

Croqueta de guiso y cigala 

 

Causa limeña con salsa de cilantro y shashimi de atún 

 

 

Entrantes a compartir: 

 

Alcachofas al carbón 

 

Ensaladilla rusa con gamba cristal tempurizada 

 

  

Principales a compartir: 

 

Noodles con Txangurro 

 

Picaña de vaca con milhoja de patata 

 

 

Postre a compartir: 

 

Tarta de quesos ahumados 

Café o infusión 

 

 

Bebida incluida durante el servicio de comida: 

Agua, cerveza con y sin alcohol y refrescos. 

Bodega: 

Vega de la reina, D.O. Rueda 

Hacienda Zorita Crianza, D.O. Arribes del Duero 

 

 

 

60€/PAX IVA INCLUIDO 

 

*Mínimo 6 personas 

MENU SENTADOS 1 





Aperitivo: 

 

Sam de atún picante  

Nuestro sándwich cubano 

 

  

Entrante: 

 

Crema de boniato al curry con quenelle de queso 

 

  

Principales: 

 

Lomo de corvina a la brasa con meunier de hinojo 

& 

Rib eye de vaca madurada(250gr) con milhoja de patata 

 

  

Postre:  

 

Alfajor 

(Mousse de dulce de leche con cacahuete y chocolate 

picante, cubierto por una pasta quebrada) 

Café o infusión 

 

 

Bebida incluida durante el servicio de comida: 

Agua, cerveza con y sin alcohol y refrescos. 

Bodega: 

Vega de la reina, D.O. Rueda 

Hacienda Zorita Crianza, D.O. Arribes del Duero 

 

 

 

70€/PAX IVA INCLUIDO 

 

*Mínimo 6 personas 

MENU SENTADOS 2 (individual) 





Cambia los vinos incluidos en el menú: 

 

BLANCOS 

José Pariente, D.O. Rueda    +2,50€/pax 

Mar de Frades, Albariño, D.O. Rías Baixas +2,70€/pax 

 

TINTOS 

Cosme Palacio Crianza, D.O. Rioja  +3,30€/pax 

Abadía Retuerta Selección especial, Sardón de Duero +3,90€/pax 

Pago de los Capellanes, D.O. Ribera del Duero +4,90€/pax 

 

 

*Precios con IVA incluido 

BODEGA PREMIUM 

El servicio de bebida incluido en los menús, empieza cuando 

llegan todos los invitados. 

Aquí tienes dos opciones para esperar al que siempre llega 

último: 

- Copa de cava “MM selección especial Brut” de bienvenida: 

3€/ pax 

- 30 minutos de ampliación de la bebida del menú: 4€/ pax 

BEBIDA HASTA QUE LLEGUEN TUS INVITADOS 



ESTÁNDAR 

 

Marcas : 

Ron: Brugal, Barceló 

Whisky: Red Label, Ballantines 

Ginebra: Tanqueray, Seagrams 

Vodka: Absolut, Ciroc 

Tequila: Don Julio Blanco 

 

Precios: 

1 hora: 13€/pax 

2 horas: 24€/pax 

3 horas: 33€/pax 

 

 

PREMIUM 

 

Marcas: 

Ron: Brugal extra viejo, Zacapa 

Whisky: Black label, Macallan 

Ginebra: Beefeater 24, Tanqueray ten 

Vodka: Belvedere 

Tequila: Don Julio Reposado 

 

Precios: 

1 hora: 18€/pax 

2 horas: 34€/pax 

3 horas: 48€/pax 

 

BARRA LIBRE 



COMIDA 

- Cortador de jamón (duración aprox 90 minutos): 170€ 

Pieza de jamón aparte. A elegir entre:  

• Jamón de Cebo: 31€/kg  

• Jamón 100% ibérico de bellota: 62€/kg 

• Jamón 5 Jotas, Joselito: 97€/kg 

- Candy Bar (dulces y chucherías):  155€ 

 

APARCACOCHES 

Servicio de 4 a 5 horas:  250€ 

 

LUCES, CÁMARA Y ACCIÓN: 

Audiovisuales (pantalla, proyector con sonido): 410€ 

Servicio de fotografía (3 horas): 399€ 

Videógrafo (3 horas): 399€ 

Servicio de foto + vídeo corto (1 min. aprox): 490€  

 

MÚSICA 

(para eventos con el restaurante cerrado en exclusiva) 

Dj (4 horas): 320€ 

Grupo en directo: Los Bomberay, Pedro Barrero, Samu Castela, Mirko, 

Tres caladas, Mara Silma 

*Precio y disponibilidad de cada grupo a consultar. 

 

DECO (Precios a consultar) 

Minutas 

Decoración floral 

Merchandising personalizado para el evento (camisetas, mascarillas, 

lanyards, carpetas, bolígrafos, cuadernos, llaveros, vasos, tazas…) 

 

 

* Precios con IVA incluido 

SERVICIOS ADICIONALES 






