
 

 
Aquest establiment compleix la normativa sobre prevenció de la parasitosi per anisakis en productes de pesca. Alguns productes contenen gluten, crustacis, ou, peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, 

 llavors de sèsam, sulfits, tramussos, mol·luscs i derivats. En cas d'al·lèrgia comuniqui-ho al nostre personal. Aquest establiment té a disposició dels seus clients informació dels plats que ofereix. 
 

Este establecimiento cumple con la normativa sobre prevención de la parasitosis por anisakis en productos de pesca. Algunos productos contienen gluten, crustáceos, huevo, pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos secos, apio, 
mostaza, semillas de sésamo, sulfitos, altramuces, moluscos y derivados. En caso de alergia comuníquelo a nuestro personal. Este establecimiento tiene a disposición de sus clientes información de los platos que ofrece. 

 
This establishment complies with the regulations on the prevention of parasitism by anisakis in fishery products. Some products contain gluten, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, milk, dried fruit and nuts, celery, mustard, 

sesame seeds, sulfites, lupin, molluscs and by-products. In case of allergy, please inform our staff. This establishment has at your disposal information on the dishes it offers. 
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LLUMINETES| LLUMINETES 

 
Aperitivos · Appetizers 

Nachos con guacamole 
Nachos with guacamole 

Esferas de queso de cabra rebozadas en sésamo y mermelada de tomate verde 
Goat cheese spheres breaded in sesame and green tomato marmalade 

Mini ensalada de ventresca de atún con tomate verde 
Mini tuna salad with Green tomato 

Croquetas de jamón ibérico 
Iberian ham croquettes 

Focaccia con escalivada y pepperoni 
Grilled peppers and pepperoni Focaccia 

Mini patatas de Olot 
Meat Stuffed Potato Pancakes 

Plato Principal | Main course 
Confit de pato con confitura de manzana y reducción de vermut 

Duck confit with apple jam and vermouth reduction 
o 

Bacalao con sanfaina 
Cod with sanfaina ( ratatouille) 

 

Postre | Desserts 

Tarta Tatin con helado de vainilla 
Tatin cake with vanilla ice cream 

Bodega | Open Bar 

Vino blanco Duquesa de Valladolid D.O. Rueda 
Vino tinto LAN Crianza D.O. Rioja 

Agua mineral, Refrescos y cervezas | Soft drinks and Beers 
Café e infusiones | Coffee and infusions 

Precio por persona: 35€. Mínimo 25 comensales. Duración del servicio 90 minutos. 
Las elecciones de los platos deberán comunicarse con un mínimo de 7 antes del evento 

Price per person: 35€. Minimum 25 diners. Service duration 90 minutes. 
The chosen menu must be advised minimum one week in advance. 

Los precios incluyen el 10% IVA · Prices include 10% VAT 



 

 
Aquest establiment compleix la normativa sobre prevenció de la parasitosi per anisakis en productes de pesca. Alguns productes contenen gluten, crustacis, ou, peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, 

 llavors de sèsam, sulfits, tramussos, mol·luscs i derivats. En cas d'al·lèrgia comuniqui-ho al nostre personal. Aquest establiment té a disposició dels seus clients informació dels plats que ofereix. 
 

Este establecimiento cumple con la normativa sobre prevención de la parasitosis por anisakis en productos de pesca. Algunos productos contienen gluten, crustáceos, huevo, pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos secos, apio, 
mostaza, semillas de sésamo, sulfitos, altramuces, moluscos y derivados. En caso de alergia comuníquelo a nuestro personal. Este establecimiento tiene a disposición de sus clientes información de los platos que ofrece. 

 
This establishment complies with the regulations on the prevention of parasitism by anisakis in fishery products. Some products contain gluten, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, milk, dried fruit and nuts, celery, mustard, 

sesame seeds, sulfites, lupin, molluscs and by-products. In case of allergy, please inform our staff. This establishment has at your disposal information on the dishes it offers. 
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EL CASTELL| EL CASTELL 

Aperitivos · Appetizers 

Nachos con guacamole 
Nachos with guacamole 

Flor de fuet con pan con tomate 
Fuet flower with bread with tomato 

Brocheta Caprese con aceite de albahaca 
Capresse brochette with basil oil 

Croquetas de cocido 
Spanish stew croquettes 

Buñuelos de brandada de bacalao 
Codfish fritters 

Pincho de cerdo con salsa de yogur 
Pork brochette with yogurt sauce 

 

Plato principal (a elegir)  | Main course (to chose)  
Roastbeef con manzana caramelizada y aceite de mostaza antigua 

Roastbeef with caramelised apple and old mustard oil 
Dorada al horno con patata panadera y ralladura de cítricos 

Baked gilthead with potato and citrus zest 

Postre | Desserts 

Tarta de queso con fresitas del bosque 
Cheesecake with blueberries 

Bodega | Open Bar 

 
Vino blanco Sumarroca, DO Penedès  
Vino tinto Sumarroca, DO Penedès  

Agua mineral, refrescos y cervezas | Mineral water, soft drinks and Beers 
Café e infusiones | Coffee and infusions 

Precio por persona: 40€. Mínimo 25 comensales. Duración del servicio 90 minutos. 
Las elecciones de los platos deberán comunicarse con un mínimo de 7 antes del evento 

Price per person: 40€. Minimum 25 diners. Service duration 90 minutes. 
The chosen menu must be advised minimum one week in advance. 

Los precios incluyen el 10% IVA · Prices include 10% VAT 



 

 
Aquest establiment compleix la normativa sobre prevenció de la parasitosi per anisakis en productes de pesca. Alguns productes contenen gluten, crustacis, ou, peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, 

 llavors de sèsam, sulfits, tramussos, mol·luscs i derivats. En cas d'al·lèrgia comuniqui-ho al nostre personal. Aquest establiment té a disposició dels seus clients informació dels plats que ofereix. 
 

Este establecimiento cumple con la normativa sobre prevención de la parasitosis por anisakis en productos de pesca. Algunos productos contienen gluten, crustáceos, huevo, pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos secos, apio, 
mostaza, semillas de sésamo, sulfitos, altramuces, moluscos y derivados. En caso de alergia comuníquelo a nuestro personal. Este establecimiento tiene a disposición de sus clientes información de los platos que ofrece. 

 
This establishment complies with the regulations on the prevention of parasitism by anisakis in fishery products. Some products contain gluten, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, milk, dried fruit and nuts, celery, mustard, 

sesame seeds, sulfites, lupin, molluscs and by-products. In case of allergy, please inform our staff. This establishment has at your disposal information on the dishes it offers. 
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LA PINEDA| LA PINEDA 

Aperitivos · Appetizers 

Chips de lentejas 
Lentil chips 

Selección de quesos 
Cheese selection 

Bocadito tibio de chorizo y queso manchego 
Hot sandwich of chorizo and Manchego cheese 

Croquetas de jamón ibérico 
Iberian ham croquettes  

Langostinos en tempura 
King prawn in tempura batter 

Pincho de pollo tikka 
Chicken tikka brochette 

Primeros | Starters 
Roll de pollo relleno de frutos secos con salsa de pimienta verde y rúcula frita 

Stuffed chicken roll with nuts and green pepper sauce with fried arugula 
 

Merluza al horno con verduras braseadas y lágrima de salsa hoisin 
Baked hake with grilled vegetables and hoisin sauce  

Postre | Desserts 

Tarta Sacher con coulis de frambuesa 
Shacer cake with wildberry coulis 

Bodega | Open Bar 

Vino blanco Sumarroca, DO Penedès 

Vino tinto Sumarroca, DO Penedès 

Agua mineral, refrescos y cervezas | Mineral water, soft drinks and Beers 
Café e infusiones | Coffee and infusions 

Precio por persona: 45€. Mínimo 25 comensales. Duración del servicio 90 minutos. 
Las elecciones de los platos deberán comunicarse con un mínimo de 7 antes del evento 

Price per person: 45€. Minimum 25 diners. Service duration 90 minutes. 
The chosen menu must be advised minimum one week in advance. 

Los precios incluyen el 10% IVA · Prices include 10% VAT 



 

 
Aquest establiment compleix la normativa sobre prevenció de la parasitosi per anisakis en productes de pesca. Alguns productes contenen gluten, crustacis, ou, peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, 

 llavors de sèsam, sulfits, tramussos, mol·luscs i derivats. En cas d'al·lèrgia comuniqui-ho al nostre personal. Aquest establiment té a disposició dels seus clients informació dels plats que ofereix. 
 

Este establecimiento cumple con la normativa sobre prevención de la parasitosis por anisakis en productos de pesca. Algunos productos contienen gluten, crustáceos, huevo, pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos secos, apio, 
mostaza, semillas de sésamo, sulfitos, altramuces, moluscos y derivados. En caso de alergia comuníquelo a nuestro personal. Este establecimiento tiene a disposición de sus clientes información de los platos que ofrece. 

 
This establishment complies with the regulations on the prevention of parasitism by anisakis in fishery products. Some products contain gluten, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, milk, dried fruit and nuts, celery, mustard, 

sesame seeds, sulfites, lupin, molluscs and by-products. In case of allergy, please inform our staff. This establishment has at your disposal information on the dishes it offers. 
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MONTEMAR| MONTEMAR 

Aperitivos · Appetizers 

Chips de verduras 
Vegetables chips  

Surtido de ibéricos con pan con tomate 
Iberic selection and bread with tomato 

Dados de queso manchego macerados en aceite de romero 
Manchego cheese cubes macerated in rosemary oil 

Atadillos de langostinos con salsa thai 
Prawn bundles with thai sauce 

Croquetas de bacalao 
Cod croquettes 

Brocheta de pollo yakitori 
Chicken yakitori brochette  

Primeros | Starters 
Crema de espárragos con rulo de cabra y tierra de jamón 

Asparagus soup with goat cheese and ham shavings  
 O / or 

Ensalada de vieiras y langostinos con taquitos de piña 
Scallop and prawns salad with pineapple cubes 

Segundos | Main Courses 

Solomillo de cerdo ibérico y chalotas con salsa de setas 
Iberian pork sirloin and shallot with boletus sauce 

Salmón al horno acompañado de arroz basmati con verdura y salsa thai 
Salmon accompanied with vegetables and basmati rice and thai sauce 

Postre | Desserts 

Tarta de crujiente de avellana con chocolate y coulis de toffee 
Crunchy hazelnut cake with chocolate and toffee coulis 

Bodega | Open Bar 

Vino blanco Duquesa de Valladolid DO Rueda 
LAN D12 (Rioja) Crianza 

Agua mineral, Refrescos y cervezas | Water, soft drinks and Beers 
Café e infusiones | Coffee and infusions 

 
Los precios incluyen el 10% IVA · Prices include 10% VAT 

Precio por persona: 50€. Mínimo 25 comensales. Duración del servicio 90 minutos. 
Las elecciones de los platos deberán comunicarse con un mínimo de 7 antes del evento 

Price per person: 55€. Minimum 25 diners. Service duration 90 minutes. 
The chosen menu must be advised minimum one week in advance. 



 

 
Aquest establiment compleix la normativa sobre prevenció de la parasitosi per anisakis en productes de pesca. Alguns productes contenen gluten, crustacis, ou, peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, 

 llavors de sèsam, sulfits, tramussos, mol·luscs i derivats. En cas d'al·lèrgia comuniqui-ho al nostre personal. Aquest establiment té a disposició dels seus clients informació dels plats que ofereix. 
 

Este establecimiento cumple con la normativa sobre prevención de la parasitosis por anisakis en productos de pesca. Algunos productos contienen gluten, crustáceos, huevo, pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos secos, apio, 
mostaza, semillas de sésamo, sulfitos, altramuces, moluscos y derivados. En caso de alergia comuníquelo a nuestro personal. Este establecimiento tiene a disposición de sus clientes información de los platos que ofrece. 

 
This establishment complies with the regulations on the prevention of parasitism by anisakis in fishery products. Some products contain gluten, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, milk, dried fruit and nuts, celery, mustard, 

sesame seeds, sulfites, lupin, molluscs and by-products. In case of allergy, please inform our staff. This establishment has at your disposal information on the dishes it offers. 
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CAN ROCA | CAN ROCA 

Aperitivos · Appetizers 

 
Chips de yuca 

Yucca chips  
Jamón ibérico y pan con tomate 
Iberic ham and bread with tomato 

Nueces de Macadamia con dados de parmesano 
Macadamia nuts with parmesan cheese cubes 

Croquetas de setas 
Boletus croquettes  

Camembert rebozado 
Breading Camenbert cheese  

Brocheta de cordero con salsa tzasiky 
Lamb brochette with tzasiky sauce 

Primeros | Starters 
Timbal de foie, manzana caramelizada y jamón ibérico con aceite de kumquat  

Foie, caramelised apple and Iberian ham timbale with kumquat oil  
 O / or 

Flor de salmón con frutos rojos, con lágrima de aguacate y vinagreta de pistacho 
Salmon flower with berries, avocado and pistachio vinaigrette  

Segundos | Main Courses 

Zarzuela de rape con langostinos 
Monkfish Zarzuela with king prawn  

Solomillo de buey con salsa de frutos rojos y atadillo de trigueros 
Bullocks sirloin with soft fruits sauce and asparagus bundles 

Postre | Desserts 

Tarta Massini con helado de vainilla 
Massini cake with vanilla ice cream 

Bodega | Open Bar 

Vino blanco Duquesa de Valladolid DO Rueda 
Protos  (Ribera del Duero) Roble  

Agua mineral, Refrescos y cervezas | Water, soft drinks and Beers 
Café e infusiones | Coffee and infusions 

 
Los precios incluyen el 10% IVA · Prices include 10% VAT 

Precio por persona: 60€. Mínimo 25 comensales. Duración del servicio 90 minutos. 
Las elecciones de los platos deberán comunicarse con un mínimo de 7 antes del evento 

Price per person: 60€. Minimum 25 diners. Service duration 90 minutes. 
The chosen menu must be advised minimum one week in advance. 


