
Menús  
Celebraciones 



Menú A

*Surtido de Ibéricos con pan payés y tomate
*Ensalada templada de queso de cabra, melón y 

frutos secos con vinagreta de hierbabuena 
*Turrón de foie, roca de pistacho y pan de especias

***
Paella Valenciana

***
Semifrío de fruta de la pasión con corazón de frutos 

rojos y helado de mango 
***

Vino Blanco Clavidor (Rueda)
Vino Tinto Viña Bujanda (Rioja)  

Cava Roxanne Brut
Café e infusiones 

43€

*centros de mesa 

Menú B  

*Ensalada de salmón marinado en remolacha y 
cítricos, rabanitos y salsa de yogur

*Surtido de ibéricos con pan payés y tomate 
*Foccacia Okonomiyaki

(salsa Hoisin, bacon, col, atún seco, queso)

***
Arroz del Senyoret

***
Royal de chocolate con helado de vainilla 

***
Vino Blanco Clavidor (Rueda)

Vino Tinto Viña Bujanda (Rioja)
Cava Roxanne Brut
Café e infusiones 

45€

*centros de mesa 



Menú C 

*Ensalada templada de queso de cabra, melón y 
frutos secos con vinagreta de hierbabuena 

*Timbal de pulpo al estilo Primus 
*Roast Beef con puré de apio amostazado 

sobre base de pan de cristal 
***

Carrillera de cerdo con parmentier de tomate seco, 
aceituna de Kalamata y ajetes 

***
Brocheta de frutas con helado 

***
Vino Blanco Clavidor (Rueda)

Vino Tinto Viña Bujanda (Rioja)
Cava Roxanne Brut
Café e infusiones 

48€

*centros de mesa

Menú D

*Surtido de ibéricos con pan payés y tomate 
*Turrón de foie, roca de pistacho y pan de especias

*Foccacia Okonomiyaki
(salsa Hoisin, bacon, col, atún seco, queso) 

***
Lubina a la plancha, risotto de trigo con algas y  

encurtido de verduras
***

Semifrío de queso con sorbete de piña 
***

Vino Blanco Clavidor (Rueda) 
Vino Tinto Viña Bujanda (Rioja)

Cava Roxanne Brut
Café e infusiones 

48€

*centros de mesa



Menú E

Lubina a la plancha, risotto de trigo con algas y 
encurtido de verduras

***
Carrillera de cerdo con parmentier de tomate seco, 

aceituna de Kalamata y ajetes 
***

Royal de chocolate con helado de vainilla 
***

Vino Blanco Clavidor (Rueda) 
Vino Tinto Viña Bujanda (Rioja) 

Cava Roxanne Brut
Café e infusiones 

51€

Menú F

*Surtido de ibéricos con pan payés y tomate 
***

Salmón marinado en teriyaki casero 
con noodles de verduras 

***
Solomillo de ternera, espinacas, gratén de patata 

y salsa normanda  
***

Semifrío de queso con sorbete de piña
***

Vino Blanco Clavidor (Rueda)
Vino Tinto Viña Bujanda (Rioja) 

Cava Roxanne Brut
Café e infusiones 

55€

*centro de mesa



Menú INFANTIL (hasta 12 años)

Centro de mesa*
Mini pizzas

Aros de cebolla 
Solomillitos de pollo 

Jamón y queso 
***

(Plato principal a elegir entre)
• Paella de pollo deshuesada 
• Hamburguesa bacon & queso 

con pan de semillas y patatas fritas
• Pechuga de pollo empanada con patatas fritas

***
Surtido de helados 

***
Agua y refrescos 

25€

* En caso de contratación de cocktail para los adultos, se 
servirá como cocktail para los niños 

SERVICIOS ADICIONALES
Precios por persona

• COPA DE BIENVENIDA 6€
Refrescos, cerveza, vino blanco y tinto, vermut

• COCKTAIL RECEPCION 15€
Lingote de foie y compota de piña

Cucurucho de tinta de calamar con mousse de gamba
Cucharita de salmón marinado en remolacha y cítricos con yogur 

Mini croquetas 
Brocheta de langostino con romescu

Mini kebab de carrillera con salsa de rábano picante

• TARTA CELEBRACIÓN 4€
Royal de chocolate 

Tarta de la Pasión
Nata y trufa 

• BODEGA ESPECIAL 2€
Vino Blanco: Alba Martín. Albariño

Vino Tinto: Otazu. Navarra 

• ANIMACIÓN consultar


