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PROMOS SOLO EMPRESAS !



SOLO EMPRESAS

MENÚ LARGO Y ESTRECHO

! PROMOCION TODO INCLUIDO !

Uso de espacio para evento privado
Hasta 8 horas

Mas de 280 m2/Invierno. 600 m2/Verano. 
Audiovisuales. Pantalla 65¨

Dos salas de reunión
Cofffee Break

Menú Largo y Estrecho 7 referencias a elegir 
Dos horas de barra libre

Servicio de camareros durante catering.

DESDE 32 EUROS/PERSONA SEGÚN AFORO              
Consultar disponibilidad.                              

Solo de lunes a jueves.

* Traslado en autobús ida y vuelta opcional.
Desde 15,00 €/persona según localización.

! PROMOCION SOLO USO ESPACIO !

Uso de espacio para evento privado.
Hasta 8 horas.

Mas de 280 m2/Invierno.                           
Mas de 600 m2/Verano.          

Audiovisuales. Pantalla 65¨
Dos salas de reuniones.          
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Desde 750,00 €.                                          
Solo de lunes a jueves.

* Traslado en autobús ida y vuelta opcional.
Desde 15,00 €/persona según localización.



MENÚ LARGO Y ESTRECHO

Tortilla de patata acompañada de salmorejo

Rollitos de salmón ahumado con quesos

Sándwiches variados

Pantone de ibéricos

Vasitos de gazpacho cordobés con virutas de jamón y huevo.

Vasitos de Vichisua con crujiente de puerro.

Cubitos de ensaladilla rusa

Croquetas de jamón y de cabrales

Mini hamburguesas de vacuno

Cucharitas de tartar de salmón y alcaparras

Guacamole con nachos

Cucharitas de pisto manchego con huevo de codorniz 

Cucharitas de gula y cangrejo

Albóndigas de ternera o de pollo en salsa de cebolla 

Empanada gallega de atún o de carne

Medias noches de ibéricos
Crema suave de Zanahoria con aceite de trufa y pimienta 

Cazuelitas rellenas de Champiñón al ajillo con chorizo ibérico 

Cazuelita de Pollo deshuesado a la cerveza
Ensalada de rucula sobre timbal de tomate, aguacate y langostino. 

Mini brocheta de Rosbif de ternera con salsa de Mostaza         

Cucharitas de habitas con virutas de jamón.

Postre 
Tiramisú
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MENÚ PAELLAS A ELEGIR

! PROMOCION TODO INCLUIDO !

Uso de espacio para evento privado Hasta 8 
horas

Mas de 280 m2/ Invierno. 600 m2/Verano. 
Audiovisuales. Pantalla 65¨

Dos salas de reunión
Cofffee Break

Menú Paellas a elegir mas 3 referencias del 
Menú Largo y Estrecho

Dos horas de barra libre
Servicio de camareros durante catering.

DESDE 46 EUROS/PERSONA SEGÚN AFORO                                                  
Consultar disponibilidad.                              

Solo de lunes a jueves.

* Traslado en autobús ida y vuelta opcional.

15,00 €/persona

SOLO EMPRESAS
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! PROMOCION SOLO USO ESPACIO !

Uso de espacio para evento privado.
Hasta 8 horas.

Mas de 280 m2/Invierno.                           
Mas de 600 m2/Verano.          

Audiovisuales. Pantalla 65¨
Dos salas de reuniones.          

Desde 750,00 €.                                          
Solo de lunes a jueves.

* Traslado en autobús ida y vuelta opcional.
Desde 15,00 €/persona según localización.



Una alternativa diferente que garantiza primeras calidades en el 
producto y elaboración artesanal.

• Incluye tres entrantes a elegir del Menú Largo y Estrecho.

MENÚ PAELLAS A LEGIR

Paella valenciana

Paella Verduras

Paella Marques de la Salafor

Paella de Algos y Chipirones

Paella de Coliflor y Bacalao

Paella de Boquerones, Espinacas y Ajos tiernos

Paella de Cocido ( arroz al horno )

Paella Mixta

Arroz negro con Marisco

Arroz Señoret

Arroz Marinera

Fideua de Marisco

Postre 
Tiramisú
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MENÚ PARRILLADA ARGENTINA

! PROMOCION TODO INCLUIDO !

Uso de espacio para evento privado
Hasta 8 horas

Mas de 280 m2/Invierno. 600 m2/Verano. 
Audiovisuales. Pantalla 65¨

Dos salas de reunión
Cofffee Break

Menú Parrillada Argentina mas 3 referencias 
del Menú Largo y Estrecho

Dos horas de barra libre
Servicio de camareros durante catering.

DESDE 59 EUROS/PERSONA SEGÚN AFORO              
Consultar disponibilidad.                              

Solo de lunes a jueves.

* Traslado en autobús ida y vuelta opcional.

15,00 €/persona

SOLO EMPRESAS
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! PROMOCION SOLO USO ESPACIO !

Uso de espacio para evento privado.
Hasta 8 horas.

Mas de 280 m2/Invierno.                           
Mas de 600 m2/Verano.          

Audiovisuales. Pantalla 65¨
Dos salas de reuniones.          

Desde 750,00 €.                                          
Solo de lunes a jueves.

* Traslado en autobús ida y vuelta opcional.
Desde 15,00 €/persona según localización.



MENÚ PARRILLADA ARGENTINA
FORMATO FOOD FINGER

Tapa de chorizo x 1 

Tapa de lomito de ternera x 2 

Tapa de vacio x 2 

Tapa de Panceta x 2     

Tapa de secreto x 2     

Brocheta de verduras x 2

Postre..      
Tiramisú  

• Incluye tres entrantes a elegir del Menú Largo y Estrecho.
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MENÚ SENTADOS

! PROMOCION TODO INCLUIDO !

Uso de espacio para evento privado
Hasta 8 horas

Mas de 280 m2/Invierno. 600 m2/Verano. 
Audiovisuales. Pantalla 65¨

Dos salas de reunión
Cofffee Break

Menú Sentados mas 3 referencias del Menú 
Largo y Estrecho

Dos horas de barra libre
Servicio de camareros durante catering.

DESDE 88 EUROS/PERSONA SEGÚN AFORO                                                  
Consultar disponibilidad.                               

Solo de lunes a jueves.

* Traslado en autobús ida y vuelta opcional.

Desde 15,00 €/persona según localización.

SOLO EMPRESAS
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! PROMOCION SOLO USO ESPACIO !

Uso de espacio para evento privado.
Hasta 8 horas.

Mas de 280 m2/Invierno.                           
Mas de 600 m2/Verano.          

Audiovisuales. Pantalla 65¨
Dos salas de reuniones.          

Desde 750,00 €.                                          
Solo de lunes a jueves.

* Traslado en autobús ida y vuelta opcional.
Desde 15,00 €/persona según localización.



MENÚ SENTADOS

Entrantes para compartir (1 rac. cada 4 Pax) 
Surtido de ibéricos con tostas de pan con tomate 

Ensalada de langostinos con vinagreta de verduras Verduras a la parrilla 

con velo de queso de cabra gratinado

Croquetas de jamón ibérico, salsa picante y tortita frita de maíz

Plato principal 
Muslo de pato confitado con caramelo de vino tinto y cremoso de patata 

y boletus

Postre
Bavarois de chocolate recubierto de caramelo y crocante de avellana

• CocktaIl bienvenida.
• Tres referencias a elegir del Menú Largo y Estrecho.
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