Opcion Menu 1:

Aperitivo
Arroces

Bebidas basicas

Catering / 35,00€pp

Tomate cherry, olivas y ricula con puré de albahaca.

Mini burger de ternera Black Angus con queso cheddar y salsa barbacoa.
Mini pan bao con pulled pork.

Focaccia de queso emmental y cebolla.

Croquetas de jamon ibérico.

Mini tartaletas de surimi al curry con coco y sésamo.

Tostadita con queso camembert crujiente y mermelada.

Brocheta de pollo cajun y soja agridulce.

Arroz ( escoger un tipo ) *racidn tipo tapa

Fideua de marisco
Paella de marisco
Paella de verduritas

Arroz negro con alioli de pimentén

Pack basic bebidas:

Agua

Refrescos
Cervezas
Cubiteras

Hielo para enfriar

Platos aperitivo y servilletas



Logistica:

e Montaje 260,00€

e Delivery / 150,00€

e Recogida / 55,00€

e Precios mas IVA 10%

e No hay minimo de comensales

Opcidn 2 / 52,00€pp

6 aperitivos frios

6 aperitivos calientes

Buffet de Arroces showcooking

bebidas basicas

Aperitivos frios

e Ensalada de cuscus y verduritas estilo thai

e Mini wraps de salmén ahumado con salsa de eneldo

e Rollitos crujientes rellenos de brandada de bacalao y puré de piquillo
e Pincho de tortilla de patata tradicional

e Mini brioche relleno de ensaladilla de langostinos

e Mini pita rellena de pastrami, mayonesa de chimichurriy ricula

***SE PUEDE MODIFICAR SEGUN PREFERENCIA***
Aperitivos calientes

e Mini bao relleno de pulled pork

e Tacos de pollo marinado

e Mini burger black Angus con queso y cebolla caramelizada
e Gyozas de verduritas con salsa de soja y tamarindo

e Nido de patata relleno de tartar de pulpo

e Croquetas de jamédn ibérico y salsa romesco.



*+*SE PUEDE MODIFICAR SEGUN PREFERENCIA***

Arroces Show-cooking (escoger hasta 2)

Fideua de mariscos
Paella de mariscos
Paella de verduras

Arroz negro

Pack basic bebidas:

logistica:

Agua

Refrescos
Cervezas
Cubiteras

Hielo para enfriar

Platos aperitivo y servilletas

Montaje 260,00€
Delivery / 150,00€
Recogida / 55,00€
Precios mas IVA 10%

No hay minimo de comensales




Opcion 3 / 73,00€pp

e 6 aperitivos frios

e 6 aperitivos calientes
e Buffet de brasa

e Buffet de arroces

e Bebidas Basicas

Aperitivos frios

e Ensalada de cuscus y verduritas estilo thai

e  Mini wraps de salmén ahumado con salsa de eneldo

e Rollitos crujientes rellenos de brandada de bacalao y puré de piquillo
e Pincho de tortilla de patata tradicional

e Mini brioche relleno de ensaladilla de langostinos

e Mini pita rellena de pastrami, mayonesa de chimichurriy ricula

***SE PUEDE MODIFICAR SEGUN PREFERENCIA***
Aperitivos calientes

e Mini bao relleno de pulled pork

e Tacos de pollo marinado

¢ Mini burger black Angus con queso y cebolla caramelizada
e Gyozas de verduritas con salsa de soja y tamarindo

e Nido de patata relleno de tartar de pulpo

e Croquetas de jamon ibérico y salsa romesco.

*+*SE PUEDE MODIFICAR SEGUN PREFERENCIA***



Brasa Caliu Showcooking

e Brochetas de pollo

e Brochetas de langostinos
e Entrecote de Nebraska

e Magret de pato

e Costilla Barbacoa

Arroces Show-cooking (escoger hasta 3)

e Fideua de mariscos
e Paella de mariscos
e Paella de verduras

e Arroz negro

Pack basic bebidas:

e Agua

e Refrescos

o Cervezas

e Cubiteras

e Hielo para enfriar

e Platos aperitivo y servilletas

Logistica y Montaje

e Precio Unico 460,00€ ( Precios mas 10% IVA)

e Este precio es adicional a la comida y NO varia segun la cantidad de invitados.
e Incluye menaje de porcelana clasico

e Montaje Deluxe.

e Sin minimo de comensales

e Las estaciones son autoservicio, incluyen personal de cocina y elaboracion

e Servicio de camarero adicional: 210,00€









OPCIONAL:

Postres

e Surtido de mini postres. (2 por persona)

e Precio: 6,60€ pp. Pieza adicional 2,70€
OPCIONAL:

e Bebidas Basicas

e Agua mineral

e Pink lemonade

e Zumos surtidos

e Refrescos

e Precio: 8,80€ pp (4 horas

aprox)

e Vasos de un solo uso

e Autoservicio
OPCIONAL:

e Bebidas alcohdlicas

e Agua mineral

e Refrescos

e Cerveza

e Vermut artesano

e Vino blanco

e Vino tinto

e Precio: 20,00€ pp (4 horas aprox)

e Cristaleria limitada. 2 piezas por persona.

e Pieza adicional 2,90€

e Incluye camarero para asistir la barra





