
 Paellas 

Paellas Gigantes Clásicas 
Precio por persona según comensales  51- 100 101-200 

Paella Valenciana 
Arroz bomba, fumé, sepia, pollo, conejo y judías verdes 15€ 14€ 

Paella Mixta – Mar y montaña 
Fumet pescado, pimiento, judía verde, pollo, sepia, mejillones 
langostinos 

17€ 16€ 

Paella de Marisco 
Arroz bomba, fumé, mejillones, almejas, calamar, langostinos 

17€ 16€ 

Arroz a banda/señoret (todo pelado) 
Arroz bomba, fumé, gamba, sepia, mejillones, rape 

17€ 16€ 

Arroz Negro 
Arroz bomba, fumé, calamar, tinta de calamar 

17€ 16€ 

Paella Campera 
Arroz bomba, caldo casero, Pollo de corral, costillas de cerdo, 
judías verde 

15€ 14€ 

Paella Vegetariana 
Arroz bomba, caldo casero de verdura y verduras de temporada 

13€ 12€ 

Fideua de Marisco 
Fideos, fumé, calamar, gambas y rape 

17€ 16€ 

Fideua Negra 
Fideos, fume, calamar, gambas y tinta de calamar 

16€ 15€ 

Arroz Alicantino 
Arroz bomba, caldo casero, conejo, pollo, garbanzos y pimiento 

16€ 15€ 

Paella Catalana 
Arroz bomba, caldo casero, butifarra, pollo, verduras 

15€ 14€ 

 
Precios noviembre 2022. Precios 10% IVA no incluido 
Nuestras paellas gigantes preparadas en directo incluyen: todo lo necesario ara 
preparar en directo y emplatar las paellas: ingredientes, chef y personal 
necesario, paellera, difusor, mesa para cocinar y emplatar, menaje desechable 
ecológico, alioli y limón. 
Paellas gigantes clásicas mínimo 30 personas.  
Más de 200 personas consultar. 


