Nuestro Catering

- PICOTEO: se sirve tipo céctel. No es obligatorio pedirlo para todos los invitados.

El restaurante tiene una carta de tapas y platos propios (solicitar la carta).

e A elegir entre las siguiente opciones:

OPCION 1:
(la mas sencilla y econémica)

Canapés y sandwichitos tipo rodilla de varios sabores.
Tortilla de patata de varios sabores.
Empanada de atan.

Aperitivos varios (palomitas, gusanitos, patatas).

6,95€

OPCION 2:

Brocheta de tomate cherry con bolita de queso fresco de mozzarella y un toque de
salsa pesto.

Tartaletas rellenas con salsa de cangrejo.
Humus con pistacho en aceite de oliva con nachos, (se sirve en bol).
Medias noches de ibéricos.
Mini sidndwiches variados.
Bandejas de quesos variados con picos.
Mini hamburguesita de carne con ricula y cebolla caramelizada.
Tortilla de patatas posada en mini tostas.
Bandeja de surtidos ibéricos con picos.

Canapés de queso de cabra con un toque de mermelada de tomate caramelizada.



POSTRE:
Frutas de temporada (melén, piiia, fresa, sandia) con trufas.

12,95€

OPCION s:
Chupito de salmorejo con picada de jamén.
Cucuruchos de paté con mermelada de frutos rojos.
Canapés de queso de cabra con un toque de mermelada de tomate caramelizada.
Chupa Chups de cherry y mozzarella sobre pesto verde.
Brochetas Gilda (pepinillo, aceituna, guindilla y cebollita.
Tabla de quesos (manchego, emmental, old Amsterdam, Mahén y brie), panes.
Tabla de surtidos ibéricos, picos.
Mini sandwiches variados.

Mini hamburguesita de carne con ricula y cebolla caramelizada.
Brocheta con daditos de salmén y queso fresco a la soja y sésamos negro.
Tortilla de patatas en mini tostas con salsa de queso azul.

Nido de huevo de codorniz marinado con salmén y caviar rojo.
POSTRE:

Bandeja de dulces y chuches.

Brocheta de frutas de temporada (meldn, piiia, fresa, sandia) con trufas.

17,95€

OPCION 4:
Chupito de gazpacho de mango y almendras con picada de cecina.
Cucuruchos de foie con confitura de arandanos.
wrolladitos con picada de jamén de pavo, tomate, lechuga, champifion y cebolla morada.
Uvas rellenas de crema de queso azul.

Canapés de lacon ahumado y queso brie.



Chupachups de daditos de pepino, queso fresco, sandia o meldn.
Brochetas Gilda (pepinillo, aceituna, boquerén, guindilla cebollita y anchoa).
Tabla de quesos seleccidén internacionales, panes.

Tabla de surtidos ibéricos, picos.

Mini sandwiches (con queso roquefort nueces y pavo) y (sobrasada con miel)
Mini hamburguesita de carne con ricula y cebolla caramelizada.
Tartaletas de guacamole con picada de salmon.

Tortilla de patatas en mini tostas con pimiento de piquillo y salsa de queso azul.
Cucharita de carpaccio de ternera con parmesano y oliva.

Nido de huevo de codorniz marinado con salmoén y caviar rojo.
POSTRE:

Bandeja de bizcocho y dulces.

Brocheta de gominolas variadas
Brocheta de frutas de temporada (meldn, piiia, fresa, sandia) con trufas.

21,95€

OPCION 5:

Vaso de crema de champifiones o a elegir en temporada.
Brochetas de tomates cherry con perlita de mozzarella y un toque de salsa de pesto.
Croquetas caseras de jamon
Cucharita de patatas revolconas y torreznos
Tabla de quesos seleccion internacionales, panes.
Tabla de surtidos ibéricos, picos.

Patata arrugada con mojo picén.

Cucharita de hummus de mango con cebollita frita.
Canutillos de puerro y cremet.

Coxinhas de puerro y catupiry.

Queso brie empanado con mermelada de arandanos.
Cucharita de tartar de salmén y guacamole.

Gyozas de pollo y verduras con salsa de soja.



Mini Burguer con cebolla caramelizada y cremet de orégano.
POSTRE:
Bandeja de brownie con nueces y dulces.
Brocheta de gominolas o
Brocheta de frutas de temporada (melén, pifia, fresa, sandia) con trufas.

26,95€

No es necesario pedirlo para todos los invitados, se podria optar por pedir para menos personas y se ofreceria
tipo céctel-picoteo para todos.

El catering puede sufrir pequenos cambios segliin temporada. Por supuesto, al cliente se le informara a la hora
del encargo.

Es importante concretar el nimero de invitados ya que se necesitan entre dos o tres dias para la contratacion
del catering.

Y ademas La Picaruela ofrece su propia carta para elegir y compartir. Se puede combinar carta y catering de
opciones de catering en ambos locales. (Carta del restaurante en documento aparte)

-  BEBIDA:

e Para las bebidas ofrecemos las siguientes opciones para grupos y eventos:

1) La primera opcion es en la que no se contrata o anticipa ningun tipo de consumo
y cada uno paga lo suyo. En este caso, el precio seria de 6,9€ (en las copas), es
decir 1,1€ de descuento del precio normal, y 3,6€ (en los refrescos, cervezas y
vinos). Se pondria un identificativo a todos vosotros con el que se pedirfa en cada barra
y se le cobrarfa con este descuento correspondiente.

(*El precio sin descuento, de cara al piblico es de 8€ en copas y 4€ en los
refrescos, cervezas y vinos).

2) La segunda opcidn seria la compra anticipada de consumiciones, el precio seria
de 5,9€ en las copas o por cada dos bebidas: por cada 5,9€ se entregarian dos
tarjetas que valdrian por dos refrescos, zumos, cervezas, vino (tinto o blanco)
café o té, que se podria alternar en funcién de los gustos de cada uno. Para pedir
una copa se canjeardn las dos tarjetas en la barra. Tarjetas sueltas a 2.95

Bebidas que se ofrecen con el descuento incluido: Rones: brugal, barcelo, santa
teresa, cacique, arehucas, pampero, bacardi; Ginebras: tanqueray, larios 12, larios rosé,



bombay normal, beefeater, seagrams, puerto de indias, gordons; Whisky: red label,
ballantines, white label, J&B, dyc 8, cutty sark, passport, 100 pipers; Vodka: absolut, eristoff.
Las bebidas premium no estan incluidas. Si alguien quisiera alguna bebida superior,
aportarfa el suplemento correspondiente.

3) BARRA LIBRE (cerveza, vino y refrescos):

Respecto a la opcién de disfrutar de barra libre de refrescos, cervezas, vino (tinto o
blanco), caté o té, el precio seria de 9,5€ por hora por persona, dos horas
14,5€ y tres 17,50.

4) BARRA LIBRE CON COPAS: si se prefiere optar por incluir las copas en la
barra libre seria de la siguiente manera:

e Opcion 1:

El precio por hora y persona durante la primera hora seria de 14€. En este precio
esta incluido todo menos las bebidas premium, es decir, refrescos, zumos, cervezas,
vino (tinto o blanco) café o té y copas normales. (mas abajo se han diferenciado las
bebidas normales de las bebidas premium).

A partir de la segunda hora y las siguientes, el precio por persona/hora serfa de 12€.

> Opcion 2:

El precio por hora y persona durante la primera hora seria de 16€. En este precio
estan incluidas las bebidas premium. (més abajo se han diferenciado las bebidas
normales de las bebidas premium).

A partir de la segunda hora y las siguientes, el precio serfa de 14€ por persona /hora.

> Bebidas normales:

Ginebras: Tanqueray, Larios 12, Larios Rosé, Bombay Normal, Beefeater, Seagrams,
Puerto de Indias, Gordons. - Rones: Brugal, Santa Teresa, Cacique, Arehucas,
Pampero, Bacardi. - Whisky: Red Label, Ballantines, White Label, J&B, Dyc 8, Cutty
Sark, Passport, 100 Pipers. - Vodka: Absolut, Eristoft.



> Bebidas premium:

Ginebras: Gin Mare, G'Vine, Martin Millers, Mombasa, Hendrink's, Buldog, Nordes,
Tanqueray 10, Beefeater 24, Brockmans, Ampersand, Bombay Sapphire, Fifty pounds,
The London N°1, Gin N°3, Master's,. - Rones: Brugal Extra Viejo, Havana Club 7,
Matusalem 7, Cacique 500, Flor de Cana 5, Legendario Elixir 7. - Whiskey: Cardhu
12, Macallan, Black Label, J&B 15, Jack Daniels, Jim Beam, Maker&FMark. - Vodka:
Ciroc, Grey Goose.



