
Hospes Puerta de Alcalá
Celebraciones 2019



El Hotel ofrece fantásticas vistas al Parque del Retiro y es el único hotel situado en la Puerta de 

Alcalá. Un evento íntimo, en un ambiente exclusivo, con atención personalizada y cuidado en el 

detalle. Menús personalizados y posibilidad de utilizar el Hotel como escenario para el reportaje.

Precios especiales de alojamiento para sus invitados. Posibilidad de reservar el Hotel en exclusividad.

Precios y condiciones especiales para noche de bodas.

Hasta 100 invitados en cóctel y 40 en 

banquete



Croquetas de gambas al ajillo

Aceitunas aliñadas 

Chips de patata

Gyozas de pollo, setas, verduras y salsa de soja

Bodega

Vino Blanco Nieva  D.O. Rueda

Vino Tinto Arienzo  D.O. Rioja

Refrescos y cervezas

14 € | IVA Incluido 

Mínimo 20 personas

Duración máxima 20 minutos 

Vino Español I



Aceitunas aliñadas y chips de patata

Perlas De mozzarella con tomates cherry

Bombas negras de bacalao con alioli de azafrán

Tosta de salmón con rúcula

Croquetas del Chef

Bodega

Vino Blanco Nieva  D.O. Rueda

Vino Tinto Arienzo  D.O. Rioja

Refrescos y cervezas

28 € | IVA Incluido 

Mínimo 20 Personas

Duración máxima 30 Minutos 

Vino Español 

II



Surtido de quesos con grisines y mermeladas

Perlas de mozzarella con tomates cherry

Tosta de jamón Ibérico con tomate

Salmorejo Cordobés con virutas de Ibérico

Pulgita de pularda, huevo y curry

Patatas bravas a nuestra manera 

Wraps de atún con nueces y queso

Dados de pollo crujiente con queso azul

Mini rollitos de primavera

Croquetas de Chef

Bombas de negras de bacalao

Tempura de verdura

Langostinos crujientes

Tostas de champiñón con parmesano y trufa

Miniburguer de queso cheddar y cebolla caramelizada

Gyozas de pato y verduras con salsa de soja y menta

Mini brownies de chocolate

Cremoso de yogur con mermelada de fruta

Trufas de chocolate

68 € | IVA Incluido

Duración máxima 1:30h 

Cóctel



Entrantes

Entrante

Crema de trigueros con espuma de mar y almejas de carril

Plato Principal

Rollito de pularda con verduras, brotes de soja y salas de gallina de Oporto

Postre

Tarta de queso con futos Rojos

Bebidas

Vino Blanco Nieva  D.O. Rueda

Vino Tinto Arienzo  D.O. Rioja

Agua Mineral, Refrescos y Cerveza

Café e Infusiones

Precio por persona 57 € | IVA Incluido

Menú I



Aperitivo del Chef

Entrante

Ensalada templada de perdiz en escabeche

Plato Principal

Suquet de rape, mejillones y gambón

Postre

Coulant de chocolate con crema inglesa

Bebidas

Vino Blanco Nieva  D.O. Rueda

Vino Tinto Arienzo  D.O. Rioja

Agua Mineral, Refrescos y Cerveza

Café e Infusiones

Precio por persona 65 € | IVA Incluido

Menú II



Aperitivo del Chef

Entrante

Carpaccio de pulpo con vinagreta de mango, aguacate

y tomate de corazón de buey

Plato Principal

Lingote de cordero con puré de boniato, salsa al ron y cebollitas braseadas

Postre

Brownie de chocolate

Bebidas

Vino Blanco Nieva  D.O. Rueda

Vino Tinto Arienzo  D.O. Rioja

Agua Mineral, Refrescos y Cerveza

Café e Infusiones

Precio por persona 75 € | IVA Incluido

Menú III



Aperitivo del Chef

Entrantes

Crema de carabineros con crujiente de puerros

Ensalada tibia de vieiras y langostinos

Plato Principal

Solomillo de buey con salsa de boletus, patata trufada y lascas con foie

Postres

Tarta de queso con culis de frambuesa

Brownie de chocolate con helado

Bebidas

Vino Blanco Nieva  D.O. Rueda

Vino Tinto Arienzo  D.O. Rioja

Agua Mineral, Refrescos y Cerveza

Café e Infusiones

Precio por persona 90 € | IVA Incluido

Menú IV



Aperitivo

Croquetas del Chef

Entrante

Spaghetti napolitana con salsa de tomate y queso

Plato principal

Pechuga de pollo a la milanesa con patatas fritas

Postres

2 bolas de helado a elegir

Bebidas

Agua Mineral, Zumos y Refrescos

33 € | IVA Incluido

Menú Infantil 

I 



Aperitivo

Lagrimitas de pollo

Entrante

Macarrones a la boloñesa

Plato principal

Pizza Margarita

Postre

Brownie de chocolate con helado

Bebidas

Agua Mineral, Zumos y Refrescos

37 € | IVA Incluido

Menú Infantil 

II 



Aperitivos

Croquetas del Chef

Calamares crujientes 

Lagrimitas de pollo

Plato principal

Hamburguesa de buey con patatas gajo

Postres

Brownie de chocolate con helado

Bebidas

Agua Mineral, Zumos y Refrescos

40 € | IVA Incluido

Menú Infantil 

III 



Barra Libre
Combinados básicos

Precio por persona: 15,5 € / 1 hora,  23 € / 2 horas

Combinados Premium

Precio por persona: 25 € / 1 hora, 35 € / 2 horas

Champagne

Precio por persona: 16,5 € / 1 hora, 25 € / 2 horas

Tarifas combinados 
Botella de combinado básico con 10 refrescos 71,5 €

Botella de combinado superior con 10 refrescos 95 €

Copas individuales de combinados básicos 9 €

Copas individuales de combinados Premium 11 €

Descorche: 10 € / botella

IVA Incluido

Otras 

opciones



CONDICIONES: Precios “desde” dependiendo del menú escogido|10% IVA incluido

INFORMACIÓN & RESERVAS: T +34 914 322 911 puertadealcala@hospes.com

Hotel Hospes Puerta de Alcalá 

Plaza de la Independencia, 3| 28001 | Madrid


