
Cortijo Doña María
MENU DE EVENTOS FAMILIARES 2022



Menú 1
(A elegir un primero, un segundo y un postre)

APERITIVOS
Canapés de Langostinos

Canapés de Salmón y Queso
Adobo Sevillano

Croquetas de Carrillada
Bastones de Ibéricos

ENTRANTES  EN MESA 4 PAX
Revuelto de ibéricos

Ensaladilla de marisco

PRIMEROS PLATOS
Arroz Marinero 

Salmorejo con Polvo de Jamón

SEGUNDOS PLATOS
Carrillada Ibérica al Pedro Ximénez

Lingote de Merluza Rellena de Marisco

POSTRE
Milhoja de Nata Bañada con Chocolate

BODEGA
Cervezas, refrescos, vino tinto, vino blanco, manzanilla, olorosos y agua 
mineral. 

PRECIO: 36 EUROS POR PERSONA IVA INCLUIDO 
*si desean contratar cava se incrementaría 1 € el menú



Menú 2
(A elegir un primero, un segundo y un postre)

APERITIVOS
Canapé de Aceituna Negra con Tortilla de Claras

Canapé de Bacalao y Salmorejo
Canelón de Pollo al Curry

Costrini de Langostinos al Ajillo con Alioli de Albahaca
Croquetas de Boletus

Choco Frito
Bastones de Ibérico

ENTRANTES  EN MESA 4 PAX
Jamón ibérico

Espárragos al Gratén con Alioli

PRIMEROS PLATOS
Crepes Rellenos de Verduras y Gambas

Risotto de Ibéricos y Parmesano
SEGUNDOS PLATOS

Bacalao Gratinado Mahonesa de Albahaca
Corte Ibérico Asado a Baja Temperatura

POSTRE
Surtido de Mini Pastelitos

BODEGA 
Cervezas, refrescos, vino tinto, vino blanco, cava, manzanilla, olorosos, y agua 
mineral .

PRECIO: 41 EUROS  POR PERSONA IVA INCLUIDO 



Menú 3
(A elegir un primero, un segundo y un postre)

APERITIVOS
Canapé de Aceitunas Negras y Tortillas de Claras

Butifarras Dulce y Negras con Base de Frutas y Moscatel
Batones de Ibéricos

Mini-Burger Ibérico con Mayonesa Gaucha
Pizzetas de Salmon Ahumados

Paquetitos de Morcilla con Cebolla Caramelizada
Pulpo en Tempura

ENTRANTES  EN MESA 4 PAX
Jamón Ibérico

Revueltos Cortijeros

PRIMEROS PLATOS
Crema de Marisco al Brandy

Ensalada de Bacalao y Pimientos Asados
SEGUNDOS PLATOS

Milhojas de presa con jamón y queso manchego
Suprema de merluza con salmorejo y aceite de vainilla

POSTRE
Surtido de Mini Pastelitos

BODEGA 
Cervezas, refrescos, vino tinto, vino blanco, cava, manzanilla, olorosos y agua 
mineral.

PRECIO: 46 EUROS POR PERSONA IVA INCLUIDO 



MENÚ TIPO CÓCTEL 1

Tortilla de Patatas
Rígido de Salmorejo con Jamón y Huevo

Canapés de Aceitunas Negras y Tortilla de Claras
Panqueques de Remolacha Relleno de Tsatli

Surtidos de Chupa chups
Cornetes de Tartar de Atún de Barbate

Pincho de Chorizo en Almíbar y Patata Crujiente con Pan de Cereales
Canelón de Pollo al Curry

Pizzetas de Salmon Ahumado
Daditos de Bacalao

Chocos
Adobo

Croquetas de Puchero
Bastones de Ibéricos

Rollitos de Berenjena y Langostino con Alioli
Wok de Verduras

Cazuelita de Carrillada al Pedro Jiménez

BODEGA

Cervezas, Refrescos, Vino Tinto, Vino Blanco, Manzanilla, Oloroso y
Agua Mineral.

PRECIO: 33 EUROS POR PERSONA IVA INCLUIDO
*si desean contratar cava se incrementaría 1 € el menú



Menú tipo cóctel

Selección de aperitivos
Jamón Ibérico de Bellota

Tortilla de Patatas
Mousse de Queso y Sardina con Pure de Tomate

Canapés de Aceitunas Negras con Tortilla de Claras
Panqueques de Remolacha Relleno de Tsatli

Surtidos Chupa Chups 
Corneto de Tarta de Atún de Barbate

Costrini de Langostinos al Ajillo con Alioli de Albahaca
Chocos
Adobo

Croquetas de Puchero
Aceitunas a la Bechamel

Rollitos de berenjena y Langostino con Alioli
Bastones de Ibérico

CAZUELITAS AL PASE
Arroz con Rape y Langostinos

Cazuelita de Carrillada al Pedro Ximénez

POSTRES
Surtido de Mini Pastelitos

BODEGA
Cervezas, Refrescos, Vino Tinto, Vino Blanco, Cava, Manzanilla, Oloroso y
Agua Mineral.

PRECIO: 61 EUROS POR PERSONA IVA INCLUIDO

INCLUYE:
- Café en Barra y Cuatro Horas de Barra Libre



Nuestros menús especiales
(a elegir un primero y un segundo) 

Intolerancia al gluten

PRIMEROS
Crema fría de alcachofas con cous cous  de almendras y tomates secos
Pastel de merluza y gambas sobre vichyssoise con crujiente de verduras

Salteado de arroz con ibéricos y alioli de jamón  

SEGUNDOS
Solomillo de cerdo sobre Mermelada de manzana y cebolla caramelizada

Suprema de merluza en salsa verde con cebollitas encurtidas y pasas
Corte ibérico cocinado a baja temperatura glaseado con salsa roja y azúcar de caña

POSTRE
Macedonia de frutas



Intolerancia a la lactosa
PRIMEROS

Arroz meloso con pato y foie
Ensalada  de atún con cebolla caramelizada y anacardos 

Dorada al horno con salsa de ajitos y langostinos 

SEGUNDOS
Solomillo de cerdo sobre mermelada de manzana y cebolla caramelizada

Suprema de merluza en salsa verde con cebollitas encurtidas y pasas
Corte ibérico cocinado a baja temperatura glaseado con salsa roja y azúcar de caña

POSTRE
Macedonia de frutas

Vegetarianos
PRIMEROS

Crema fría de alcachofas con cous cous  de almendras y tomates secos
Ensalada de endibias con roquefort, nueces y crujiente de parmesano

Salteado de arroz con verduritas de temporada y soja

SEGUNDOS
Hamburguesa de garbanzos y champiñones con chutney de mango

Tallarines con salsa de boletus y achicoria
Crepes con macedonia de verduras sobre pesto de piñones y nueces

POSTRE
Macedonia de frutas



Paloma Romero
Dpto. Comercial Cortijo Doña María 

+34 653 844 843

paloma@cortijodonamaria.com
www.cortijodoñamaria.com

Síguenos en Facebook e Instagram 

Cristina Lacort


