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Cocktail

-Finger

Social-

Events

• Jamón iberico con picos artesanos

• Tabla de quesos (idiazabal, manchego curado, majorero)

• Crema tibia de maíz y aguacate con caviar rojo

• Brocheta de langostinos y pollo con mahonesa de sriracha

• Pie de setas al parmesano

• Cazuelitas de gulas con ali-oli verde

• Falso helado de salami, nueces y queso crema

• Bombón de foie con frambuesas

• Hojaldre de pisto y bacalao con su gratén

• Brochetas de fruta

• Surtido de pastelitos

Finger-------------------------------------  52€
Cocktail-----------------------------------  61€
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COCKTAIL-FINGER:



T O

S H A

R E

• Tabla de jamón iberico (jamón ibérico de cebo y picos artesanos)

• Tabla de quesos (Idiazábal, Majorero, oveja curado, azul, frutos secos y picos artesanos)

• Tabla mixta (jamón ibérico de cebo, queso Idiazábal y picos artesanos)

• Tabla de salmón ahumando (salmón ahumado, pepinillo, cebolla, huevo cocido, eneldo, AOVE, tostadas)

• Brocheta de langostinos y pollo con mahonesa de sriracha

• Tartaleta de langostinos y mango

• Tartaleta de sobrasada, queso, miel y cebolla crujiente

• Bombón de foie con piñones y con sésamo

• Quiche de bacon, queso y espinacas con toque de brandy

• Falso helado de salmon y eneldo con crema de queso

• Falso helado de salami, queso, tomate seco y nueces

• Hojaldre de humus con calabacín a la canela

Item-------------------------------------  4,5€/pax

PARA COMPARTIR:
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M E

N U S

2 0

2 4
Bebidas Incluidas: 
Agua Mineral, Refrescos, Vino Tinto y Blanco, 
Cerveza CON y SIN alcohol, Café e Infusiones 

Menú Saludable
Crema de calabaza y leche de coco con nueces

Pechuga de capón con toque de cúrcuma y salsa de setas al brandy

Sopita de yogur con frutas frescas y menta

---------------------------------------------------------------------------------  54€

Menú Clasico
Crema de puerros con aceite de carabineros y langostinos

Solomillo ibérico con crema de trufa negra, puré de parmesano y sésamo

Pirámide de chocolate negro sobre frutos rojos

---------------------------------------------------------------------------------  56€

Menu Mediterrráneo
Ensalada de burrata con mango, tomate cherry, nueces y aceite de albahaca

Dorada al horno rellena de verduras con salsa de mojo verde

Helado de vainilla sobre bizcocho casero de calabacín y cobertura de chocolate negro

---------------------------------------------------------------------------------  60€

Menú Veraniego
Carpaccio de tomate con ventresca de atún, pimientos del piquillo, aceitunas negras 
y rúcula con aceite de hierbas aromáticas

Solomillo de cebón con confitura de higos y graten de queso de cabra

Mousse de mandarina

---------------------------------------------------------------------------------  70€

Menú Gourmet
Salmorejo de tomates y pimientos asados con jamón ibérico y aceite de oliva virgen

Papillote crujiente de lubina sobre setas y verduras confitadas con reducción de Pedro Ximenez

Cactus de tiramisú con couli de arandanos

---------------------------------------------------------------------------------  66€
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K i d ’ s
T O
SHARE

• Mini-Hamburguesas

• Mini-Perritos calientes

• Mini-Pizzas de jamon y queso al oregano

• Mini-Brioches de paleta iberica y tomate

• Mini-Sandwich de salami, queso crema y tomate secoM
IN

I

PARA COMPARTIR:

Item -------------------------------------  4,4€/pax
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K i d ’ s

M E

N U
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Menú Sinchan
Escalope de pollo empanado con rigattoni napolitana y mozarella rallada

Postre a elegir

---------------------------------------------------------------------------------  29€

Menú Naruto
Pizza de pollo con bacon, tomate casero y dos quesos (parmesano y mozzarella)

Postre a elegir

---------------------------------------------------------------------------------  24€

Menu Doraemon
Hamburguesa de ternera con bacon, queso y patatas fritas

Postre a elegir

---------------------------------------------------------------------------------  26€

Bebidas Incluidas: 
Agua mineral y refrescos

• Sopita de yogur con frutas frescas y menta

• Pirámide de chocolate negro sobre frutos rojos

• Helado de vainilla sobre bizcocho casero de calabacín y cobertura de chocolate negro

• Mousse de mandarina

• Cactus de tiramisú con couli de arandanos
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CANDY

B A R

S
i t

ie
n

e
 a

lg
u

n
a

 in
to

le
ra

n
c

ia
 y

/o
 a

le
rg

ia
 p

o
r 

fa
v

o
r 

in
d

íq
u

e
n

o
sl

o
. I

V
A

 I
n

c
lu

id
o

 

• 10 Mini-Donuts (50gr) variados

• Mini-Cupcakes (80gr) variados

• Mini-Cookies variadas (50gr) 

• 10 Macarons

• Estación de gominolas variadas (6 tipos)

Item -------------------------------------  75€/10 pax



Finger Menú mínimo de 10 personas

Cocktail Finger Menú mínimo de 25 personas

Duración aproximada del servicio �nger: 45 min. 

Duración aproximada del servicio coctel: 90 min.

Hora límite: 23:00 hrs

El hotel necesita conocer la elección definitiva, así como el número final de comensales, 
10 días antes de la realización del evento, siendo dicho número y menú el que se tendrá 
en cuenta para la facturación.

Agradeceremos nos faciliten con antelación cualquier alergia o necesidad dietética para 
preparar un menú a la medida.

THANK
YOU!


