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COCKTAIL DE BIENVENIDA
Salpicón de pulpo con caviar cítrico.

Cucurucho de pollo mechado con aguacate y lima.
Bombón foie Rocher.

Taco crujiente de atún con sésamo y cilantro.
Vichyssoise con esencia de trufa. 

***
ENTRANTES

Crema suave de boletus a las hierbas.
Carpacho de vieira con vinagreta de coral y canónigos.

***
PRINCIPAL

Medallones de rape con velo de papada ibérica, esencia de bogavante y consomé de jamón.
Sorbete de manzana.

Delicia de cordero con castañas, setas, pera osmotizada y reducción de Oporto.

***
POSTRE

Torrija brioche sobre sopa de chocolate blanco y helado de Baileys. 
Dulces Navideños.
Café e infusiones. 

***
BODEGA

Vino Blanco Marqués de Riscal – Verdejo - D.O Rueda.
Vino Tinto Ramón Bilbao Reserva - D.O Rioja.

Aguas Minerales, Refrescos, Cervezas.
Cava Brut Barroco – D.O. Cava.

PRECIO POR ADULTO: 220,00 € (IVA incluido)

12 uvas de la suerte.
Campanadas, Cotillón con Música DJ y Barra Libre de Primeras Marcas hasta las 05.00h.

Recena con mini sándwiches y pulguitas variadas.
Chocolate con churros y fin de fiesta.

CENA DE GALA
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