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COCKTAIL DE BIENVENIDA

Bombón de queso de cabra con almendras.
Salpicón de marisco con huevas de tobiko. 

Cucurucho de pollo mechado asado al ajillo.
Yemas de Espárrago triguero en tempura con salsa romesco.

BODEGA
Vino Blanco Federico Paternina - D.O Rioja.

Vino Tinto Marqués del Atrio Crianza - D.O Rioja.
Aguas Minerales, Refrescos, Cervezas.

PRECIO POR PERSONA: 16,00 € (IVA incluido)

30 minutos de duración.

hoteleselba.com
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MENÚ 1

ENTRANTES A COMPARTIR
Ensalada de jamón ibérico, queso de oveja, nueces y pasas con tosta de aceituna. 

Tartar de atún wakame y sésamo.
Focacha con pesto mozzarella y rúcula.

Croquetas de pollo.

PRINCIPAL
Meloso de cerdo con parmentier y trufa.

POSTRE
Trilogía Chocolate. 

Café e infusiones, dulces navideños.

BODEGA
Vino Blanco Federico Paternina - D.O Rioja.

Vino Tinto Marqués del Atrio Crianza - D.O Rioja.
Aguas Minerales, Refrescos, Cervezas.
Cava Castellblanch Brut – D.O. Cava.

PRECIO POR PERSONA: 52,00 € (IVA incluido)

OPCIÓN DE PESCADO EN PRINCIPAL
Lubina al horno con juliana de calabacín salteado al ajillo y aceite de crítico.

hoteleselba.com
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MENÚ 2

ENTRANTE
Crema ligera de calabaza con vieira y caviar de oliva.

PRINCIPAL
Solomillo ibérico con tirabeques, patatas al romero y jugo de frutos rojos.

POSTRE
Tarta de queso.

Café e infusiones, dulces navideños.

BODEGA
Vino Blanco Federico Paternina - D.O Rioja.

Vino Tinto Marqués del Atrio Crianza - D.O Rioja.
Aguas Minerales, Refrescos, Cervezas.
Cava Castellblanch Brut – D.O. Cava.

PRECIO POR PERSONA: 58,00 € (IVA incluido)

OPCIÓN DE PESCADO EN PRINCIPAL
Lubina al horno con juliana de calabacín salteado al ajillo y aceite de crítico.

hoteleselba.com
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MENÚ 3

ENTRANTES A COMPARTIR
Ensalada de espinacas, jamón de pato, naranja e higos, 

Ensaladilla de cangrejo con crujiente de centeno.
Espárragos parrilla con provolone y salsa del piquillo.

Croquetas de marisco con mayonesa de tinta de calamar.

PRINCIPAL
Carrillera de ternera al Oporto, cremoso de calabaza y pistachos. 

POSTRE
Tarta de chocolate.

Café e infusiones, dulces navideños.

BODEGA
Vino Blanco Federico Paternina - D.O Rioja.

Vino Tinto Marqués del Atrio Crianza - D.O Rioja.
Aguas Minerales, Refrescos, Cervezas.
Cava Castellblanch Brut – D.O. Cava.

PRECIO POR PERSONA: 64,00 € (IVA incluido)

OPCIÓN DE PESCADO EN PRINCIPAL
Lubina al horno con juliana de calabacín salteado al ajillo y aceite de crítico.

hoteleselba.com
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MENÚ 4

ENTRANTE
Ensalada de bacalao confitado al romero con pimientos asados y naranja.

PRINCIPAL
Solomillo de vaca madura con espárragos, setas y salsa de trufa.

POSTRE
Tarta Santiago.

BODEGA
Vino Blanco Federico Paternina - D.O Rioja.

Vino Tinto Marqués del Atrio Crianza - D.O Rioja.
Aguas Minerales, Refrescos, Cervezas.
Cava Castellblanch Brut – D.O. Cava.

PRECIO POR PERSONA: 70,00 € (IVA incluido)

OPCIÓN DE PESCADO EN PRINCIPAL
Lubina al horno con juliana de calabacín salteado al ajillo y aceite de crítico.

hoteleselba.com
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MENÚ 5

ENTRANTE
Ensalada templada de magret de pato con berros y frutas del bosque.

PRINCIPALES
Lubina con pisto de calabaza y jugo de coral. 

Sorbete de mojito. 
Pierna de cordero cocinado en su jugo, con boniato y crujiente de alcachofa.

POSTRE
Tiramisú al Amaretto.

Café e infusiones, rocas de chocolate y mazapán.

BODEGA
Vino Blanco Federico Paternina - D.O Rioja.

Vino Tinto Marqués del Atrio Crianza - D.O Rioja.
Aguas Minerales, Refrescos, Cervezas.
Cava Castellblanch Brut – D.O. Cava.

PRECIO POR PERSONA: 80,00 € (IVA incluido)

OPCIÓN DE PESCADO EN PRINCIPAL
Lubina al horno con juliana de calabacín salteado al ajillo y aceite de crítico.

hoteleselba.com
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MENÚ 6

BOCADOS FRÍOS
Chupito gazpacho de fresón.

Bombón de queso de cabra con almendra.
Focaccia caprese 

Taco crujiente de salmón y aguacate.
Langostino con jugo de almendra y aceite de lavanda. 

Brocheta ibérica con jamón e idiazábal. 
Cucurucho de pollo al ajillo.

BOCADOS CALIENTES 
Samosas vegetales con soja.

Tequeños de queso con mermelada de tomate.
Langostino panko con salsa agridulce. 

Rollitos de pato con salsa hoisin.
Croquetas de jamón. 

Brochetas Yakitori con sésamo. 
Pita de lacón con salsa de yogurt. 
Mini hamburguesitas con queso. 

Meloso de setas y trufa.

POSTRE
Petit four.

Café e infusiones, rocas de chocolate y mazapán.

BODEGA
Vino Blanco Federico Paternina - D.O Rioja.

Vino Tinto Marqués del Atrio Crianza - D.O Rioja.
Aguas Minerales, Refrescos, Cervezas.
Cava Castellblanch Brut – D.O. Cava.

PRECIO POR PERSONA: 58,00 € (IVA incluido)

Servicio para un mínimo de 50 personas.
90 minutos de duración.

hoteleselba.com



OTROS SERVICIOS

BARRA LIBRE
- Dos horas de barra libre: 24,00 €/persona.
- Hora extra: 12,00 €/persona.

SERVICIOS EXTERNOS
- DJ 2 horas: 600,00 €
- Hora adicional DJ: 200,00 €

MENÚS ESPECIALES
Podemos ofrecerle menús especiales en caso de invitados con dietas específicas: vegetarianos, diabéticos, hipertensos, 
etc. (previa solicitud).

SERVICIOS INCLUIDOS
- Utilización del salón en exclusiva.
- Minutas personalizadas.
- Protocolo de mesas.
- Cubre sillas y lazadas.
- Decoración Navideña en el salón.

OFERTA DE ALOJAMIENTO
Descuentos del 10% en todo tipo de habitaciones en régimen de alojamiento y desayuno.

Precios con IVA incluido.



C/ de Alcalá, 476 – 28027 Madrid
T. (+34) 91 375 68 00 | madrid@hoteleselba.com | www.hoteleselba.com


