
E N T R A N T E S  ( U N O  A  E L E G I R ) *

ENSALADA DE TOMATE CON MOZZARELLA, PEPINO Y ALBAHACA

CANELONES DE ESPINACAS Y ALMENDRAS CON SALSA DE SETAS Y PARMESANO CRUJIENTE (SUPL. 2,5€)

BOMBÓN DE SALMÓN CON MANZANA Y MAYONESA CON WASABI

COLA DE LANGOSTINOS A LA PLANCHA CON VERDURAS Y SALSA DE PIMIENTA ROJA Y AZAFRÁN (SUPL. 2,5€)

STEAK TARTAR CLÁSICO CON HUEVO POCHE Y CRUJIENTES DE PAN

 

S E G U N D O S  ( U N O  A  E L E G I R ) *

RISOTTO CON CEPS, ESPÁRRAGOS VERDES Y PARMESANO (SUPL.2,5€)

PATATA LA RATTE CONFITADA CON PURÉ DE TOMATE Y VERDURA DEL JOSPER

SOLOMILLO CON PATATAS PANADERAS, PIMIENTOS DE PADRÓN Y SALSA DE WHISKEY

COCHINILLO CON ZANAHORIA, CEBOLLA PERLA, GNOCCHI Y SALSA DE MIEL CON ROMERO (SUPL. 4 €)

BACALAO CON BRANDADA, TOMATE CHERRY Y SALSA PIL-PIL

RAPE A LA PLANCHA CON RISOTTO DE AZAFRÁN, TOMATE, MEJILLÓN Y SALSA DE VINO BLANCO (SUPL. 4 €)

P O S T R E S  ( U N O  A  E L E G I R ) *

MOUSSE DE CHOCOLATE 72% CON CITRUS Y CRUMBLE DE CHOCOLATE

MOUSSE DE FRUTAS DEL BOSQUE CON FRUTAS Y CRUMBLE

TARTALETA DE LIMÓN CON MERENGUE Y FRAMBUESA

CARPACCIO DE PIÑA CON SIROPE DE ESPECIES Y HELADO DE COCO

TARTA TARTÍN CON HELADO VAINILLA

MENÚ EMPRESA

P R E C I O
€ 45,- POR PERSONA

IVA INCLUIDO
PAN, AGUA, ¼ VINO, CAFÉ E INFUSIONES INCLUIDOS

DURACIÓN 70 MIN

MÍN. 10 PAX

*UN MISMO PLATO PARA TODOS LOS COMENSALES


