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2023




Aperitivos Frios
Taquitos de Salchichon
Queso Viejo con picos
Pistachulines de Melva York y Pimientos del Piquillo
Taco de Pulpo con Suave de Patatas
Taleguitas de Alioliy Gambas
Crépes de Queso Cremay Membrillo con Semillas de Amapolas
Brocheta de Huevo Cherry y Bacalao con Salsa de Yogurt
Tartar de Atun con Aguacate
Caneldn de Foie de Pato con Eneldo
i Lomo Mechado al Mojo Picdn
Pastela Andalusi
Ensalada Templada de Pato
Carrusel de Sushi
Fina Empanada de Atuny Crocante
Aperitivos Calientes
Langostinos Catafi con Mayonesa de Wasabi
Rollitos Thailandeses con Salsa de Chili Dulce
Friturillas de Triana Adobadas
Hamburguesitas Rellenas de Queso con sus Salsas
Croquetitas de Jamén
Una Cazuelita de nuestra Seleccién
Mini Pastelitos Tradicionales
Café e Infusiones
Dos horas de Barra Libre

Precio de Menu: 52€ IVA no incluido

MENU 1 MEDINACELI o
CATERING Aperitivos Frios

MENU 2

Taquitos de Salchichdn
Queso Viejo con Picos
Chicharrones de Cadiz
Crépes de Queso Crema y Membrillo con Semillas de Amapolas
Brochetas de Cherry, Bacalao y Huevo con Salsa de Yogurt
Tartar de Atun con Aguacate
Taco de Pulpo con Suave de Patatas
Fina Empanada de Atun y Crocanti
Lomo de Paris al mojo picén
Milhojas de Cabracho
Tosta de Sardina Ahumada con Aguacate
Alcachofitas con Salmén y Eneldo
Pastela Andalusi
Caneldn de Foie de Pato y Eneldo
Pistachulines de Melva Yorky Pimientos del Piquillo
Chupito de Salmorejo con Jamén y Huevo
Aperitivos Calientes
Buiuelos de Bacalao
Bocaditos de Ternera a la Mostaza
Croquetitas de Cola de Toro
Langostinos Catafi con Mayonesa de Wasabi
Mini Hamburguesa Rellena de Queso con sus Salsas
Rollitos Thailandeses con Salsa de Chili Dulce
Friturillas de Triana Adobadas
Rulada de Queso de Cabra con Cebollita Caramilizada
Tacos de Choco
Una Cazuelita de nuestra Seleccion
Mini Pastelitos Tradicionales
Café e Infusiones
Dos horas de Barra Libre

Precio de Menu: 56€ IVA no incluido
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Aperitivos Frios
Taquitos de Salchichén
Cafia de Lomo
Queso Viejo de Oveja
Caneldn de Foie de Pato
Crépes de Queso Crema y Membrillo con Semillas de Amapolas
Taco de Salmdén con Tartara
Tostas de Salmorejo y Bacalao
Fina Empanada de Atuny Crocante
Tartar de atun con aguacate
Balisette de Camembert y Frutos Rojos
Tostas de Rdbano y Boquerdn
Alcachofitas Con Salmén y Eneldo
i Lomo de Paris con Lombarda Confitada
Pistachulines de Melva York y Pimientos del Piquillo
Quiche de Cola de Toro
Taco de Pulpo con Suave de Patatas
Pastela Andalusi
Chupitos de Salmorejo cde Remolacha
Aperitivos Calientes
Tacos de Presa con Salmorejo
Langostinos Catafi con Mayonesa de Wasabi
Hamburguesitas de Langostinos con Salsa Tartara
Mini San Jacobos
Tacos de Choco
Chupito de Morcilla de Arroz y Huevo Crema de Patatas y Germinado de Cebolla
Pechuguitas con Bechamel
Friturillas de Triana Adobadas
Croquetas de Calamares en su Tinta
Lagrimitas de Pollo
Mini Rusos con Mostaza
Dos Cazuelita de nuestra Selecciéon
Mini Pastelitos Tradicionales
Café e Infusiones
Dos horas de Barra Libre

Precio de Menu: 61€ IVA no incluido
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Aperitivos Frios // v
Taquitos de Salchichén < 5
Cafia de Lomo 4
Queso Viejo de Oveja .
Tartar de Verduras 4 - 7 &
Balisette de Camembert y Frutos Rojos \ . :
Tostas de Avruga y Torta del Casar
Scargot de Solomillo y ciruelas
Conos de Anchoa de Santofia
Chupito de Vichysoiise a la Trufa
Caneldn de Foie de Pato con Eneldo
Taleguitas de Alioli y Gambas
Crepe de Queso Crema y Membrillo con Semillas de Amapolas
Fina Empanada de Atun y Crocanti
Pastela Andalusi
Lomo de Paris al Mojo Picon ) ﬁ
Tostas de Salmorejo y Bacalao ‘
Tosta de Rabano y Boquerdn
Pistachulines de Melva York y Pimientos del Piquillo
Brocheta de Cherry Huevo y Bacalao con Salsa de Yogurt
Cucharitas de Pulpo y Patata
Aperitivos Calientes
Tacos de Presa con Salmorejo
Rulada de Queso de Cabra con Albahaca
Hamburguesitas de Chocos
Caramelos de Risotto de Boletos con Foie
Tacos de Choco
Pechuguitas Bechamel
Friturillas de Triana Adobadas
Croquetas de Sopa de Tomate
Lagrimitas de Pollo
Bocaditos de Ternera a la Mostaza
Chupitos de Morcilla de Arroz y Huevo Crema de Patatas y Germinado de
Cebolla
Tres Cazuelita de nuestra Seleccion
Mini Pastelitos Tradicionales
Café e Infusiones
Dos horas de Barra Libre

Precio de Menu: 66€ IVA no incluido
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Salmorejo con Jamén y Huevo
Ajo Blanco con Almendras
| Gazpacho Andaluz
Salmorejo de Fresa
Pimientos Asados
Alifio de Patatas
Salpicdn de Marisco
Vichisoisse
Alifio de Pulpo
Mejillones Alifiados
Ensalada de Ave y Pasas
Ensalada de Ahumados
Pimientos del Piquillo Rellenos
Migas Camperas
Habas con Jamoén
Espinacas con Garbanzos
Patatas con Choco

Seleccion de Cazuelas

CATERING

Atun a la Sanluqueiia
Bechamel de Espinacas y Langostinos
Cocido Andaluz
Garbanzos con Langostinos
Alubias con Chorizo
Pisto Andalusi
Caldereta de Novillo
Carrillada Ibérica
Albéndigas de Santa Paula
Pollo al Ajillo
Suprema de Ave a la Antigua

=4

Cazdén con Tomate
Chocos con Habas
Arroz con Langostinos
Arroz con Pato
Arroz con Setas
Arroz Marinero
Arroz con Carrillada y queso de cabra gratinado
Arroz Negro
Salteado de Setas y Jamodn
Revuelto Medinaceli
Bacalao Dorado
Revuelto de Chorizo
Revuelto de Salmén y Gambas
Crema de Calabazas
Crema de Esparragos Blancos
Crema de Esparragos Trigueros
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MENU 1
Coctel =
Coctel Caneldn de Foie de Oca

Sachet de Ventresca
Pistachulines de York, Melva y Piquillo

Caneldn de Foie de Oca
Sachet de Ventresca

Pistachulines de York, Melva y Piquillo Crepe de Queso y Membrillo
Crepe de Queso ¥ Membrille MEDINACELI e
sk ok CATERING Pechuguitas con bechamel

Pechuguitas con bechamel Langostinos Catafi con Mayonesa de Wasabi
Langostinos Catafi con Mayonesa de Wasabi

2 Primeros Platos . >
Primeros Platos Atadillos de Calamar, Vinagreta Tibia de Verduras . ‘
Crema de Calabaza con Virutas de Jamodn y Virutas de Puerros
o o
Crema fria de Esparragos Blancos, Esparragos Verdes Salteados Terrina de Pat_atal Calabacin y Panceta Ahumada
y Huevas de Salmén sobre Aceite de Estragén con Aceite de Trufa y Huevo Escalfado
Segundos Platos Segundos Platos
Carrillera de Jabugo al Oporto con Texturas de Puerros Solomillo Ibérico sobre Patata “Douffine”
0 Manzana Caramelizada y Salsa de Mostaza
Confit de Pato y Setas 0]
Postre Poularda Rellena con Datiles y Bacon. Lombarda Confitada
Sacher de Frutos Rojos Postre
o Sacher de Frutos Rojos
Timbal de Tiramisu 0
Bodega Gran Pionnono de Yema y Pifiones
Vino Blanco, Tinto Rioja, Cerveza, Refrescos, Cava Bodega: Vino Blanco, Tinto Rioja, Cerveza, Refrescos, Cava
2 Horas de Barra Libre 2 Horas de Barra Libre

Precio de Menu: 64€ IVA no incluido Precio de Menu: 68€ IVA no incluido



MENU 3

Coctel
Caneldn de Foie de Oca
Pastela Andalusi
Cucharitas de tartar de Atun
Queso Viejo
Triangulitos de Atun y Crocanti
Taleguitas de alioli y Gambas

Lomo con Mojo Picén
k %k k

Croquetas de Jamodn
Pechuguitas de Bechamel
Rollitos thai
Adobito
Langostinos catafi con mayonesa de wasabi
Ensalada Templada dePato
Caramelos de Risotto
Plato Principal
Carrillera al PX con textura de puerros
o
Bacalao confitado
Postre
San marcos
o
Mousse de Yogurt con Culis de Moras

Bodega: Vino Blanco, Tinto Rioja, Cerveza, Refrescos

2 horas de Barra libre

Precio de Menu: 64€ IVA no incluido
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MENU 4 =
Céctel '
Caneldn de Foie de Oca

Galleta de Cabracho
Cucharitas de Gambas y Guacamole

Jamén Ibérico
Triangulitos de Atun y Crocanti

Crepe de Queso y Membrillo

MEDINACELI
CATERING Lomo de Paris*zil mojo picén

Croquetas de Jamodn
Pechuguitas de Bechamel
Rollitos thai
Tacos de Chocos
Mini Flamenquines
Ensalada Templada de Pato
Caramelos de Risotto
Plato Principal
Poularda Rellena con Datiles y Bacon. Lombarda Confitada
o
Salmoén en Salsa de yogurt y cebollino con verduras a la Plancha
Postre
Selva Negra
o
Timbal de Tiramisu

Bodega: Vino Blanco, Tinto Rioja, Cerveza, Refrescos
2 Horas de Barra Libre

Precio de Menu: 68€ IVA no incluido




#> MENU INFANTIL <7

CATERING

MENU 2 MENU 3
A Hamburguesas Filete empanado con Patatas Fritas \ ~
MENU 1 o Croquetas de Jamoén 4
Perritos Calientes
Mini Hamburguesas o Tarta de Chocolate
Nuggets Pizzas
Tortilla de Patatas (Dos opciones a elegir) Refrescos, Zumos y Batidos
Croquetitas de Jamodn Patatas Fritas
Mini Pizzas Tarta de Chocolate
Patatas Fritas Refrescos, Batidos y Zumos

Tarta de Chocolate
Refrescos, Batidos y Zumos

Precio de Menu: 25€ IVA no incluido



~ Todos nuestros menus incluyen <7

CATERING

Servicio de Camareros , Camareras y Maitre

Centro de Aperitivo

Manteleria ,Menaje, Mesas vy Sillas

Bodega: Vino Blanco Rueda Verdejo, Orofiel, Vino Tinto Rioja
Crianza, Pedro Ximenez o Cava Brut Nature, Cerveza con y sin
Alcohol, Refrescos y Agua Mineral

Decoracion basica de los puestos contratados
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\\& 2 Servicios Extras <7 %; :

CATERING

Barra Libre:

Hora extra de barra libre 6€ por persona
Buffet de Tartas 4 € por persona

Barra de Café Nespresso 2€ por persona
Buffet de Chuches 3€ por persona

Barra de Gintonic Premium 6€ por persona
Barra de Mojitos y Caipirifias 3€ por persona
Barra de Champange ( por botella Anna Codorniu 15€, Moet Chandon 40€, Viuda de Qulicot 45€)
Palomitas 1€ por persona

Gofres 2€por persona

Helados 3€ por persona

Donuts 1€ por persona

Caldo de la Abuela 2€ por persona

Mini Pizzas 2€ por persona

Mini Hamburguesas 2€ por persona

Puesto de Hamburguesas 3,50€ por persona

Puesto de Barbacoa 6€ por persona

Puesto de Huevos Fritos con Patatas 5€ por persona

peritivo:
Cortador de Jamdn 700€ por pieza y cortador
Buffet de Quesos 5€ por persona
Buffet de Panes y patés 4€ por persona
Buffet de Encurtidos y Chips 2€ por persona
Buffet Serrano 4€ por persona
Buffet de Tortillas 4€ por persona
Buffet de cremas 4€ por persona
Buffet de Ensaladas y Alifios 4€ por persona
Buffet de Sushi 6€por persona
Buffet de Arroces 5€ por persona
Buffet de Tataki de Atun con Algas Wakame 7€ por persona
Buffet de Pescaito Frito 7€por persona
Buffet de Carnes a la plancha con Papas Arruga 7€ por persona
Buffet Mexicano 6€ por persona
Buffet de Guisos 4€ por persona
Buffet de Costillar de Vaca en Brioche 6€ minimo 100 personas
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~ Condiciones de Contratacion < %

Servicio minimo para 50 Adultos

CATERING

A la contratacion del Servicio, se entregara una provision de fondos de 500 Euros, para la gestion del evento.
El pago se efectuard de la siguiente forma: 50 % diez dias antes de la celebracién. Resto a la finalizacidn del
almuerzo/cena, antes de la barra libre

Estos precios se incrementaran un 15% si el nUmero de comensales Adultos es inferior a 50. Si fuera inferior a 30, se
incrementaran un 30%. Con una facturaciéon minima de 1.500€ por servicio.

El nUmero de comensales confirmados el lunes antes de las 12 am previo del evento sera el minimo a facturar por
el servicio realizado. Si fuesen mas de los contratados, se abonara la diferencia por comensal al precio acordado
anteriormente.

Cinco dias antes del evento se informara a la empresa de la eleccién de la cazuela o platos. También se informara de
la asistencia de invitados con intolerancias alimentarias. La adaptacion de menus especiales tendrd un coste entre
5€ y 10€ por menu segun intolerancias.

El precio de alquiler del lugar de celebracion no estd incluido.

Estos precios se revisaran al alza un mes antes del evento, segun subida de IPC

Los menus son validos desde el 1 de enero de 2023 al 31 de diciembre de 2023

La Empresa se reserva el derecho de cancelacion del Servicio por causas de fuerza mayor.

IVA NO INCLUIDO EN LOS PRECIOS
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