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MENU 3
MENU 2 Mini Gofres 6 %

Mini Croissant de Chocolate

e Sandwiches variados )
Mini Suizos de Crema Carrusel de Medias Noches

Galletas Caseras Mini Ensaimadas

Mini Croissant de York Surtido de Pastas

Mini Croissants de Chocolate

Mini Brochetas de Frutas Frutas Naturales
* % Galletas Caseras L, .
, . Mini Sandwich
Cafe Infusiones Zumos Mini Brochetas de Frutas .
%k Kk
) ) Café Infusiones Zumos Café/Infusiones Refrescos
Precio de Menu ,
. . umos
9,50€ IVA no incluido
Precio de MenU Precio de Menu
11,50€ IVA no incluido 13,50€ IVA no incluido
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Jamon Ibérico
Queso Viejo
Cafia de Lomo
Empanada de Atun y Crocanti
Caneldn de Foie
Pistachuelin de melva, York y Piquillo
Crepe de Queso y Memobrillo con semillas de amapola
Bodega
Vino Blanco Vino tinto
Manzanilla de Sanltcar Cerveza
Bebidas sin alcohol

Precio de Menu
22,50€ IVA no incluido
(Duracién 30 min aprox.)
Para un minimo de 80 pax

™,
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MENU 2

Jamon Ibérico
Queso Viejo
Cafia de Lomo
Empanada de Atun y Crocanti
Caneldn de Foie
Pistachuelin de melva, York y Piquillo
Crepe de Queso y Membirillo con semillas de amapolas
Chupito de Salmorejo y Jamon
Galleta de Cabracho y Tartara
Lomo con Mojo Picén
Cherry con Bacalao, Huevo y salsa de Yogurt
¥ kK
Bodega
Vino Blanco Vino tinto
Manzanilla de Sanltcar Cerveza
Bebidas sin alcohol

Precio de Menu
32€ IVA no incluido
(Duracién 45 min aprox.)

MENU 3

Jamon lbérico
Queso Viejo
Cafia de Lomo
Milhojas de Cabracho
Alcachofitas
Sachet de Alioliy Gambas
Canelodn de Foie de Pato
Lomo con Mojo
Crépes de Ricotta y Membrillo
Dados de Tortilla
Pistachulines de York, Melva y Piquillo
Chupitos de Salmorejo y Colin
3k %k %k
Croquetas de Jamén
Mini Flamenquines
Rollitos Thai con Salsa de Chilli Dulce
Mini Hamburguesitas
Tacos de Chocos
Caramelos de Risotto y Foie
Langostinos Catafi con Mayonesa de Wasabi
3k %k k
Mini Pastelitos
Bodega
Vino Blanco Vino tinto
Manzanilla de Sanlucar Cerveza
Bebidas sin alcohol

Precio de Menu
37€ IVA no incluido
(Duracién 60 min aprox.)
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Jamon Ibérico
Queso Viejo
Cafla de Lomo
.~ Taco de pulpo con suave de patatas
Sachet de alioli y gambas
Crépes de ricotta y membrillo
Brocheta de cherry y bacalao
Tartar de atun
Caneldn de foie de pato
Lomo de paris con Lombarda confitada
Pastela Andalusi
Ensalada templada de pato
Triangulitos de atln
%k %k %k
Langostinos Catafi con mayonesa de wasabi
Rollitos Thai
Friturillas de Triana adobadas
Mini hamburguesas
Croquetitas de jamdn
Caramelos de risotto
Tempura de pollo y maiz
Una cazuela a elegir de nuestra selecciéon
k% k
Mini pasteleria
Bodega Vino Blanco Vino tinto Manzanilla de Sanltcar Cerveza
Bebidas sin alcohol

Precio de Menu
42€ IVA no incluido
(Duracién 90 min aprox.)
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MENU 2

Jamon Ibérico
Queso Viejo
Cafia de Lomo
Crépes de queso y membrillo
Brochetas de cherry, bacalao y huevo
Tartar de atun
Taco de pulpo con suave de patatas
Triangulitos de atun y crocanti
Lomo de Paris con Lombarda confitada
Milhojas de cabracho
Alcachofitas
Pastela Andalusi
Canelones de Foie de pato
Pistachulines
3k k k.

Buiiuelos de bacalao
Bocaditos de ternera a la mostaza
Langostino Catafi con mayonesa de wasabi
Mini hamburguesas
Rollitos Thai
Friturillas de Triana adobadas
Boquerones en adobo
Tacos de choco

* %k %

Dos cazuelas a elegir de nuestra seleccién
%k 3k k

Mini pasteleria

Bodega Vino Blanco Vino tinto Manzanilla de

Sanltcar Cerveza Bebidas sin alcohol
Precio de Menu
47€ IVA no incluido
(Duracién 120 min aprox.)

S

4

=/

v{
MENU 3

Jamon Ibérico
Queso Viejo
Cafa de Lomo
Crépes de queso y membrillo
Brochetas de cherry, bacalao y huevo
Tartar de atun
Taco de pulpo con suave de patatas
Triangulitos de atun y crocanti
Lomo de Paris con Lombarda confitada

Milhojas de cabracho s
Alcachofitas ,." ‘
Pastela Andalusi

Canelones de Foie de pato
Pistachulines
%k %k k
Bufiuelos de bacalao
Bocaditos de ternera a la mostaza
Langostino Catafi con mayonesa de wasabi
Mini hamburguesas
Rollitos Thai
Friturillas de Triana adobadas
Boquerones en adobo
Tacos de choco
Croquetas de jamoén

* k%

Tres cazuelas a elegir de nuestra seleccion
%k %k k
Mini pasteleria
Bodega Vino Blanco Vino tinto Manzanilla de
Sanlucar Cerveza Bebidas sin alcohol

Precio de Menu
52€ IVA no incluido
(Duracién 150 min aprox.)



Salmorejo con Jamén y Huevo
Ajo Blanco con Almendras
| Gazpacho Andaluz
Salmorejo de Fresa
Pimientos Asados
Alifio de Patatas
Salpicdon de Marisco
Vichisoisse
Alifio de Pulpo
Mejillones Alifiados
Ensalada de Ave y Pasas
Ensalada de Ahumados
Pimientos del Piquillo Rellenos
Migas Camperas
Habas con Jamoén
Espinacas con Garbanzos
Patatas con Choco

Seleccion de Cazuelas

CATERING

Atun a la Sanluqueiia
Bechamel de Espinacas y Langostinos
Cocido Andaluz
Garbanzos con Langostinos
Alubias con Chorizo
Pisto Andalusi
Caldereta de Novillo
Carrillada Ibérica
Albéndigas de Santa Paula
Pollo al Ajillo
Suprema de Ave a la Antigua

=4

Cazdén con Tomate
Chocos con Habas
Arroz con Langostinos
Arroz con Pato
Arroz con Setas
Arroz Marinero
Arroz con Carrillada y queso de cabra gratinado
Arroz Negro
Salteado de Setas y Jamodn
Revuelto Medinaceli
Bacalao Dorado
Revuelto de Chorizo
Revuelto de Salmén y Gambas
Crema de Calabazas
Crema de Esparragos Blancos
Crema de Esparragos Trigueros
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Seleccion de Chacina al centro
Primer Plato
Salmorejo con Huevo de Caza y Jamodn
Segundo Plato

Carrillada al PX con Textura de Puerros

Postre
Mousse de Yogurt con Coulis de Moras

Bodega
A Vino Blanco Vino tinto Manzanilla de Sanlicar Cerveza Bebidas sin alcohol

Precio de Menu
55€ IVA no incluido

MENU 3

Seleccidn de chacina al centro
Primer Plato
Pupietas de lenguado con salsa de limdn y arroz salvaje
Segundo Plato

Pularda rellena de datiles y bacon con salsa de higos y patatas panaderas

Postre

Tiramisu de Frambuesa

Bodega

Vino Blanco Vino tinto Manzanilla de Sanlucar Cerveza Bebidas sin alcohol

Precio de Menu
65€ IVA no incluido

DINACELI MENU 2
CATERING

Seleccion de Chacina al centro
Primer Plato
Pastel de Cabracho con Salsa de Mariscos y Langostinos
Segundo Plato
Solomillo con patatas Douffine y Salsa de Mostaza Antigua
Postre
Delicia de Caramelo
Bodega
Vino Blanco Vino tinto Manzanilla de Sanlucar Cerveza Bebidas sin alcohol 6._

Precio de Menu
60€ IVA no incluido

MENU 4

Seleccidén de chacina al centro
Primer Plato
Terrina de patatas, calabacin y panceta ahumada con aceite de trufa y huevo “Mollet”
Segundo Plato
Bacalao confitado con salsa de pimiento y verduritas al vapor

Postre

Sablé de mango y panna cotta
Bodega

Vino Blanco Vino tinto Manzanilla de Sanlucar Cerveza Bebidas sin alcohol

Precio de Menu
70€ IVA no incluido
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(duracién 45 min aprox)
Primer Plato
adillos de calamar, vinagreta tibia de verduras y crujiente de puerros
Segundo Plato
Confit de pato con salsa de mango, datiles y patatas al romero
Postre
Sacher de frutos rojos
Café e infusiones
Bodega
Vino Blanco Vino tinto Manzanilla de Sanltcar Cerveza Bebidas sin alcohol

Precio de Menu
75€ IVA no incluido

MENU 3

Seleccidn de 8 aperitivos frios y 8 aperitivos calientes de nuestra variedad
(duracién 45 min aprox)
Entrante
Seleccién de chacina al centro
Primer Plato
Huevo poché con crema de hongos y parmentier de trufas
Segundo Plato
Solomillo de ternera con salsa de trufas y chalotas glaseadas
Postre
Coulant de chocolate
Café e infusiones
Bodega
Vino Blanco Vino tinto Manzanilla de Sanlucar Cerveza Bebidas sin alcohol

Precio de Menu
82€ IVA no incluido

Cena de Gala + Coctel = B

ACELI MENU 2
CATERING

Seleccién de 8 aperitivos frios y 8 aperitivos calientes de nuestra vs®ad
(duracién 45 min aprox)
Entrante
Seleccién de chacina al centro
Primer Plato
Crema fria de esparragos blancos y verdes, salteados de huevas de salmdn y aceite de estragén.
Segundo Plato
Carrillada de ternera en su jugo y setas con jamon
Postre
Pionono de yema tostada
Café e infusiones

Bodega

Vino Blanco Vino tinto Manzanilla de Sanlucar Cerveza Bebidas sin alcohol , ‘

Precio de Menu
78€ IVA no incluido

MENU 4

Seleccién de 8 aperitivos frios y 8 aperitivos calientes de nuestra variedad
(duracién 45 min aprox)
Entrante
Seleccién de chacina al centro
Salmorejo de fresas
Pimer Plato
Tartar de atun y aguacate
Segundo Plato
Presa confitada a 722 patatas con judias y salsa de mostaza
Postre
Carlota de frutos rojos
Café e infusiones
Bodega
Vino Blanco Vino tinto Manzanilla de Sanlucar Cerveza Bebidas sin alcohol
Precio de Menu
88€ IVA no incluido
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~ Todos nuestros menus incluyen <

CATERING

Servicio de Camareros , Camareras y Maitre

Centro de Aperitivo

Manteleria ,Menaje, Mesas y Sillas

Bodega: Vino Blanco Rueda Verdejo, Orofiel, Vino Tinto Rioja
Crianza, Pedro Ximenez o Cava Brut Nature, Cerveza con y sin
Alcohol, Refrescos y Agua Mineral

Decoracion basica de los puestos contratados
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\\& 2 Servicios Extras <7 %; :
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Barra Libre:

Barra Libre 2 horas 15€ por persona

Hora Extra de Barra Libre 5€ por persona
Buffet de Tartas 4 € por persona

Barra de Café Nespresso 2€ por persona
Buffet de Chuches 3€ por persona

Barra de Gintonic Premium 6€ por persona
Barra de Mojitos y Caipirifias 3€ por persona
Barra de Champange ( por botella Anna Codorniu 15€, Moet Chandon 40€, Viuda de Qulicot 45€)
Palomitas 1€ por persona

Gofres 2€por persona

Helados 3€ por persona

Donuts 1€ por persona

Caldo de la Abuela 2€ por persona

Mini Pizzas 2€ por persona

Mini Hamburguesas 2€ por persona

Puesto de Hamburguesas 3,50€ por persona

Puesto de Barbacoa 6€ por persona

Puesto de Huevos Fritos con Patatas 5€ por persona

peritivo:
Cortador de Jamon 700€ por pieza y cortador
Buffet de Quesos 4€ por persona
Buffet de Panes y patés 3€ por persona
Buffet de Encurtidos y Chips 2€ por persona
Buffet Serrano 3€ por persona
Buffet de Tortillas 3€ por persona
Buffet de cremas 3€ por persona
Buffet de Ensaladas y Alifios 3€ por persona
Buffet de Sushi 5€por persona
Buffet de Arroces 4€ por persona
Buffet de Tataki de Atun con Algas Wakame 5€ por persona
Buffet de Pescaito Frito 5€por persona
Buffet de Carnes a la plancha con Papas Arruga 5€ por persona
Buffet Mexicano 4€ por persona
Buffet de Guisos 3 € por persona
Buffet Marinero 5€ por persona
Buffet de Costillar de Vaca en Brioche 5€ minimo 100 personas
Buffet de Cervezas Internacionales 3€ por persona
Barra de Cocteles granizados 3€por persona
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~ Condiciones de Contratacion <

Servicio minimo para 50 Adultos

-

[y = TRl RS

MEDINACELI
CATERING

A la contratacion del Servicio, se entregara una sefial de 500 Euros, no recuperables en caso de
anulacidn del servicio.

El pago se efectuara de la siguiente forma: 50 % diez dias antes de la celebracidn. Resto a la
finalizacion del almuerzo/cena, antes de la barra libre

El precio de alquiler del lugar de celebracidn no estd incluido. La empresa no se hace cargo del pago
de canon que cobre el espacio de celebracién.

Estos precios se incrementaran un 10% si el nimero de Adultos es inferior a 50. Si fuera inferior a 30
Adultos, se incrementaran un 20%.

El nUmero de comensales confirmados 72 horas antes previas del evento serd el minimo a facturar por
el servicio realizado. Si fuesen mads de los contratados, se abonara la diferencia por comensal al precio
acordado anteriormente.

72 horas antes del evento se informara a la empresa de la eleccidon de la cazuela o platos. También se
informara de la asistencia de invitados con intolerancias alimentarias. Las modificaciones de menu
gue se hagan a posterior tendrdn un coste adicional.

La Empresa se reserva el derecho de cancelacién del Servicio por causas de fuerza mayor.
Consultenos. Estamos dispuestos a aceptar sus sugerencias y adaptarnos a sus necesidades.

IVA NO INCLUIDO EN LOS PRECIOS
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