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BLenvVenLdos a Penarrubla

Ecteesel @spaclo Loeal PAYA Vuestrna boda,

por su exclusividad Yy buen gusto.

Lleammos mas alla de una excelente

propuesta gastrondmica.

a‘Empezamos?




APERITIVOS FRIOS (A elegir &)

Taguitos de queso curado de oveja, Mahén Y Old amsterdam
Taco wrap California con mahonesa de kinmchi
Gazpacho de tomate verde
Mejillon Yy su escabeche
Mintbao de pastrami y encurtidos
Crujlente de hummus
Minl cocletail de wmarisco
Tartare de salmon noruego con arovwa de Limn
Saom de pollo de pekin
Coca de sardina ahwmada sobre babaganush
Albaricoque Y queso
Plta de guacamole con ave
Blini de attur ahumado con huevas de mujol
Tortilla de campo
Bombdwn de fole con polvo de almenolra
Virutas de cecina con laseas de parmesano
Cubo de salmon noruego con vinagreta de mango
Chupa-chups de queso fresco con plquillo
Plncho de langostino con huevo de codorniz y all oli
Tosta de anchon fresea con albahaca
Teja crujlente de fole grass
carpacclo de carabinero con polvo de almendras



| Rifxo deTarTare dle salmon
| Nuestro salpicon de mariscos
“Tosta. de rfresca
| Cucurucho de fnh;m Gadifina
| Fan Tumaca con jamdn ibérico
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APERITIVOS CALIENTES (A tlegir &)

Croquetas cremosas del puchero de Aracell
Mint canelon de pato, berza y morcilla
Huevito de cordorniz en tempura con trufa
Croquetitas de war
Taco de cochinillo asado y cltricos
Buiruelos de pollo en pepitorin
Empanadillas de pato azulon Y manzana relneta
Bocadillo de calamares en brocheta
Pan chino de pollo al chilindron
Papas bravas arrugas
Mowtaditos de cachopo hecho en casa
Brioche de ropa viejn
Hojaldre de panceta tbérica Yy mango
Panchineta caliente de parmentier
Empanada de chistorra de arbizu
Quiche de setas, puervo Y camembert
Pincho de solomdllo Y champliném al PX
Steleceldn de eremas frins Yy callentes
Langostinos de Sanlucar a Lo andaluza
Pan tumaca con jamdn Yy huevo de codorniz frito
Cestitn de queso fresco Y ganmbns



EXTRAS APERITIVO
Ofrecemos varias opelones para veforzar
el aperitivo, previo a la comioa o cenn, ddwnolole un toque diferente:

Jamdn Lbérico de bellota
cortado a la vista de Los nvitados
FOOE

o Barva de limonadas 2,50€
o Bodegbwn de cervezas 4,00€
o Bodegin de quesos  5,00€
O Estaclon Japonesa  £,00€
O Estaclon Mexicana  £,00€
o Estacién Espairola 10,00€
O Estacliow ltaltana  10,00€
o Estacion Gallegn  12,00€

10% VA no incluido. Se factura por el total de¢ tnvitados




ARACLLI

MENU TOMILLO

Ensalada de perdiz de campo en escabeche con smtmorejo
Y cremoso de patata
)
Salpicon de frutos del mar con su piplrrana
Comr=o 0
Lingote de cochinillo confitado con setas Yy verduras de temporada

/

0

Cesy=29
Milhojas de chocolate con crema de thramisi Y salsa de café
Cesy=29
Tejas de abmendra
café e infusiones naturales
Vinos de nuestra Bodeon

Temporada — Tewmporada — Temporada
Alta Media BAaja

Preclo 120€ 115€ 110€

Viernes: 15% en el wmenit
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ARACT LI

MENU ROMERD

carpacclo de ganba voja a La bilbaina
b
Salmorejo cordobés con frutos del mar
Com=e0
Crepineta melosa de rabo de toro al Cabernet Sauvignon
b
Presa Lthérica en su jugo con teriyakl Yy aguacate asalo

Co==e0
Pachineta de crevaa, cmj’umte de almendras Y chocolate caliente

Com=e0
Tg'as de alwmendra

cofé e infusiones naturales
Vinos de nuestra Bodeon

Temporada — Tewmporada — Temporada
Alta Media BAaja

Preclo 125€ 120€ 115€

Viernes: 15% en el menit



MENU FHHERBABUENA

Cawnelon de boletus Yy langostinos con trigueros Y
salsa cremosa de Pedvo Ximénez
6
salmbn marinado con yemns de esparragos oe Tolosa
Com=e9
Perdiz voja asada con higos Y setas de tempornda

b
Solowillo thérico con jugo de jamon de bellota y cebolleta rellenn
Carpacclo de plira natural con helado de mango,
rejilla ole chocolate Y frutos del bosaue
Co=f==29
Tejas de abmendra
cofé e infusiones naturales

Vinos de nuestra Bodega
T‘empomda Tempomda Tempomda
Alta Medin Eaja

Preclo 120€ 125€ 120€

Viernes: 15% en el menit



MENI ESTRAGON
Bacalao confitado Yy sus hortalizas
)
Merluza asada ew esencia de salsa verde tradictonal
Q_%B@D
Solowillo de vacuno con arroz salvaje, aleachofa Y
salsa de queso de cabra
Comi=o9
Trilogia de chocolates con salsa fresen de frambuesas
Co=j=c9
Tejas de abmendra - Café e infusiones naturales
Vinos de nuestra Bodega

Temporada  Tewmporada  Tevporaoa
Alta Media Baja
Precio 140€ 120€ 125€

Viernes: 15% ew el menit

MENIU CARDAMONO

Ajo blanco con Langostinos, setas, huevo esclafado Y
huevas de trucha

O
Bacalao confitaclo con crema de pil-pil Yy lenteja caviar

Ce=y==9

Solomillo de vacuno con jugo de carne, thrabeques Y

purt de calabaza

Co=p=o9

Hojalore en wilhojas con crema, nata Yy frambuesas
Co==e9

Tejas de abmendra - Caté e infusiones naturales
Vinos de nuestra Bodegn

Temporada  Temporada  Tewporada
Alta Media Baja
Preclo 140€ 1320€ 125€

Viernes: 15% en el menit




MENU ENELDO
Milloja templada de Lubina con fole y
manzana caramelizaoa
6
Ensalada de vape alangostado y gambas

con aguacate Y vinagretn

o= =<9
Solomillo de vacuno con ravioll de boletus y
celosta de patatas
Co===9
Infusidn de frutos rojos con espuma Ligera de Yogur
o= =<9
Tejas de abmendra - Café e infuslones naturales
Vinos de nuestra Bodega

Temporada  Tewmporada  Tevporaoa
Alta Media Baja
Preclo 150€ 140€ 1=25€

Viernes: 15% ew el menit

MENU ALBAHACA
Ensalada de clgalitas a la vinagreta de hinojo

/

0
Rope negro del cantabrico asado
con sutxanguiro Y su pil-pil

Q== 9
Solomillo de vacuuno con fole fresco, esphrragos trigueros
Y patatas puente nievo
Co=p=e9
Brick de mandaring con juliana de naranja confitada y

salsa de chocolate
Com=e9

Tejas de abmendra - Café e infusiones naturales
Vinos de nuestra Bodegn

Tcmparada Temporada Tempomota
Alta Media Baja
Precio 150€ 140€ 1325€

Viernes: 15% ewn el menit
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ARACLLI

MENU HINOJO
Suprenma de Lubina salvaje con Langostinos y
salteado de verduritas de Lla huerta
6
Ensalada templada de carabineros Y trigueros trigueros con
vinagyreta de setas

Ce=y==9
Paletilla de lechal asada al estilo del Caseron

Ce=y==9

Tavta arabe

(Crujlentes obleas con crema, nata fresca Yy almendras
caramelizadas)

Com=e0
Tejas de almendra
café e infusiones naturales
Vinos de nuestra Bodegn

Tewporada  Temporada  Temporada
Alta Media Baja

Preclo 160€ 150€ 145€

Viernes: 15% en el menit




EXTRAS MENUL

Exlste Lo pos’ub’ut’w{ad de completar

NUESErDS WMAEWILS CO Cremas Y Sorbetes.

Cremas frias (sugerencins)
Goazpacho
Salmorejo

Crema de melon

Cremas callentes (sugerencias)
ESparragos trigueros
Nécoras con carablneros
calabaza

lI I"’ll! U Sorbetes al cava

Limbn, mandaring, mango, frambuesa...




LOS VINOS DE LA BODEGA

Ao~ S\

N

VINO BLANCO
D.O. Rueda : Mownopole S. XX

VINOS TINTOS
D.O. Rioja : Cvne CZA
0
D.O. Ribern del Duero: Flnea vallejo CZA

CAVA
\f’"’ SSSW Rooer Goulart Brut Reserva

-
y H R




ARACLLI

TEEN MENU

Croquetitas caseras de toérico
Nuggets de pollo
Plzza piecola de jamon Yy queso
Com=o9
Hamburguesa de ternera con queso Yy bacon

0

Chuletitas de cordero Lechal

/

. ¢ et Ty —
- o anm 3 6
~'i ~ 9 IN“ . Escalope de ternera a la milanesa
L ING -
. b .v.‘b

"
wﬁ . Todos Los segundos platos Lran acompainados
i ‘ e - de patatas fritas y Retehup
' -5 Brownle con helado de vainillo

—

Refrescos , agua mineral Y zumos de frutas

Precio por niito 55€




FIESTA Y BARRA LIBRE

Bavva Ltbre Clasien
0]
Bavva LLbre Premiium
(solicitar composiclones)
Nuestro equipo de disc jockeys hard desoe La Llegada de Los
bavitaoos, hasta el fin de flesta, un dia inolvidable. Contando
stempre con vuestra elecclon Yy adaptando todo tipo de estilos

Stempre con La tlumbnacton adecuada
PAVR oue oS shntils en wna verdadera flesta

MERIENDA ) RECENA

Tacltas de consomé
Panectllos de embutidos théricos
Minl sandwiches
Platano con chocolate Yy mind brochetas de fruta
)
Mini pervitos calientes

Minl hamburguesas

Flngers de pollo
Brownle con chocolate caliente




Temp Alta: Temp Medin Temp Baja
Jun jul, Sept Abr, May, Ago, Oct  Bne, Feb, Mar, Nov, Dic
Menit 1 120€ 115€ 110€
Meni 2 125€ 120€ 115€
Meni 2 120€ 125€ 120€
Menit 4 140€ 120€ 125€
Menit 5 140€ 120€ 125€
Menit & 150€ 140€ 125€
Meni F 150€ 140€ 125€
Menit € 160€ 150€ 145€

Viernes: 15% en el menit

Teen meni 55€
Jambw ew aperitivo FOOE€ / Uoldl

Barvas, puestos Y Bodegones  Consultar Dpto. Comercial

|

W

il

Cremad en el menit Suplemento 5,50 €
Sorbete en el mentt Suplemento 3,50 €
Barva Ltbre Premium Suplemento 10€
Dlse-jockey 1.125€

Montaje C.CLvEL 490€

Estos precios no ’mamg en el 10% de VA



CEREMONIA CIVIL

La finea con La todos hemos soinado alounn vez,
un bosque autbctono rodeado poblado de enebros,
pinos Yy encinas donde celebrar
vuestra Ceremonia CLVLL.

EL montaje de La ceremonin consta de mesa de oficlante,
taburetes tapizados para Los novios,

sillas para un poramtaje de Lnvitados,

pasLLLo decorado Yy arco de ceremontla.

La ceremonla clvil Lwctu@@:

Oficlante, megafonin y musien elegida por Los novios.




Grupo Aracell esta avalado por mas de 50 ainos de experiencia ;

todos Los platos se elaboran en cada wuno de nuestros espacios,
que disponen de coclnas perfectamente equipadas, por Lo oue
podemos estudiar cualquier otra sugerencia del cliente a la hora
de personalizar su mend.

Los aperiti\/os, platos, guarniciones o bebloas contenldos en esta
oferta podin variar sustituyéndose por otros stmilares.



LOS PRECIOS DE LOS MENUS INCLUYEN

*Ocho horas de serviclo desde La hora prevista de Llegada
*Aperitivos (& frios ye callentes)

*Ment

“Bebidas en el aperitivo Y la comioda o cena.

*Minutas bmpresas

*Protocolo de lnvitados por mesas

*“Barra Libre

*Recenn

*Centros de floves en cada wmesa (Catdlogo)

*Personal necesario para todos Los servicios

*Degustacion del menit (parn & personas)
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EEMPEZAMOS?




