


FABRICA MORITZ BARCELONA
1856

Jordi Vila empezoé en el mundo

de la cocina por pura vocacion, hace
15 anos. Ha trabajado para varios
prestigiosos restaurantes alrededor
del mundo pero siempre ha tenido
sus negocios con sede en Barcelona.

A partir del 2011, ejerce de director
gastronomico del grupo Moritz con una
ambicion e imaginacion casi sin limites
a la vez que dirige el restaurante
alkimia, con estrella Michelin.

Gracias a su capacidad polifacética,
puede desarrollar diferentes propuestas
gastronémicas con un denominador
comun: la calidad del producto, la
precision técnica, el sentido del territorio
y el inconformismo.

Jordi Vila



FABRICA MORITZ BARCELONA
1856

MENU DE GALA 1

SNACKS GASTRONOMICOS
COCA DE RECAPTE DE BERENJENA Y PIMIENTO ASADO A LA BRASA
FOLLA DE TARTAR DE VERDURAS Y ALBAHACA, CURRY VERDE | COCO
COCA DE SEIS GRANOS CON TOMATE Y JAMON I[BERICO

CROQUETA DE CALAMAR EN SU TINTA
BUNUELOS DE BACALAO
BROCHETA DE POLLO CON MANZANA RUSTIDA A LAS ESPECIAS

ENSALADA FRIA DE HIERBAS, HOJAS Y VERDURAS FRESCAS

con jugo de asado vegetal, sefas y virutas de parmesano

SUPREMA DE MERLUZA CON CEBOLLA CONFITADA Y MUSELINA DE AZAFRAN

con menestra de verduras en puré

COULANT DE AVELLANA

con frutos rojos y sorbete de frambuesa

BEBIDA
CERVEZAS MORITZ

refrescos y aguas minerales

AT ROCA COSTERS
DO Penedés — Macabeo, Malvasia y Xarello

PUIG VENTOS
DO Terra Alta = Garnacha y Syrah

Cafés e infusiones

68,00 EUROS POR PERSONA + 10% IVA



FABRICA MORITZ BARCELONA
1856

MENU DE GALA 2

SNACKS GASTRONOMICOS
COCA DE RECAPTE DE BERENJENA Y PIMIENTO ASADO A LA BRASA
FOLLA DE TARTAR DE VERDURAS Y ALBAHACA, CURRY VERDE | COCO
COCA DE SEIS GRANOS CON TOMATE Y JAMON I[BERICO

CROQUETA DE CALAMAR EN SU TINTA
BUNUELOS DE BACALAO
BROCHETA DE POLLO CON MANZANA RUSTIDA A LAS ESPECIAS

RAVIOLIS DE QUESO FRESCO CON CREMA DE BERROS

salsa de tomate picante y pifiones

MELOSO DE TERNERA A LA EPIDOR

con parmentier de patata y setas salteadas

FONDANT DE CHOCOLATE

con helado de vainilla y lazos de cacao

BEBIDA
CERVEZAS MORITZ

refrescos y aguas minerales

AT ROCA COSTERS
DO Penedés — Macabeo, Malvasia y Xarello

PUIG VENTOS
DO Terra Alta = Garnacha y Syrah

Cafés e infusiones

70,00 EUROS POR PERSONA + 10% IVA



FABRICA MORITZ BARCELONA
1856

MENU DE GALA 3

SNACKS GASTRONOMICOS
COCA DE RECAPTE DE BERENJENA Y PIMIENTO ASADO A LA BRASA
FOLLA DE TARTAR DE VERDURAS Y ALBAHACA, CURRY VERDE | COCO
COCA DE SEIS GRANOS CON TOMATE Y JAMON I[BERICO

CROQUETA DE CALAMAR EN SU TINTA
BUNUELOS DE BACALAO
BROCHETA DE POLLO CON MANZANA RUSTIDA A LAS ESPECIAS

STRACCIATELLA DE BURRATA

con tomates confitados, albahaca i crumble de parmesano

LUBINA DE COSTA

con suquet de ceps, ajo tierno y patata

CARROT PIE DE CERVEZA NEGRA

con crema fresca y sorbete de frambuesa

BEBIDA
CERVEZAS MORITZ

refrescos y aguas minerales

AT ROCA COSTERS
DO Penedés — Macabeo, Malvasia y Xarello

PUIG VENTOS
DO Terra Alta = Garnacha y Syrah

Cafés e infusiones

72,00 EUROS POR PERSONA + 10% IVA



FABRICA MORITZ BARCELONA
1856

MENU DE GALA 4

SNACKS GASTRONOMICOS
COCA DE RECAPTE DE BERENJENA Y PIMIENTO ASADO A LA BRASA
FOLLA DE TARTAR DE VERDURAS Y ALBAHACA, CURRY VERDE | COCO
COCA DE SEIS GRANOS CON TOMATE Y JAMON I[BERICO

CROQUETA DE CALAMAR EN SU TINTA
BUNUELOS DE BACALAO
BROCHETA DE POLLO CON MANZANA RUSTIDA A LAS ESPECIAS

COCA DE ATUN CONFITADA EN LA CASA

con pimiento escalivado y vinagreta de anchoas y miel

PALETILLA DE CORDERO ASADO

con puré de patata rustico y chalotas glaseadas

TIRAMISU A LA CATALANA

BEBIDA
CERVEZAS MORITZ

refrescos y aguas minerales

AT ROCA COSTERS
DO Penedés — Macabeo, Malvasia y Xarello

PUIG VENTOS
DO Terra Alta = Garnacha y Syrah

Cafés e infusiones

75,00 EUROS POR PERSONA + 10% IVA



FABRICA MORITZ BARCELONA
1856

MENU DE GALA 5

SNACKS GASTRONOMICOS
FINA GALLETA DE MACADAMIA
FOLLA DE MANZANA RUSTIDA, QUESO FRESCO, NUECES Y JENGIBRE
CUCHARITA DE LANGOSTINO, ARROZ BASMATI Y MAHONESA

CROQUETA DE JAMON IBERICO
BROCHETA DE ALCACHOFAS EN TEMPURA Y ROMESCO
BROCHETA DE ATUN MARINADO, BERENJENA Y VINAGRETA DE MOSTAZA

AGUACATE AL MORTERO CON SALMON AHUMADO EN LA CASA

pesto de hierbas frescas y lima

JARRETE DE TERNERA LECHAL A LA MORITZ

con manzands I'USTidOS

TARTAR DE FRUTAS EXOTICAS

crema de hinojo y sorbete de limon y albahaca

BEBIDA
CERVEZAS MORITZ

refrescos y aguas minerales

CAN FEIXES BLANC TRADICIO
DO Penedés — Xarello y Malvasia de Sitges

CONSULAT PETIT
DO Priorat = Garnacha, Carifiena y Syrah

Cafés e infusiones

77,00 EUROS POR PERSONA + 10% IVA



FABRICA MORITZ BARCELONA
1856

MENU DE GALA 6

SNACKS GASTRONOMICOS
FINA GALLETA DE MACADAMIA
FOLLA DE MANZANA RUSTIDA, QUESO FRESCO, NUECES Y JENGIBRE
CUCHARITA DE LANGOSTINO, ARROZ BASMATI Y MAHONESA

CROQUETA DE JAMON IBERICO
BROCHETA DE ALCACHOFAS EN TEMPURA Y ROMESCO
BROCHETA DE ATUN MARINADO, BERENJENA Y VINAGRETA DE MOSTAZA

TARTAR DE ATUN

con emulsién de romesco vy citricos, tostada de pan y semillas de sésamo

POLLO ECOLOGICO RELLENO DE FOIE Y PISTACHOS

con col caramelizada

BROWNIE DE CHOCOLATE BLANCO

con helado de avellana y naranja confitada

BEBIDA
CERVEZAS MORITZ

refrescos y aguas minerales

CAN FEIXES BLANC TRADICIO
DO Penedés — Xarello y Malvasia de Sliges

CONSULAT PETIT
DO Priorat = Garnacha, Carifiena y Syrah

Cafés e infusiones

79,00 EUROS POR PERSONA + 10% IVA



FABRICA MORITZ BARCELONA
1856

MENU DE GALA 7

SNACKS GASTRONOMICOS
FINA GALLETA DE MACADAMIA
FOLLA DE MANZANA RUSTIDA, QUESO FRESCO, NUECES Y JENGIBRE
CUCHARITA DE LANGOSTINO, ARROZ BASMATI Y MAHONESA

CROQUETA DE JAMON IBERICO
BROCHETA DE ALCACHOFAS EN TEMPURA Y ROMESCO
BROCHETA DE ATUN MARINADO, BERENJENA Y VINAGRETA DE MOSTAZA

BOGAVANTE

con panna cotta rota de ajoblanco de coco, espdrragos verdes vy ficoide glacial

SOLOMILLO DE VACA VIEJA

con ferrina de patata, queso curado y chalota al vino con salsa oporto

MIL HOJAS DE CREMA DE VAINILLA

fresas y sorbete de limon

BEBIDA
CERVEZAS MORITZ

refrescos y aguas minerales

CAN FEIXES BLANC TRADICIO
DO Penedés — Xarello y Malvasia de Sitges

CONSULAT PETIT
DO Priorat = Garnacha, Carifiena y Syrah

Cafés e infusiones

84,00 EUROS POR PERSONA + 10% IVA



