
MENÚS CERVECERÍA
SALAS PRIVADAS



Jordi Vilà empezó en el mundo  
de la cocina por pura vocación, hace 
15 años. Ha trabajado para varios 
prestigiosos restaurantes alrededor  
del mundo pero siempre ha tenido  
sus negocios con sede en Barcelona.  
 
A partir del 2011, ejerce de director 
gastronómico del grupo Moritz con una 
ambición e imaginación casi sin límites  
a la vez que dirige el restaurante 
alkimia, con estrella Michelin.  
 
Gracias a su capacidad polifacética, 
puede desarrollar diferentes propuestas 
gastronómicas con un denominador 
común: la calidad del producto, la 
precisión técnica, el sentido del territorio  
y el inconformismo.



MENÚ CERVECERÍA 1
SALAS PRIVADAS

Ensaladilla rusa

Escalivada a la brasa con Anchoas

Bravas de aquí

Buñuelos de bacalao

Croquetas crujientes de Jamón Ibérico

Flammkuchen gratinada
Finísima pizza alsaciana tradicional, elaborada con crème fraîche,  

tiras de beicon ahumado y cebolla fina-fina

Picantón a la Moritz 
Especialidad FMB. Picantón al horno sobre lata de cerveza Moritz.  

Receta Montse Guillén y FoodCulturaMuseum

pan TRITICUM

Dulce

Fondant de chocolate negro con helado de vanilla

Financier

Bebida

Cervezas Moritz, Refrescos y Aguas Minerales

Cafés e Infusiones

42,00 EUROS POR PERSONA · SUPLEMENTO VINO 3,50 EUROS

+10% IVA



MENÚ CERVECERÍA 2
SALAS PRIVADAS

Ensaladilla rusa

ESQUEIXADA DE BACALAO CON OLIVADA Y TOMATE

Coca de recapte vegetal con queso
con rodajas de calabacín, berenjena, pimiento y queso de cabra

Croquetas crujientes de Jamón Ibérico

Flammkuchen gratinada
Finísima pizza alsaciana tradicional, elaborada con crème fraîche,  

tiras de beicon ahumado y cebolla fina-fina

Aros de calamar a la andaluza

 COSTILLAR DE CERDO ASADO
Con ajos, romero y tomillo, regado con Moritz Negra, 

patatas asadas, sanfaina y ensalada de cogollos con vinagreta de miel

pan TRITICUM

Dulce

Flan de queso con Frutos rojos y crumble

Financier

Bebida

Cervezas Moritz, Refrescos y Aguas Minerales

Cafés e Infusiones

48,00 EUROS POR PERSONA · SUPLEMENTO VINO 3,50 EUROS

+10% IVA



MENÚ CERVECERÍA 3
SALAS PRIVADAS

Ensaladilla Rusa

Esqueixada de bacalao con olivada y tomate

Dados de salmón ahumado  
con espárragos verdes, queso fresco y tostaditas

Bravas de aquí

Croquetas crujientes de Jamón Ibérico

Aros de calamar a la andaluza

Flammkuchen Munster
Finísima pizza alsaciana tradicional, elaborada con crème fraîche,  

tiras de beicon ahumado, cebolla fina-fina y capas de queso alsaciano Munster

BROCHETA DE CARRILLERA DE TERNERA A LA MORITZ EPIDOR
Zanahoria glaseada y parmentier de patata

pan TRITICUM

Dulce

Tarte Tatin

Financier 

Bebida

Cervezas Moritz, Refrescos y Aguas Minerales

Cafés e Infusiones

55,00 EUROS POR PERSONA · SUPLEMENTO VINO 3,50 EUROS

+10% IVA


