
MENÚ EJECUTIVO 2022
HOTEL ABBA MADRID



Bodega incluida
Agua Mineral 
Cerveza
Vino blanco D.O Somontano Viña del Vero
Vino Tinto D.O Somontano Viña del Vero
Café e infusiones

La elección del plato principal deberá ser la misma para todos los invitados. En caso de diferentes elecciones se requerirán las cantidades con 7 días de antelación.

MENÚ EJECUTIVO
PRIMER PLATO  ( A ELEGIR )

Ensalada Mixta

Ensalada de cangrejo con Guacamole Suave y Avellanas

Ensalada de Primavera : Piña, Jamón Dulce y Nueces

Ensalada de Tomate Kumato, Mozzarella, Rúcula y Anchoas con sal Maldon *

Salmorejo Cordobés

Crema fina de Puerros con sus fideos y picatostes

Lentejas caseras con Chorizo

Pisto Manchego

Guisantes salteados  con Bacon y Cebolleta

Penne Rigate con Bonito y Tomate Cherry

Ravioli rellenos de Queso y Espinacas con salsa 3P

Rissotto Frutti Di mare



Bodega incluida
Agua Mineral 
Cerveza
Vino blanco D.O Somontano Viña del Vero
Vino Tinto D.O Somontano Viña del Vero
Café e infusiones
. 

La elección del plato principal deberá ser la misma para todos los invitados. En caso de diferentes elecciones se requerirán las cantidades con 7 días de antelación.

MENÚ EJECUTIVO
SEGUNDO PLATO  ( A ELEGIR )

Lomos de Doradita con Papas arrugadas y Mojo

Cama de Boquerones al horno con Vizcaína

Lubina al Pesto con pasta fresca

Bonito con Cebolla y Mermelada de Tomate

Merluza en salsa verde

Timbal de Bacalao Tellagorri con Hojaldre de Parmesano *

Lomos de Rodaballo con su refrito de Ajo y Habitas tiernas ***

Entrecotte a la parrilla con Patata panadera y Pimiento de Padrón *

Esfera de Ave rellenas de Queso con Patata gajo

Escalopines de ternera a las tres Pimientas

Solomillo Ibérico con salsa de Queso Gorgonzola y Patatas Risoladas

Lomo de Cebón a la parrilla con Champiñones y Patatas Avellana ***

Solomillo de Ternera  con crema de Boletus y Patatas paja ****



Bodega incluida
Agua Mineral 
Cerveza
Vino blanco D.O Somontano Viña del Vero
Vino Tinto D.O Somontano Viña del Vero
Café e infusiones
. 

La elección del plato principal deberá ser la misma para todos los invitados. En caso de diferentes elecciones se requerirán las cantidades con 7 días de antelación.

MENÚ EJECUTIVO

POSTRE ( A ELEGIR )

Queso con Membrillo , Nueces y Miel

Nuestra Tarta de Queso 2.0

Tarta de Manzana y crema Pastelera

Fondant de Chocolate con Crema Inglesa

Carpaccio de Piña con sorbete de Cactus y Lima

Helado al gusto del Chef

Sorbete de Limón al Cava

Ensalada de Frutas 

PRECIO POR PERSONA 26,00 € Iva 10% No Incluido



Recibimos visitas todos los días de la semana concertando visita previa.

Para más información podéis comunicaros a través del teléfono o nuestra dirección de correo electrónico a

Miriam Riva, responsable de Banquetes.

El precio del menú incluye Pan, Agua, Vino Tinto y Café.

Todos los menús se confeccionarán con un Entrante, un Segundo plato y un Postre igual para todos los 
comensales.

Cada Asterisco ( * )  supone un suplemento sobre el precio del menú de 3,50 € ( 10% Iva Incluido)


