
Jamón ibérico con picos de pan rústico
Queso Manchego acompañado con uvas y membrillo

Croquetas Doñaluz
Tequeños de queso con guayaba y salsa sweet chili

Falso ceviche de pulpo y langostinos
Chorizo criollo a la brasa con chimichurri tropical

Sepia a la brasa con ají de mango
Mini hamburguesa con salsa bourbon, queso cheddar y

cebolla caramelizada

POSTRE

Cake pops o tartaletas variadas

BEBIDA
*Barra libre incluida, finaliza al servir el postre.

Vino blanco: verdejo D3/Albariño 80 clicks
Vino tinto: La Mateo (Rioja)/ Sitio de Valdehermoso

(Ribera del Duero)
Cerveza Heineken - Refrescos - Tinto con limón - Agua

55€ por persona (IVA incluido)

CÓCTEL





CONDICIONES:




La reserva no se hará efectiva hasta abonar el depósito
acordado, correspondiente a 10€ por persona o el 40%

de la totalidad de los menús. El resto del pago se
realizará en el restaurante al finalizar el evento.



Si el evento se cancela el cliente perderá íntegramente la

reserva depositada.



No se podrá garantizar cambios sobre el menú acordado
en las 48 horas previas a la celebración.


