
B a n q u e t e s  y  E ve n t o s
2023



M e n ú s  A z a h a r
G o u r m e t



Menú 1
Entrante

Ensalada de tomates, queso de cabra, albahaca 
y aceitunas negras

Principal
Pluma Ibérica sobre arroz de setas y tomate seco

Postre 
Tarta de queso al horno con salsa de frutas de temporada

Bodega
VINO BLANCO | Nieva Verdejo D.O. Rueda

VINO TINTO | Arienzo D.O. Rioja

Agua, Cerveza, Refrescos
Selección de Café, Té e Infusiones

55 €  IVA incluido



Menú 2
Entrante

Crema de patatas baby trufadas, 
huevo a baja temperatura y setas

Principal
Salmón asado sobre wok de verduritas frescas 

y salsa holandesao

Postre 
Bizcocho borracho de pistachos y Amaretto, 

crema de vainilla y frutos rojos

Bodega
VINO BLANCO | Nieva Verdejo D.O. Rueda

VINO TINTO | Arienzo D.O. Rioja

Agua, Cerveza, Refrescos
Selección de Café, Té e Infusiones

 

60 €  IVA incluido 



Menú 3
Entrantes

Ensaladilla sevillana con atún en tartar y anacardos 
Salmorejo de invierno, puntillitas fritas y albahaca

Pescado
Lomo de corvina sobre arroz de algas y crema de ajos asados

Carne
Solomillo de ternera, pimientos asados 

y patatitas doble cocción 

Postre
Torrija de pan brioche, crema de galleta de jengibre 

y helado de crema de limón

Bodega
VINO BLANCO | Nieva Verdejo D.O. Rueda

VINO TINTO | Arienzo D.O. Rioja

Agua, Cerveza, Refrescos
Selección de Café, Té e Infusiones

 

70 €  IVA incluido 



FIND, FEEL , BELONG.




