
(10% IVA INC.) 
IVA INC/VAT INCLUDED 

 

PRECIO POR PERSONA 
PREU PER PERSONA 
PRICE PER PERSON 
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Aquest establiment compleix la normativa sobre prevenció de la parasitosi per anisakis en productes de pesca. Alguns productes contenen gluten, crustacis, ou, peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, 
 llavors de sèsam, sulfits, tramussos, mol·luscs i derivats. En cas d'al·lèrgia comuniqui-ho al nostre personal. Aquest establiment té a disposició dels seus clients informació dels plats que ofereix. 

 
Este establecimiento cumple con la normativa sobre prevención de la parasitosis por anisakis en productos de pesca. Algunos productos contienen gluten, crustáceos, huevo, pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos secos, apio, 

mostaza, semillas de sésamo, sulfitos, altramuces, moluscos y derivados. En caso de alergia comuníquelo a nuestro personal. Este establecimiento tiene a disposición de sus clientes información de los platos que ofrece. 
 

This establishment complies with the regulations on the prevention of parasitism by anisakis in fishery products. Some products contain gluten, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, milk, dried fruit and nuts, celery, mustard, 
sesame seeds, sulfites, lupin, molluscs and by-products. In case of allergy, please inform our staff. This establishment has at your disposal information on the dishes it offers. 
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Refrescos y cervezas: suplemento de 3.50€ por persona 

Soft drinks and beer: supplement of 3.50€ per person 

 

Vino blanco Sumarroca Blanc de 

Blancs D.O Penedès 

Vino tinto Sumarroca D.O Penedès 

Aguas minerales, 

Cafés, té e infusiones 

 

White wine Sumarroca Blanc de Blancs 

D.O Penedès 

Red wine Sumarroca D.O Penedès 

Mineral water 

Coffee, teas and infusions 

BEBIDAS | DRINKS 

 

90’   MINIMO DE 30 COMENSALES 

        MINIMUM 30 PEOPLE 

 

 

 

 

BUFFET DE ENSALDAS | SALAD BUFET 

 
Mézclum de lechugas / tomate / maíz / olivas negras / espárragos blancos / 

pepino / queso fresco y frutos secos 

Mixed salad / tomato / corn / olives / asparagus / cucumbers / cheese and dried fruit 

ENTRANTE | ENTRÉE 

 
Crema de temporada con picatostes 

Surtido de fiambres y pan con tomate 

Pasta del día a 3 salsas: Pesto / Carbonara / Boloñesa 

 

Seasonal cream with croutons 

Traditional cold meats and tomato bread 

Pasta with 3 sauces: Pesto / Carbonara / Bolognesa 

PRINCIPAL | MAIN COURSE 

 
Meloso de ternera y gratén de patatas 

Mero a la marinera 

Pechuga de pollo con setas 

 

Creamy beef and sweet potato au gratin 

Grouper with seafood 

Chicken breast with mushrooms 

 

POSTRES | DESSERTS 

 
Surtido de fruta fresca 

Pasteles variados 

Fresh fruit assortment 

Pies assortment 

 

33€ 
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(10% IVA INC.) 
IVA INC/VAT INCLUDED 

 

PRECIO POR PERSONA 
PREU PER PERSONA 
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Aquest establiment compleix la normativa sobre prevenció de la parasitosi per anisakis en productes de pesca. Alguns productes contenen gluten, crustacis, ou, peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, 
 llavors de sèsam, sulfits, tramussos, mol·luscs i derivats. En cas d'al·lèrgia comuniqui-ho al nostre personal. Aquest establiment té a disposició dels seus clients informació dels plats que ofereix. 

 
Este establecimiento cumple con la normativa sobre prevención de la parasitosis por anisakis en productos de pesca. Algunos productos contienen gluten, crustáceos, huevo, pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos secos, apio, 

mostaza, semillas de sésamo, sulfitos, altramuces, moluscos y derivados. En caso de alergia comuníquelo a nuestro personal. Este establecimiento tiene a disposición de sus clientes información de los platos que ofrece. 
 

This establishment complies with the regulations on the prevention of parasitism by anisakis in fishery products. Some products contain gluten, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, milk, dried fruit and nuts, celery, mustard, 
sesame seeds, sulfites, lupin, molluscs and by-products. In case of allergy, please inform our staff. This establishment has at your disposal information on the dishes it offers. 
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Refrescos y cervezas: suplemento de 3.50€ por persona 

Soft drinks and beer: supplement of 3.50€ per person 

 

Vino blanco Sumarroca Blanc de 

Blancs D.O Penedès 

Vino tinto Sumarroca D.O Penedès 

Aguas minerales, 

Cafés, té e infusiones 

 

White wine Sumarroca Blanc de Blancs 

D.O Penedès 

Red wine Sumarroca D.O Penedès 

Mineral water 

Coffee, teas and infusions 

BEBIDAS | DRINKS 

 

90’   MINIMO DE 30 COMENSALES 

        MINIMUM 30 PEOPLE 

 

 

 

 

 

BUFFET DE ENSALDAS | SALAD BUFET 

 
Mézclum de lechugas / tomate / maíz / olivas negras / atún / espárragos blancos / 

pepino / virutas de jamón / bolas de mozzarella / frutos secos / dados de queso 

Manchego al aceite de romero 

Mixed salad / tomato / corn / olives / tuna / asparagus / cucumbers / ham shavings / 

mozzarella / dried fruit / Manchego Cheese dices with Rosemary Oil 

ENTRANTE | ENTRÉE 

 
Crema de temporada con picatostes 

Rissotto de setas con parmesano 

Pasta del día a 3 salsas: Pesto / Carbonara / Rabiata 

Surtido de fiambres y queso con pan con tomate 

 

Seasonal cream with croutons 

Mushroom Risotto with parmesano cheese 

Pasta with 3 sauces: pesto / carbonara / bolognesa 

Traditional cold meats and tomato bread 

PRINCIPAL | MAIN COURSE 

 
Suquet de lubina con mejillones 

Salmón a la plancha con arroz 

Espaldita de cordero confitada con patatas al horno y hiervas 

 

Traditional fish stew with mussels 

Grilled Salmon with rice 

Candied Shoulder of lamb with baked potatoes 

POSTRES | DESSERTS 

 
Surtido de fruta fresca variada 

Yogurt con perlas de melón, sésamo y miel 

Fresh fruit assortment 

Yogurt with melon pearls, sesame and honey 

37€ 
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(10% IVA INC.) 
IVA INC/VAT INCLUDED 

 

PRECIO POR PERSONA 
PREU PER PERSONA 
PRICE PER PERSON 
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Aquest establiment compleix la normativa sobre prevenció de la parasitosi per anisakis en productes de pesca. Alguns productes contenen gluten, crustacis, ou, peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, 
 llavors de sèsam, sulfits, tramussos, mol·luscs i derivats. En cas d'al·lèrgia comuniqui-ho al nostre personal. Aquest establiment té a disposició dels seus clients informació dels plats que ofereix. 

 
Este establecimiento cumple con la normativa sobre prevención de la parasitosis por anisakis en productos de pesca. Algunos productos contienen gluten, crustáceos, huevo, pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos secos, apio, 

mostaza, semillas de sésamo, sulfitos, altramuces, moluscos y derivados. En caso de alergia comuníquelo a nuestro personal. Este establecimiento tiene a disposición de sus clientes información de los platos que ofrece. 
 

This establishment complies with the regulations on the prevention of parasitism by anisakis in fishery products. Some products contain gluten, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, milk, dried fruit and nuts, celery, mustard, 
sesame seeds, sulfites, lupin, molluscs and by-products. In case of allergy, please inform our staff. This establishment has at your disposal information on the dishes it offers. 
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Refrescos y cervezas: suplemento de 3.50€ por persona 

Soft drinks and beer: supplement of 3.50€ per person 

 

Vino blanco Sumarroca Blanc de 

Blancs D.O Penedès 

Vino tinto Sumarroca D.O Penedès 

Aguas minerales, 

Cafés, té e infusiones 

 

White wine Sumarroca Blanc de Blancs 

D.O Penedès 

Red wine Sumarroca D.O Penedès 

Mineral water 

Coffee, teas and infusions 

BEBIDAS | DRINKS 

 

90’   MINIMO DE 30 COMENSALES 

        MINIMUM 30 PEOPLE 

 

 

 

 

 

BUFFET DE ENSALDAS | SALAD BUFET 

 
Mézclum de lechugas / cogollos / tomate cherri / maíz / brotes de soja / dados de 

salmón marinado / atún / pepino / dados de queso feta / medallones de pulpo / 

queso de cabra 

Mixed salad / cherry tomato / chicory heads / corn / soy sprouts / marinated salmon dices 

/tuna / cucumber / feta cheese dices / slices of octopus / goat cheese 

ENTRANTE | ENTRÉE 

 
Focaccia con tomate y jamón Ibérico 

Roll de verduras y pescado azul 

Tartar de atún con sésamo y soja 

 

Tomato and Iberia ham Focaccia 

Blue fish and vegetable roll 

Tuna Tartar with sesame and soy 

PRINCIPAL | MAIN COURSE 

 
Bacalao gratinado con sobrasada y miel 

Confite de pato con mix de setas salteadas 

Espaldita de cordero confitada 

 

Cod au gratin with honey and Sobrasada 

Duck confit with mushrooms assortment 

Candied shoulder of lamb with baked potatoes 

POSTRES | DESSERTS 

 
Ensalada de fruta fresca 

Pasteles al gusto del Chef 

Vasitos de yogurt con mermeladas variadas 

Fresh fruit salad 

Homemade cake 

Yogurt glasses with a variety of jam 

42€ 
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(10% IVA INC.) 
IVA INC/VAT INCLUDED 

 

PRECIO POR PERSONA 
PREU PER PERSONA 
PRICE PER PERSON 
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Aquest establiment compleix la normativa sobre prevenció de la parasitosi per anisakis en productes de pesca. Alguns productes contenen gluten, crustacis, ou, peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, 
 llavors de sèsam, sulfits, tramussos, mol·luscs i derivats. En cas d'al·lèrgia comuniqui-ho al nostre personal. Aquest establiment té a disposició dels seus clients informació dels plats que ofereix. 

 
Este establecimiento cumple con la normativa sobre prevención de la parasitosis por anisakis en productos de pesca. Algunos productos contienen gluten, crustáceos, huevo, pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos secos, apio, 

mostaza, semillas de sésamo, sulfitos, altramuces, moluscos y derivados. En caso de alergia comuníquelo a nuestro personal. Este establecimiento tiene a disposición de sus clientes información de los platos que ofrece. 
 

This establishment complies with the regulations on the prevention of parasitism by anisakis in fishery products. Some products contain gluten, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, milk, dried fruit and nuts, celery, mustard, 
sesame seeds, sulfites, lupin, molluscs and by-products. In case of allergy, please inform our staff. This establishment has at your disposal information on the dishes it offers. 

 
 

B
U

F
F

E
T

 |
 B

U
F

F
E

T
 

 

Refrescos y cervezas: suplemento de 3.50€ por persona 

Soft drinks and beer: supplement of 3.50€ per person 

 

Vino blanco Sumarroca Blanc de 

Blancs D.O Penedès 

Vino tinto Sumarroca D.O Penedès 

Aguas minerales, 

Cafés, té e infusiones 

 

White wine Sumarroca Blanc de Blancs 

D.O Penedès 

Red wine Sumarroca D.O Penedès 

Mineral water 

Coffee, teas and infusions 

BEBIDAS | DRINKS 

 

90’   MINIMO DE 30 COMENSALES 

        MINIMUM 30 PEOPLE 

 

 

 

 

 

BUFFET DE ENSALDAS | SALAD BUFET 

 
Mézclum de lechugas / cogollos / tomate cherri / maíz / brotes de soja / dados de 

salmón marinado / dados de queso feta / medallones de pulpo / queso brie 

rebozado / olivas negras / virutas de jamón 

Mixed salad / cherry tomato / chicory heads/ corn / soy sprouts / marinated salmon dices 

/ feta cheese dices / slices of octopus / breaded brie cheese / olives / ham shavings 

ENTRANTE | ENTRÉE 

 
Focaccia con tomate y jamón Ibérico 

Roll de verduras y pescado azul 

Tartar de atún con sésamo y soja 

Tomato and Iberia ham Focaccia 

Blue fish and vegetable roll 

Tuna Tartar with sesame and soy 

PRINCIPAL | MAIN COURSE 

 
Rodaballo a la plancha con patata y crema de guisantes 

Fricandó de rape con langostinos 

Filete de cerdo a la mostaza antigua 

Confite de pato con salsa de frutos rojos 

Grilled turbot with potatoes and peas cream 

Monkfish at Catalan Style with shrimps 

Pork tenderloin with mustard 

Duck confit with Red berry sauce 

POSTRES | DESSERTS 

 
Banda de frutas 

Surtido de pasteles del Chef 

Repostería variada 

Fruits and cream cake 

Homemade pies 

Mignardises 

47€ 
 

4 


