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OPCIONES VINO ESPANOL

PLATOS FRIOS.

Jamon Ibérico con Picos de Jerez

Jamon Ibérico con Grisinis

Lomo Ibérico con Picos de Jerez

Brocheta de Meldén con Jamdn

Bandeja de Parmesano, Nueces y Uvas

Bandeja de Queso Manchego

Cecina de Ledn

Crudités con Salsa Agria de Yogur en vasito

Chupito de Salmorejo Cordobés

Cucharita de Pulpo con Patata Confitada

Taquitos de Salmdén Marinado

Cucurucho de Steak Tartare con crema de guisantes

Crostini de tartar de Tomate, Mozzarella de Bufala y Pesto Genovés
Bocadito de Empanada de Atun

Cucharita de Ensaladilla Rusa

Brioche de Esparrago con Mahonesa de Lima

Sandwich pan fino de Roastbeef

Sandwich pan fino de Pepino y Queso Fresco

Financier de Foie

Milhoja de Salmdn con queso fresco y pesto de tomate seco

Vasito de Delicia de Queso de Cabra con mermelada de tomate
Ceviche de Corvina con alifio de citricos

Mousse de Foie con jamdn de Pato

Guacamole casero con juliana de palometa ahumada

Mini poke de salmén » (NOVEDAD)

Cucharita de ravioli de setas con salsa de foie » (NOVEDAD)

Mini ensalada de quinoa con remolacha, tofu y aguacate » (NOVEDAD)
Brocheta Capresse de tomatito Cherry, espinaca y mozzarella (NOVEDAD)
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PLATOS CALIENTES.

Croqueta de Jamoén Ibérico

Croqueta de Bacalao

Croqueta de Boletus

Croqueta de Espinacas y Queso

Croqueta de Chipirones en su Tinta

Croqueta de Chuletdn

Croqueta de Queso Idiazabal

Caramelos de Faisan

Bomba de Queso Manchego y Frambuesa

Hogaza de Chistorra de Tafalla

Chupito de Crema de Calabacin con Leche de Coco
Bocadito de Rabo de Toro con Mermelada de Vino Tinto »
Bocadito de Merluza a la Romana con Escamas de Sal Marina
Rollito de Pato con Salsa Hoisin

Samosa al Curry

Pinchito Moruno

Pinchito de Pollo, Champifién y Salsa Suave de Curry
Medallén de Pechuguitas Villaroy

Muslito de Codorniz Villaroy

Tosta Crujiente de Trigo de Boletus, Bacon y Parmesano
Bruschetta de Mozzarella, Setas y Cebolla Caramelizada
Bruschetta de Solomillo Ibérico y Brie Fundido
Bruschetta de Brie Fundido y Cebolla Caramelizada
Brick de Pato a la Naranja

Fondue de Provolone con tiras de pimiento rojo y orégano
Ragout de Mejillones al estilo Mediterraneo

Rollito de Pollo con juliana de verduras y queso fundido
Bocadito de Brie con salsa de frambuesa

Bocadito de queso de Cabra con cebolla confitada
Lagrimitas de Pollo con Salsa de Mostaza y Miel

Mini hamburguesas de Ternera y Queso Cheddar
Burrito de cochinita pilbil (NOVEDAD)

Saquito de gambas (NOVEDAD)

Saquito de verduras (NOVEDAD)

Cornete de bienmesabe (NOVEDAD)

Mini hamburguesas de Pollo (NOVEDAD)

Mini crepes de espinacas con gambas (NOVEDAD)
Mini hot dogs (NOVEDAD)

Pan Bao de rabo de Toro (NOVEDAD)

Pan Bao de pollo (NOVEDAD)

Pan Bao de verduras (NOVEDAD)
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POSTRES. No incluidos en opciones de Vino Espariol. Suplemento de 3€ por persona/postre.

Mini Tatin de Manzana
Mini Fondant de Chocolate
Mini Cheese Cake

Mini Eclairs Surtidos

Surtido de Macaron (chocolate, pistacho, frambuesa, vainilla, caramelo y
arandano)

Cake Pops de Tarta de Zanahoria con nueces cubierto de Chocolate
Cake Pops de Moca cubierto Chocolate Blanco

Brocheta de Frutas

Fruta de temporada cubierta de chocolate

Vasito de Marcarpone con salsa de Ardandanos

+ Surtido de postres (Tiramisu, Tarta de limdn, Tarta de chocolate, Tarta de
frambuesa)

Tartar de fresa con Mascarpone

Tiramisu de la Nona

Mini yogurt con muesli y frutas (NOVEDAD)

Mini crepes con dulce de leche (NOVEDAD)

Compota de manzana con un toque de canela (NOVEDAD)

Todos los Vinos Espaioles incluyen snacks, olivas y las siguientes bebidas:

Agua, Refrescos, Cerveza, Vino Blanco Ecoldgico La Solana, Vino Tinto Ecolégico Gamunt (Pla de

Morei)
PRECIOS
OPCION CONTENIDO PRECIO/PERSONA
1 3 PLATOS FRIOS + 1 CALIENTES 25€
2 3 PLATOS FRIOS + 2 CALIENTES 30€
3 5 PLATOS FRIiOS + 1 CALIENTES 35€

Se serviran 2 piezas por persona de cada uno de los items seleccionados
Si prefiere alguna combinacion de frios, calientes y postres distinta a la ofertada, consultenos.

Duracion del servicio de vino espaiiol: 60 min.

Contamos con cocina propia: No deje de consultar disponibilidad de platos fuera de carta.
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