madrid

PREMIUM EVERTS 1s WiZinkCentar

APERITIVOS

Jamon Ibérico con Pan de Cristal y Tomate untado

Croquetas ibéricas con culis casero de tomate

Crujiente de Queso Gouda con cebolla confitada y lazos de Frambuesa
Zamburina gratinada con merluza y puerros

Capricho de Erizo de Mar en su jugo

Vieiras gratinadas al Parmesano sobre espinacas

ENTRANTES

Crema de Carabinero con mousse de Coliflor

Huevo mollet con salteado de setas silvestres y emulsién de Boletus
Delicia de Zanahoria con queso de Cabra

Blinis de Marisco con salsa americana

Carpaccio de Tomate con perlas de Mozzarella al pesto genovés

Tartar de Aguacate y Langostinos con su guarnicién

Nems de Pato con Foie y Manzana Fuji

Pastel de Centollo con Huevas de Lumpo

Falso rissotto de trigo con Gamba roja y crujiente de Parmesano

Ensalada de Aguacate con Ventresca y crujiente de Jamon Ibérico
Foie micuit sobre verduras a la plancha
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SEGUNDOS PLATOS. PESCADOS

Suprema de Merluza al vapor con crema de Txangurro
« Popitas de Salmdn con Lenguado en salsa de Uva Moscatel

Cucurucho de Lubina al Azafran relleno de Puerros y Gambas

Sapito de Rape con sus verduras de temporada

SEGUNDOS PLATOS. CARNES

+ Lomo de Cebdn a la Mostaza Antigua

Magret de Pato con salsa de Frambuesa y salteado de Setas

Meloso de Ternera confitada en su jugo y kenifa parmentier
Solomillo de Buey con Foie y salsa de Boletus

POSTRES

Tatin de Manzana con kenel de helado de Vainilla
Panchineta con crema pastelera y frutos del bosque
Delicia de cheessecake con dulce de leche
« Tiramisu de la Nona
Lingote de chocolate negro con crujiente de almendras
Gelé de frutos rojos con helado de chocolate blanco
~ Sopa de chocolate blanco con yogur de limén y frutos del bosque

Todos los mendus incluyen las siguientes bebidas:

Agua, Refrescos, Cerveza, Vino Blanco Ecoldgico La Solana, Vino Tinto Ecoldgico Gamunt (Pla
de Morei). Café.
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PRECIOS

Menu 1:
2 aperitivos + entrante dentro de opciones menu 1 + carne o pescado dentro de opciones menu
1 + postre + bebidas 50€/persona

Menu 2:
2 aperitivos + entrante dentro de opciones menu 1 o 2 + carne o pescado dentro de opciones
menu 1 o0 2 + postre + bebidas 60€/persona

Menu 3:
2 aperitivos + entrante dentro de opciones menu 1, 2 o 3 + carne o pescado dentro de opciones
menu 1,2 o 3 + postre + bebidas 70€/persona

Menu 4:
3 aperitivos + entrante dentro de opciones menu 1, 2 0 3 + carne y pescado dentro de opciones
menu 1,2 o 3 + postre + bebidas + copa 85€/persona

ALQUILER MOBILIARIO MONTAJE BANQUETE | TARIFA /UNIDAD
Mesa 1,80 didametro con mantel 25€
10 comensales
Silla Tiffany 8€
Decoracion floral por mesa 12€
Transporte y montaje 250€

Opcional: Minuta con el menu elegido y logotipo de la empresa 1,5€/unidad
Duracion del servicio de banquete: 120 min

Notas.

IVA no incluido en los precios

Contamos con cocina propia: No deje de consultar disponibilidad de platos fuera de carta
Si prefiere alguna combinacién de frios, calientes y postres distinta a la ofertada, consultenos.




