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Bienvenidos al hotel NH Collection Eurobuilding,

En primer lugar nos gustaria agradeceros que hayadis decidido consultar nuestros servicios

especializados para la organizacion de un dia tan especial como es el de vuestra boda.

En este dossier os presentamos una seleccidn Unica para conseguir que vuestra celebracidn

sea todo un éxito.

Ponemos a vuestra disposicidon a un asesor Unico que os proporcionara una ayuda profesional

y personalizada, fruto de su experiencia organizando bodas.

Hemos elaborado una seleccién gastrondmica de bodas a la carta de la mano de nuestro

equipo de Cocina, dirigido por nuestro Chef Luis Bartolomé.

Todas las personas que formamos parte del Hotel NH Collection Eurobuilding estaremos

encantados de poder contribuir a hacer que este dia sea inolvidable.

Maite Martin

Responsable de Bodas y Banquetes.



Garantia de Calidad
Los afos de experiencia nos permiten ofrecer un impecable servicio de sala que, junto a

nuestro Chef, os haran disfrutar de este dia tan especial.

Un mundo lleno de ventajas
Simplemente por celebrar vuestra boda con nosotros, queremos ofreceros todos estos

detalles, para que el dia sea redondo:

Habitacién Junior Suite para la noche de bodas con cava en la habitacién y desayuno al dia
siguiente.

Precio especial en alojamiento para tus invitados en habitacién Superior (sujeto a la
disponibilidad del hotel): el precio para la habitacion doble es 135 € y para la habitacién
individual 125 €. Desayuno buffet incluido; IVA no incluido (Sujeto a disponibilidad de la
oferta)

Decoracion floral en las mesas y centro especial para la presidencia, estudio personalizado
por parte de nuestra florista.

Minutas en mesa, y Protocolo de invitados del dia de la boda.

Menu Degustacion para 6 personas (minimo contratado de 100 personas)

Cena aniversario en Restaurante DOMO para 2 personas (a celebrar en los siguientes 12
meses).

Tres plazas gratuitas de parking.

Posibilidad de celebrar ceremonias civiles en nuestros salones.

Guardarropa. Cortesia del hotel.



Menus disefiados por vosotros mismos

Una exquisita seleccién gastrondmica para los eventos mas exclusivos

Confeccionad vuestro menu eligiendo una opcién de cada uno de los siguientes apartados.

COCKTAIL DE BIENVENIDA Y BODEGA

APERITIVOS

Snacks crujientes

Jamén de bellota y lomo ibérico de cana
con regafas de cristal y tomate rallado

Bombodn de foie y cereza liofilizada

Tartar de presa ibérica con
mantequilla de trufa

Caballa ahumada con escabeche de
zanahoria

Gamba curada con aguachile de aguacate

TOQUES CALIENTES

Croquetas melosas de jamon ibérico

Nuestro rollito de verdura con salsa
agripicante

Empanadillas de ternera y curry rojo
Pafiuelo de morcilla y manzana
Caneldn de pato a la naranja

Langostino chipotle style

NUESTRA BODEGA

Vinos blancos
Marqgues de Riscal verdejo (DO Rueda)
Vionta Albarifio (DO Rias Baixas)

Vinos tintos
Vifia Pomal Centenario Crianza (DO Rioja)
Quinta de Tarsus (DO Ribera del Duero)
Cavas
Anna de Codorniu Brut (D.O Cava)
Anna de Codorniu Rosé (D.O Cava)

Refrescos y cervezas

Agua, café e infusiones y mignardises

CR— 40€ =9

Precio por persona. 10% IVA no incluido.

Esta opcidn se contrata siempre previo a
un menu sentado.



ENTRANTES

Crema de boletus y salteado de setas con crujientes de maiz 19 €
Salpicén de mariscos con mahonesa de hierbas y galleta especiada 23 €
Tartar de atun con ensalada de algas y caramelo de curry rojo 24 €
Foie gras de pato curado, higos y pastel de citricos y miel 25 €
Carabinero al horno con sus jugos especiados vy fideos de arroz 29 €
PESCADOS

Merluza con pil pil de cangrejos, cocotxa y colmenilla 23 €
Suprema de dorada con tallarines de sepia, hinojo y calabacin 24 €
Corvina poché, falso risotto de calamar y cebolleta dulce 28 €
Colita de rape con jugo de amontillado y trompetillas 30 €
Lubina rustida en un souquet de carabinero y verduritas 31€
CARNES

Caneldén de pintada, con boletus, foie y crujiente de puerros 28 €
Ravioli de costilla y curry rojo con champiidn 29 €
Solomillo de ternera con ajo negro y mojo de hierbas 29 €
Meloso de ternera, crema de calabaza y hortalizas al wok 29 €
Cordero de leche, migas de pastor con pasas y raices encurtidas 30 €

Precios por persona. 10% IVA no incluido



POSTRES

Sopa de albahaca, cremoso de chocolate blanco y sorbete de tomillo limonero 9€
Bizcocho de almendra y café, amareto y crema de queso 9 €
Mil-hojas de hojaldre de chocolate gianduja y crema de vainilla especiada 9€
Mousse de praliné con ganache de trufa y chantilly 9€
Fresas al vino tinto con crema helada de rosas 9€

TARTAS NUPCIALES

San Marcos 2017: yema tostada y crema de vainilla bourbon 5€
Selva blanca: cereza fresca y mousse de nata 5€
Tarta de Tiramisu 5€
Caramelia citrica de avellana 5€
Chocolate, mango y chocolate 5€

Precios por persona. 10% IVA no incluido



MENU INFANTIL - TOBOGAN 1

Fritura magica
(Calamares, croquetas ibéricas, nuggets de pollo)

Rico pero sano
Hamburguesa de ternera y patatas caseras

Dulces de cuento
Tarta

MENU INFANTIL - TOBOGAN 2

En un puerto italiano...
Pasta con tomate y parmesano

Rebelién en la granja
Fingers crujientes de pollo con cesta de patatas fritas caseras

Suenos dulces
Tarta

e3— 39€ —&9

Precio por persona. 10% IVA no incluido



MENU COCKTAIL COLLECTION GRAN GALA

BARRAS DE COCINA EN DIRECTO

Foie curado en sal con higos al oporto

Viera en su concha tostada con jugo
marino y algas

“La Queseria” Nuestros mejores quesos con
confituras artesanas

Barra de chacinas ibéricas con panes
especiales

PEQUENA COCINA EN FRIO

Snack divertidos y artesanos
Emulsién de queso vy trufa con maiz

Jamon de bellota al corte con tostas de
pan de cristal y tumaca

Guilda de atun con refrito frio de ajo y soja
Brioches de cangrejo y langostino
Roller club sandwich de mortadela siciliana
Tostas de sardina, tomate asado y albahaca

Mousse de esparragos y mahonesa suave
con huevas de arengque

Causa limena con pollo de corral
Filipino de queso de cabra

Bikini de presa ibérica con mahonesa de
sésamo

PEQUENA COCINA EN CALIENTE

Croquetas melosas de jamon ibérico
Rollitos de verdura con salsa agridulce
Churros de calamar con ajo negro
Infusion de setas al jerez
Patata, chanquete y huevo
Capuchino de ternera calabaza y castafna
Langostinos Picantones con salsa Chipotle
Tigre de mejilléon de roca
Arroz meloso de cola de toro y puerro asado

CAPRICHOS ARTESANOS DE NUESTRO OBRADOR

NUESTRA BODEGA

Vinos blancos
Marques de Riscal verdejo (DO Rueda)
Vionta Albarifio (DO Rias Baixas)

Vinos tintos
Vina Pomal Centenario Crianza (DO Rioja)
Quinta de Tarsus (DO Ribera del Duero)

Cavas
Anna de Codorniu Brut (DO Cava)
Anna de Codorniu Rosé (DO Cava)

Refrescos y cervezas
Agua, café e infusiones

e— 110€ —&9

Precio por persona. 10% IVA no incluido



SERVICIOS DE COCINA EN DIRECTO Y ESTACIONES

para hacer tu boda diferente

Estacién Ibéricos y quesos 8 €
Estacion de arroces 6€
Estacién mariscos y ahumados 14 €
Estacion Sushi 14 €
Estacion marinada de Ostras (2 unidades) y Champagne Francés 15 €
Cortador de jamon en directo 450 €

(precio por unidad, no incluye jamon)

COCKTELERIA

Precios por persona. 10% IVA no incluido

como detalle de bienvenida o para complementar la barra libre

Fantasias de Nitrégeno Liquido: Dragon lio & Caipirinha Nitro 15 €

Barra de Mojitos y Caipirinhas

Otros cocktails:

6€

Toénico Sprenger (Vodka Ketel One, Gin Tanqueray Ten, zumo de limén, cardamomo, canela, pepino)

Kion (Pisco Demonio de los Andes, zumo de limén, jengibre fresco, fruta de la pasién y azucar)

Andrea (Zumo de limén, zumo de mandarina, fresas y azlcar de romero). Nuestra sugerencia sin

Alcohol.

Un toque diferente durante el coctel de bienvenida: 6 €

Complemento ideal a su barra libre: 12 €

Precios por persona y hora. 10% IVA no incluido



Y por ultimo, iel fin de fiestal!

Para poner el broche a una gran celebracidén, ponemos a tu disposiciéon una barra libre con una
seleccion de primeras marcas y amenizacion para el baile.

BARRA LIBRE DISCOTECA MOVIL

12 hora Cortesia del hotel 2 horas 890 €
22 hora (*) 16 € 3 horas 1.010 €
32 hora (*) 9€
Hora extra 8,50 € ORQUESTA
Incluye recena a mitad de la fiesta como
cortesia del hotel: pulguitas de ibéricos y
pastas de nuestro obrador artesano 2 horas 1.445 €
3 horas 1.770 €

Precios por persona.
10% IVA no incluido.

21% IVA no incluido

(*) La 22 y 32 hora de barra libre se
facturara por el total de invitados
(confirmados en protocolo excepto cupcakes, pastas de té, chuches...
menus infantiles). Horas extra se
facturaran por el total de los invitados
presentes en el momento de su comienzo,
con un minimo de 60 personas.

CANDY BAR

5€

Precio por persona.
10% IVA no incluido.



CONDICIONES DE RESERVA Y CONTRATACION

La reserva del saldn se formalizara a la firma del contrato de servicios y entrega de un

depdsito de garantia de 3.000 € (no reembolsable)

22 depdsito hasta el 50% del total: 30 dias antes de la boda
32 depdsito hasta el 100% del total: 7 dias antes de la boda

El pago total de la factura se realizara al finalizar el evento o al dia siguiente antes de

abandonar la habitacion.

El nimero previsto de asistentes deberd ser confirmado con 7 dias de antelacion.
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