
 

 

 

MENÚS DE EMPRESAS 
Contigo 365 días 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tradición Mallorquina desde 1948… 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menús Maricel, contigo 365 días 

 

Coffee Break 

Café, Té, Zumos y Refrescos 

Bollería Salada 

Bollería Dulce 

Fruta 

 

18 € 

 

Suplementos por persona 

Chapata de Jamón 3 € | Baguette de Salmón 3 € | Mini Sándwiches 3 € | Tortilla Española 2,5 € 

Yogurt con cereales 2,5 € | Selección de Chocolates 3,5 € 

(1 pieza en total por persona) 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desayuno de trabajo Maricel 

Disfrute de un desayuno de trabajo, frente al mar, con sabores y texturas que le 

prepararán para que el día sea excepcional. 

 

Más que de un desayuno, la oferta gastronómica matinal del Maricel es una 

“experiencia culinaria totalmente innovadora”, sin carta ni buffet y variando en 

función de los ingredientes de temporada.  

 

“Primer Premio Madrid Fusión 2004 – El Mejor Desayuno del Mundo frente al mar” 

 

49,50 € p.p 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENÚ DE TAPAS I 

 

Pan cristal con tomate ramallet de la isla 

 

 Tabla de quesos con sus guarniciones 

 

  Racion de jamón ibérico 

 

 Ensaladilla  de buey de mar con huevas de pez volador y su tosta 

 

 Ceviche de lubina con emulsión de maíz, brotes de cilantro y cebolla encurtida 

 

 Trozos de pulpo sobre lecho de cenizas, emulsión de pimentón de la vera y crudites de 

tirabeques al vinagre de estragón 

 

Patata brava rellena de salsa picante y allioli 

 

 Pica-pica calamar mallorquín 

 

  Tartar de solomillo de ternera con toques cítricos y notas picantes 

 

Gamba mallorquina a la sal 

 

 Lujuria de chocolate 

 

 
 

52 € p.p. 
(Servicio en mesa) 



 

 

 

MENÚ DE TAPAS II 

 

Combi Frío 

Bombón de foie, avellana garrapiñada al pimentón y gelatina de ron de miel 

 Bocconcini con mermelada de setas trufadas 

Cono relleno de crema de guacamole picante, daditos de salmón marinado y huevas 

Canelón de ternera relleno de tomate, trufa y parmesano 

Gazpacho translúcido 

Sardina marinada rellena de crudités y huevas negras 

 

Combi Caliente 

Dim Sum de atún rojo y chutney de mango y manzana 

Gamba de Sóller a la sal 

Pulpo a la brasa con romesco 

Vieira a la plancha con salsa de limón y lima kéfir 

Terrina de cochinillo al regaliz negro 

Mini hamburguesa de ternera con mayonesa de queso mahonés 

 

Combi dulce 

Dado de piña especiada, helado de piña y salsa de piña colada 

Bombón sorpresa 

Mini stick de caña de azúcar 

 

 

57 € p.p 
(Servicio en mesa) 

 

 

 



 

 

MENÚ TRADICIONAL 

MENÚ I 

Ensalada de vegetales  de temporada y tomates de la isla con vinagreta de 

frambuesa y frutos secos. 

Costillas de cordero asadas al horno con falsas cenizas de carbón acompañado de 

una salsa de romero a la miel y mostaza.  

Pastel de calabaza con sopa fría de Lemon Grass, pipas garrapiñadas y granizado de 

yuzu  

 

45 € p.p 

 

MENÚ II 

Lecho de pan de especies crujiente con queso fresco acompañado de huevas negras 

y crema ligera de calabacín con un toque de  curry 

Solomillo de cerdo con salteado de verduritas de temporada y duxelle de setas 

silvestres al romero    

Pecado de chocolate 

 

45 € p.p 

 

MENÚ III 

Arroz cremoso de setas silvestres  

Corvina a la plancha acompañado de una crema de guisantes, patató en láminas y 

un toque de menta 

Nuestra piña colada de cuchara 

 

45 € p.p 

 

 

 



 

 

 

MENU IV 

 
Carpaccio de solomillo de ternera, enrollado, con tallarines de espárragos verdes y 

rúcula aliñado con trufa negra de Mallorca, piñones y emulsión de huevo frito. 

  

Lomo de dorada a la plancha con verduritas braseadas, romesco y escamas de sal 

negra 

  

Gato mallorquín con helado de almendras tostadas 

 
 

51 € p.p 

 

MENÚ V 

 
Ravioli cristalino relleno de gambas, praliné de anacardos tostados y vinagreta 

cortada de sésamo  

  

Tarrina de cochinillo con puré de manzana con un toque de jengibre y chalotas 

confitadas en balsámico y mantequilla  

  

Frutas rojas de temporada, bizcocho de guisantes y helado de chocolate blanco 

 
 

51 € p.p 
 

 

 

 

 

MENÚ VI 

 

Ensalada de micro vegetales con pato cítrico desmigado, pepino y vinagreta de 

naranja de la isla.  

  

 Lomo de lubina a la plancha con couscous herbáceo y salteado de verduras de 

temporada braseadas  

  

Tarta de chocolate versión 2018 

 

 
 

51 € p.p 
 

 

 



 

 

 

Menú Vegano 

 
Ravioli frío de “trampó” mallorquín con agua de tomate y polvo de berenjena. 

Parrillada de verdura de la huerta con romesco y escamas de sal negra. 

Fresas con naranja, su caviar y helado de yuzú. 

 

 

51 € p.p 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

MENÚ BUFFET I 
 

Entrantes y ensaladas 

Ensalada de tomate y mozzarella con aceite de hierbas y rúcula. 

Surtido de crudités, rabanitos, zanahorias, pepino, pimientos, cebolla,  

Surtido de encurtidos, aceitunas, alcaparras y pepinillos en vinagre. 

Variedad de hojas y brotes de la huerta. 

Jamón Ibérico 

Ensalada de pasta con maíz, tomate, atún desmigado y aceitunas negras, aderezado 

con nuestra vinagreta especial de hierbas frescas del mediterráneo 

Selección de panes rústicos 

Selección de aceites de la isla, sales y tomate de “Ramallet” mallorquín 

 

Platos calientes 

Carrilleras de cerdo Ibérico estofadas al vino tinto  

Pescado de nuestra lonja mallorquina a la plancha 

Patatas al horno y verduras a la plancha 

 

Buffet de postres 

Tarta de chocolate con frutos rojos 

Tabla de quesos de la isla con membrillo y frutos secos 

Brochetas de fruta de temporada 

 

 

53 € p.p. 

 

 



 

 

 

MENÚ BUFFET II 

 

Entrantes y ensaladas 

Ensalada simple 

Selección de encurtidos  

Mini ensalada de patata y lombarda marinada. 

Mini ensalada  de pasta, cangrejo y ciruelas pasa 

Mini ensalada de patata y pepinillo dulce. 

Mini ensalada cesar pollo. 

Chupito de melón y yogurt 

 

Platos calientes 

Presa ibérica, jugo de manzana y oporto. 

Merluza en salsa verde. 

Verduras glaseadas. 

Patatas al vapor de hierbas 

 

Buffet de postres 

Fruta fresca cortada. 

Tarta de limón con compota de mango. 

Selección de quesos de la tierra. 

 

 

53 € p.p. 

 

  



 

 

MENÚ BUFFET III 

 
Degustación de ensaladas 

Mini Tomate con Mozzarella al pesto. 

Ensalada thai. 

Tacos de queso marinados. 

Ensalada de pasta 

Ensalada de campera 

Ensalada de griega 

Salmon a la naranja con yuze 

 

Estación de pescado y carne 

Filete de dorada con mezcla de verduras 

Wok de pavo 

Lomo de ternera 

 

Guarniciones 

Patata panadera 

Verduras asadas 

Brócoli al vapor 

Arroz salteado, paso y zanahoria 

Variación de mostazas 

Salsa de moscatel 

 

Postres 

Degustación mini de postres Maricel 

 

 

55 € p.p. 

 



 

 

MENÚ BUFFET EUROASIÁTICO 
 

Estación de Ensaladas 

Ensalada de pepino y chillie. 

Ensalada bamboo, setas y sésamo. 

Ensalada fattoush. 

Ensalada thai con tofu, cilantro y yoghourt griego. 

Sushi de verduras. 

Carpaccio de tomate, burgos y melocotón, pesto de pistacho. 

Salmon a la naranja con yuze. 

Cornette de maíz con aguacate y bogavante Glaseado. 

Warp de verduras y hoja de arroz. 

 

Carnes y pescados 

Solomillo de cerdo, almendras y setas, salsa moscatel. 

Lomo de conejo encebollado. 

Medallón de merluza en hoja plátano. 

Pechuga de pato a la naranja. 

 

Postres: 

Bizcocho de coco 

Plátanos rellenos de turrón y chili 

Panna cotta de litchie y agua de rosas 

Bizcocho de jengibre con mascarpone y papaya 

 

 

57 € p.p. 

  



 

 

PAQUETES DE BEBIDAS 
 

 

 

 

Maricel        27 € p.p 

Valdubón Verdejo  D.O. Rueda 

Tractorista D.O. Rioja 

Cava Aria Freixenet 

Refrescos y cerveza  

 

Mallorca         30 € p.p 

Peces de Ciudad Verdejo D.O. Rueda  

XIII Lunas D.O. Rioja 

Cava Stars Brut 

Refrescos y cerveza  

 

Natura Maricel       31 € p.p 

Valdubón Verdejo  D.O. Rueda 

Marqués de Riscal Arienzo D.O Rioja 

Perelada Brut Nature 

Refrescos y cerveza  

 

Palacio         38 € p.p 

You & Me D.O. Rias Baixas     

AVA Tinto D.O. Vi de la Tierra de Mallorca 

Freixenet Brut Barroco  

Refrescos y cerveza 

 

 

 

*Todos los paquetes podrán ofrecerse con Champagne añadiéndole un suplemento 

de 22 € p.p. 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ctra. d'Andratx, 11, E- 07181 C'as Català (Calvià) - Mallorca 

T +34 971 70 77 44 | F +34 971.70.77.45 

maricel@hospes.com  

hospes.com  


