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GALLERY HOTEL

W%

OFERTA WE LOVE COCKTAIL

ComonTones TnQormales con mochs esdTlo




We kove CockaaT 1

Chips salados variados

Seleccion de olivas Gallery alinadas (gordal, arbequina y negra)
Lomo ibérico con pan de cristal

Brandada de bacalao con alioli de miel y pera escalivada

Blinis de salmén marinado con crema de hierbas anisadas y
huevas

Cornete de queso con encurtidos, huevas y anchoa
Sopa fria o caliente (seguin temporada)
Revuelto de butifarra del Perol

Dim Sum de cerdo con verduras y salsa de soja

W%

Crujientes artesanos de panceta ibérica
Mini croquetas variadas

Mini Burger de ternera con queso y salsa
barbacoa

Arroz meloso de salchichasy setas

Posarve

Dados de pifia anisada

Mini reposteria surtida




Bodega

Vino:

Rebels de Batea Blanco (D.O. Terra Alta)
Garnacha blanca

Rebels de Batea Tinto (D.O. Terra Alta)
Garnacha tinta

Cava:

Castellroig Brut Nature (D.O. Penedes)

Macabeo, Xarel-lo y Parellada

Aguas minerales
Refrescos

Cerveza

clo,

b Ein

Wk Cockaatl 1 ..........e. 44 £

Suplemento bodega superior o ecoldgica: 5 €
Suplemento café: 2 €

Suplemento extra coctel de menos de 25 personas:
200 €

Duracion del servicio 1,5 hrs. Después de este tiempo,
las bebidas se facturardn a parte.

10 % suplemento terraza

IVA no incluido




We kove Cockact| 2

Chips salados variados
Seleccion de olivas Gallery alinadas (gordal, arbequina y negra)
Lomo ibérico con pan de cristal

Blinis de salmén marinado con crema de hierbas anisadas y
huevas

Cornete de queso con encurtidos, huevas y anchoa
Brocheta de pulpo y papada

Brandada de bacalao con alioli de miel y pera escalivada
Tostada de steak tartar

Sopa fria o caliente (segun temporada)

Gao bao de papada con salsa hoisin y menta

W%

Crujiente de sobrasada con miel
Mini croquetas variadas
Revuelto de butifarra del Perol

Mini Burger de ternera con queso y salsa
barbacoa

Arroz marinero con gambas

Posarve

Brocheta de frutas de temporada
Mini reposteria surtida

Fspuma de yogur con mango




Bodega

Vino:

Rebels de Batea Blanco (D.O. Terra Alta)
Garnacha blanca

Rebels de Batea Tinto (D.O. Terra Alta)
Garnacha tinta

Cava:

Castellroig Brut Nature (D.O. Penedes)

Macabeo, Xarel-lo y Parellada

Aguas minerales
Refrescos

Cerveza

clo,

b Ein

Wk CockaoT 2 v, 53 &

Suplemento bodega superior o ecoldgica: 5 €
Suplemento café: 2 €

Suplemento extra coctel de menos de 25 personas:
200 €

Duracion del servicio 1,5 hrs. Después de este tiempo,
las bebidas se facturardn a parte.

10 % suplemento terraza

IVA no incluido




We kove Cockact 3

Chips salados variados

Seleccion de olivas Gallery alinadas (gordal, arbequina y negra)
Jamon ibérico con pan de cristal

Chupito de salmorejo con langostino y aceite de hierbas
Cuchara de salpicon de mariscos con un toque picante

Hoja de endivia con tartar de salmén y manzana verde
Brandada de bacalao con alioli de miel y pera escalivada

Dim Sum de cerdo con verduras y salsa de soja

Gao bao de papada con salsa hoisin y menta

Crujiente de sobrasada con miel

Revuelto de butifarra del Perol

W%

Mini croquetas variadas

Mini Burger de ternera con queso v salsa
barbacoa

Cartucho de calamares a la andaluza con
mayonesa citrica

Arroz meloso de fioras, vieiras y alcachofas

Buffet de quesos internacionales con
contrastes

Posare

Brocheta de frutas de temporada
Mini reposteria variada

Fspuma de yogur con mango




Bodega

Vino:

Castellroig Blanco (D.O. Penedes)
Xarel-lo

Castellroig Tinto (D.O. Penedes)

Ull de Llebre

Cava:

Castellroig Brut Nature (D.O. Penedes)

Macabeo, Xarel-lo y Parellada

Aguas minerales
Refrescos

Cerveza

clo,

& Ei

Wk CockaoT 3 oo, 63 £

Suplemento bodega superior o ecoldgica: 5 €
Suplemento café: 2 €

Suplemento extra coctel de menos de 25 personas:
200 €

Duracion del servicio 1,5 hrs. Después de este tiempo,
las bebidas se facturardn a parte.

10 % suplemento terraza

IVA no incluido




We hove Cockactl 4

Chips salados variados
Seleccion de olivas Gallery alifadas (gordal, arbequina y negra)

Jamon ibérico con pan de cristal (a partir de 50 pax cortador de
jamon)

Blinis de salmén marinado con crema de hierbas anisadas y
huevas

Ostra en ceviche con cilantro

Tostada de steak tartar de buey

Chupito de salmorejo con langostino y aceite de hierbas
Dim Sum de cerdo con verduras y salsa de soja

Gao bao de papada con salsa hoisin y menta

Cartucho de calamares a la andaluza con mayonesa citrica

W%

Mini croquetas variadas

Mini Burger de ternera con queso y salsa
barbacoa

Arroz meloso de bogavante

Buffet de quesos internacionales con
contrastes

La Barbacoa (brochetas de solomillo con

mantequilla Café de Paris)

Posare

Brocheta de frutas de temporada
Mini reposteria variada

Fspuma de yogur con mango




Bodega

Vino:

Castellroig Blanco (D.O. Penedes)
Xarel-lo

Castellroig Tinto (D.O. Penedes)

Ull de Llebre

Cava:

Castellroig Brut Nature (D.O. Penedes)

Macabeo, Xarel-lo y Parellada

Aguas minerales
Refrescos

Cerveza

clo,

& Ei

Wk CockaoT 4 ..., 73 £

Suplemento bodega superior o ecoldgica: 5 €
Suplemento café: 2 €

Suplemento extra coctel de menos de 25 personas:
200 €

Duracion del servicio 1,5 hrs. Después de este tiempo,
las bebidas se facturardn a parte.

10 % suplemento terraza

IVA no incluido




GALLERY HOTEL
/

I %

OFERTA MERIENDA

Comontones de dorde




MevSenda 1

Mini flautas de:
Fuet de Vic/ Jamon York
Ldminas de jamon ibérico con pan de cristal
Tortilla de patata a tacos
Croquetas artesanas de jamon ibérico
Mini bikinis de jamon y queso
Mini Burger de ternera con mostaza y queso

Sandwich de Nocilla

Pogare o esaoger
\J

Pastel de celebracion:
Sacher, Selva negra o Massini
0

Chocolate con churros

s




Y_)Dodegp

Vino:

Roca i Mora Blanco (D.O. Catalunya)
Xarel-lo, Macabeo y Parellada

Roca i Mora Tinto (D.O. Catalunya)
Tempranillo y Garnacha

Roca i Mora Rosado (D.O. Catalunya)

Tempranillo y Garnacha

Aguas minerales
Refrescos

Cafés

MerTenda 1 oovveeenen.n. .. 33 &

Suplemento bodega superior (Bodega Castellroig) o
ecoldgica: 5 €

Grupos inferiores a 25 personas, consultar
suplemento

Suplemento fuente de chocolate con frutas frescas: 4
€

Duracion del servicio 1,5 hrs. Después de este tiempo,
las bebidas se facturardn a parte.

10 % suplemento terraza

VA no incluido

cli,

b Ein




MevSenda 2

Snacks gastronémicos
Olivas Gallery alinadas (gordal, arbequina y negra)
Ldminas de jamon ibérico con pan de cristal
Mollete de papada y mozzarella trufada
Patatas bravas
Mini bikinis de jamon y queso
Croquetas artesanas de jamon ibérico
Langostinos envueltos en hilos de patata con salsa agridulce

Mini Burger de ternera con mostaza y queso

Posdre o escoger
S,
Pastel de celebracion:
Sacher, Selva negra o Massini
o)

Chocolate con churros

s




Y_)Dodegp

Vino:

Roca i Mora Blanco (D.O. Catalunya)
Xarel-lo, Macabeo y Parellada

Roca i Mora Tinto (D.O. Catalunya)
Tempranillo y Garnacha

Roca i Mora Rosado (D.O. Catalunya)

Tempranillo y Garnacha

Aguas minerales
Refrescos

Cafés

MerTenda 2 vovvveeeeeeenn... 38 £

Suplemento bodega superior (Bodega Castellroig) o
ecoldgica: 5 €

Grupos inferiores a 25 personas, consultar
suplemento

Suplemento fuente de chocolate con frutas frescas: 4
€

Duracion del servicio 1,5 hrs. Después de este tiempo,
las bebidas se facturardn a parte.

10 % suplemento terraza

VA no incluido

cli,

b Ein




GALLERY HOTELES
GALLERY HOTEL

I ém

OFERTA BUFFET

LomonTones con egdflo propio




Boey 1

Buffet de crudités

Seleccién de embutidos catalanes

Surtido de quesos con confituras

Nuestra seleccién de panes artesanos

Empedrat de garbanzos con romesco

Escalivada catalana con anchoas

Macarrones BCN STYLE (bolofnesa y gratinados con queso)
Bacalao al horno con sofrito de cebolla, tomate y patatas
Rustido de pollo a la catalana con orejones, pasas y pinones

Verduras de temporada a la parrilla

Pogaves

Mini 3 chocolates
Frutas impregnadas sobre hielo pilé
Brownie de chocolate

Nata montada y coulis variados




(’)odcga

Vino:

Rebels de Batea Blanco (D.O. Terra Alta)
Garnacha blanca

Rebels de Batea Tinto (D.O. Terra Alta)

Garnacha tinta

Aguas minerales
Refrescos

Cafés

BoRed T oivvvieeeeeinnn., 42 £

Suplemento bodega superior o ecoldgica: 5 €

Ne minimo de comensales en Buffet; 20

Duracion del servicio 1,5 hrs. Después de este

tiempo, las bebidas se facturardn a parte.
10 % suplemento terraza

IVA no incluido

clog,

& Ei




BotRey 2

Buffet de crudités

Seleccién de embutidos catalanes

Surtido de quesos con confituras

Nuestra seleccién de panes artesanos

Ensaladilla rusa con ventresca

Esqueixada de bacalao con tomate y oliva negra
Canelones de rustido con bechamel y parmesano
Merluza a la donostiarra con gambas

Solomillo de cerdo ibérico a la parrilla con jugo de asado

Salteado de verduras de temporada con aceite de oliva

Pogaves

Mini 3 chocolates
Frutas impregnadas sobre hielo pilé
Tarta Sacher

Nata montada y coulis variados




(’)odcga

Vino:

Rebels de Batea Blanco (D.O. Terra Alta)
Garnacha blanca

Rebels de Batea Tinto (D.O. Terra Alta)

Garnacha tinta

Aguas minerales
Refrescos

Cafés

BoRed 2 i 47 £

Suplemento bodega superior o ecoldgica: 5 €

N° minimo de comensales en Buffet: 20

Duracion del servicio 1,5 hrs. Después de este

tiempo, las bebidas se facturaran a parte.
10 % suplemento terraza

VA no incluido

clog,

& Ei
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OFERTA APERITIVOS

ComonTones ahnte




I

Qperfetve 1 Qpertate 2 (
Snacks gastronémicos Snacks gastronémicos
Seleccion de olivas Gallery alinadas (gordal, negra y arbequina) Seleccion de olivas Gallery alinadas (gordal, negra y arbequina)

Croguetas de jamon ibérico

10 £ « T\Q 13 &£ « T\NQ

Qpertate 3 Qpertatvoe 4

Snacks gastronomicos Snacks gastronomicos

Sopa de tomate y albahaca Seleccién de olivas Gallery alifiadas (gordal, negra y arbequina)
Gildas Sopa de tomate y albahaca

Langostinos envueltos en hilos de patata al Ras el Hanout Jamén ibérico con pan de coca

Croquetas de jamon ibérico Croquetas de jamon ibérico

Langostinos envueltos en hilos de patata al Ras el Hanout

16 £ « TNQ 21 £ « TNQ

Lo

b El




Bodeaa

Roca i Mora Blanco (D.O. Catalunya)
Xarel-lo, Macabeo y Parellada

Roca i Mora Tinto (D.O. Catalunya)
Tempranillo y Garnacha

Roca i Mora Rosado (D.O. Catalunya)

Tempranillo y Garnacha

Aguas minerales

Refrescos

Cerveza

Suplemento bodega superior o ecoldgica: 5 €

Estos aperitivos no sustituyen una comida o cena. Se
realizan de pie.

Duracion del servicio 30 minutos. Después de este
tiempo, las bebidas se facturaran a parte.

10 % suplemento terraza

VA no incluido




GALLERY HOTEL
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CREA TU PROPIO MENU

Comontones con on Logoe tvrcdfeTonal




&anromqfes

Primeros frios:

Ensalada de salmén marinado al eneldo con vinagreta de pifiones tostados
Sopa de tomate y albahaca con langostinos y mozzarella

Ensalada de judias verdes con manzana, jamon ibérico y vinagreta de nueces
Ensalada César especial con langostinos

Ensalada de bogavante con patata, huevas, mango y mayonesa de coral

Carpaccio de presa ibérica con yogur, piparras y maiz tostado

Primeros calientes:

Arroz cremoso de setas de temporada con langostinos y parmesano
Canelones de rustido gratinados con bechamel y parmesano

Crema de guisantes a la menta con gambas y jamon ibérico

Menestra de verduras naturales en su jugo con jamon ibérico

13€
12 €
12 €
13 €
27 €
13 €

13 €
13 €
14 €

14 €




EJY\L\/‘(‘GY\L\/CS 5’/

Pica-pica para empezar, compuesto por: 15 €
Jamon ibérico con pan de cristal y tomate de colgar
Croquetas artesanas de cocido

Mejillones al bambu con algas y piel de citricos

Mozzarella de bufala con ensalada de hinojo, tomate seco, curry y menta




Plodos princtpales

Pescados:

Merluza con oliva verde, naranja y encurtidos
Albéndigas con sepia y picada al azafrén

Rape en “suquet” con almejas y cintas de sepia

Bacalao con sofrito de cebolla, tomates y patatas al horno

Pescado de lonja con verduras de temporada

Carnes:

Meloso de ternera al vino tinto, celerf y manzana acida

Solomillo de cerdo ibérico a la parrilla con chimichurri y pimientos
Magret de pato asado con chutney de pifa

Solomillo de vaca a la parrilla con parmentier y salsa Périgueux

Lomo de ternera lechal a la parrilla con emulsion de hierbas y especias

Pollo de payés rustido con orejones, ciruelas y pinones

18 €
17 €
24 €
17 €

consultar

19€
18 €
17 €
27 €
25€
18 €

b s




Plodos princtpales

Vegetarianos:

Wok de verduras naturales

Risotto de verduras de temporada con parmesano
Ensalada de mozzarella con hinojo y tomate seco

Salmorejo con su picadillo y huevo duro

Tortilla de alcachofas con ajetes y queso curado

13 €
15€
15€
13 €

13 €




Posavres

Espuma de crema catalana

Eclipse de vainilla con manzanay caramelo

Lingote de turrdn con crujiente de almendra y toffee
Chocolate X3

Ensalada de frutas con sorbete de mango

Tarta Tatin con helado de vainilla

Coulant de chocolate con helado

6€
6€
6 €
6 €
6€
6 €
6 €




Y_))odc(gra (fnelotda en los pree?os)

Roca i Mora Blanco (D.O. Catalunya)
Xarel-lo, Macabeo y Parellada

Roca i Mora Tinto (D.O. Catalunya)
Tempranillo y Garnacha

Roca i Mora Rosado (D.O. Catalunya)

Tempranillo y Garnacha

Aguas minerales y cafés

Suplemento bodega superior: 4 €
Suplemento bodega ecoldgica: 7 €

Se tiene que elegir un mismo menu para todos los
comensales, escogiendo un plato de cada seccion
(entrantes, pescado o carney postre)

Duracion del servicio 2 horas. Después de este
tiempo, las bebidas se facturaran a parte.

10 % suplemento terraza

VA no incluido

clog,

& U
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PROPUESTA INFANTIL

TrvTacdos \\Or\oom—peqocsll




Wids” Meno

Tl gue nonea Salla

Macarrones a la bolofiesa con tomate y queso rallado

Bistec de buey a la plancha con patatas fritas

Posares para dodos

Sorbetes, helados o brownies de chocolate a escoger

TVenoo sedl

Aguas minerales

Refrescos

Wem%

& Ei

27 £

IVA no incluido
10 % suplemento terraza




Weddings
Lonls
Wids” Cockaall 2

Fesdtval de... Thleqo el pasdell
Patatas chips Sacher, Selva negra o Massini
Nachos con guacamole 0
Pulga de jamon ibérico Chocolate con melindros
Pulga de fuet de Vic
Tortilla de patatas ?TCT\%O gedl

Sandwich de Nocilla ,
Aguas minerales, refrescos y zumos

Bikini de jamon y queso

Mini Burger de ternera con pepinillo

Croquetas de jamon ibérico 33 £

IVA no incluido
10 % suplemento terraza




ConStrmacatdn Y condTeTones W& 5;/

ConStmaciones AnolacTones
£+ El depdsito inicial serd del 20 % del total de servicios £+ En caso de anulacién de la reserva del evento, las
contratados a la firma del contrato. cantidades entregadas a cuenta no seran

reembolsables.
£+ Un segundo depdsito del 70 % del total de servicios

contratados serd abonado 1 mes antes de la fecha del
evento.

£ El 10 % restante serd abonado en la Recepcion del
Hotel a la finalizacion del evento junto con los
posibles extras generados.




GALLERY HOTELES
GALLERY HOTEL

galleryhotel.com - gruposgh@galleryhoteles.com - 934159911




