
MENÚ TASTE 35

SURTIDO DE POSTRES

Chato crema de verduras de temporada

Surtido de clásicos
- Bravas

- Pimientos de Padrón

- Croquetas de jamón ibérico

- Ensaladilla rusa

A ELEGIR:

Buñuelos de bacalao

Delicias de ibérco
Con salsa de pimienta verde

Papardelle
con tomate mozarella y albahaca

BEBIDA* 

VINO TINTO: 
D. O Ribera del Duero, D.O Rioja

VINO BLANCO:
D.O Rueda

Cerveza, refrescos, agua

*1 Botella de vino cada 4 personas
2 consumiciones por persona



SURTIDO DE POSTRES + BURBUJAS

Chato de crema de verduras de temporada

Tabla mixta de jamón ibérico y queso

Berenjenas a la andaluza
con miel de caña

Surtido de clásicos
Bravas

Croquetas
Pimientos de Padrón

A ELEGIR ENTRE: 

Berenjena asada
con salsa tzatziki y lluvia de granada

Raviolone de Rabo de toro
con salsa de foie

Arroz meloso con pollo y boletus

BEBIDA 

VINO TINTO: 
Ribera del Duero de la casa

Rioja de la casa

VINO BLANCO:
Rueda de la casa

Cerveza, refrescos, agua

* 2 consumiciones por persona
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SURTIDO DE POSTRES + BURBUJAS

Crema de verduras de temporada

Tabla mixta de jamón ibérico de bellota y quesos
con pan con tomate

Croquetas caseras de jamón ibérico

Ensaladilla rusa

Tiras de pollo marinadas crujientes
con salsa de miel y mostaza

A ELEGIR ENTRE:

Arroz negro con gambón

Tataki de atun
con cotra de sésamo y mayonesa de wasabi

Alcachofas confitadas
con virutas de jamón

Corte argentino
con chimichurri y patatas gajo

BEBIDA* 

VINO TINTO: 
Damana 5, Ribera del Duero
Finca Marquesado, D.O Rioja

VINO BLANCO:
Cerrosol, D.O Rueda

Vizconde de Barrantes, D.O Rias Baixas

Cerveza, refrescos, agua

*3 consumiciones por persona (caña, vino, refresco o agua)
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*1 Botella de vino cada 4 personas
2 consumiciones por persona

MENÚ CÓCTEL BROCHETA 29

Bravas

Croquetas caseras  de jamón 

Capresse
tomatitos y mini mozarella

Brocheta de solomillo 
con chimichurri

Brocheta de pulpo
con su patata

POSTRE

Frutas con chocolate

BEBIDA 

Vino Tinto: 
Ribera del Duero de la casa

Rioja de la casa

Vino Blanco:
Rueda de la casa

Cerveza, refrescos, agua

*1 Botella de vino cada 4 personas
2 consumiciones por persona



MENÚ CÓCTEL en TAZA 38

Crema de verduras

Ensaladilla rusa clásica

Croquetas caseras de jamón 

Tartar de salmón

Albóndigas de ternera
caseras con su salsa

Arroz meloso con pollo y boletus

POSTRE

Chato de tiramisú

BEBIDA 

VINO TINTO
Martinez Ezquerro D.O Rioja

Damana 5. D.O Ribera

VINO BLANCO
Cerrosol, D.O Rueda

*1 Botella de vino cada 4 personas
2 consumiciones por persona



COMPLETA TU MENÚ COCTEL
Completa los menús tipo cóctel, añadiendo las siguientes opciones. 

El precio, es por persona y menú. 
El menú se confecciona por grupo completo.

BROCHETAS 3€
-Berenjenas a la andaluza con miel
-Pimientos de Padrón
-Chorizo a la sidra
-Pollo crispy con miel y mostaza

Brochetas 3,50€
Buñuelos de bacalao
Quesos nacionales

Tazas 3€
Croquetas
Mejillones con salsa de curry y coco
Arroz negro con gambón
Gambas al ajillo 
Pappardelle con tomate, mozzarella y 
albahaca.

TABLAS 5€
Las tablas  son para cada cuatro personas.

- Jamón ibérico
- Embutidos ibéricos 
- - Quesos nacionales

Convierte tu menú con bebida ilimitada 
durante la comida por 5€
(Bebida incluída, desde el primer plato, hasta el postre)


